
RFE218铝箔一次性长方形托盘

产品名称 RFE218铝箔一次性长方形托盘

公司名称 金华雄伟铝业直销部

价格 面议

规格参数 品牌:肯麦多
型号:RFE218
装箱:1000个

公司地址 金华市金东区金港大道1648号

联系电话 0579-82910655 13600594709

产品详情

金华雄伟铝业包装有限公司是一家专门从事铝箔制品研究、开发、生产和销售为一体的综合型出口企业
。公司坐落于世界小商品名城——中国义乌，地理位置优越，交通便利。产品用途：产品主要使用于家
庭厨房、民航企业以及和包装食品相关的服务行业。如航空配餐，西式糕点烘焙，烧烤，速食店，家庭
聚会，快餐盒等等 。

产品前景：我们的产品以其外表美观高端、使用方便、安全卫生、无异味、不渗漏优良特性远销欧美、
日本和中东各地，享有极好的声誉。

 铝箔餐容器的优点：

   铝箔一次性餐具有优良的防油水性能，废弃后易于回收处理。由于锡箔材料的价格较高，目前主
要集中使用于航空配餐、酒店、宾馆等领域。该类包装可快速重热食物，可保持食物的新鲜口味。  

     利用铝箔生产的各种食品餐盒，航空快餐盒目前一般采用国外最新、最科学的铝箔表面涂层
处理技术和高温消毒去污处理技术，产品美观、高雅、豪华，提高快餐档次，已使用于航空、轮船、宾
馆等行业。目前的可热封，可高温高压杀菌的铝箔容器，还广泛适用于馅饼、午餐肉、密罐、酱汁、果
酱和经过加工的乳酪、咖啡奶、素食糊及其它需长保存期产品的密封包装，也可用于非食品应用和工业
，例如制药工业。 

铝箔包装容器的优点，低重量及储存容积和低运输成本，“铝箔盖子”容易开启，100%阻隔层，高度的
产品保护，可高温杀菌/巴氏灭菌。

  

 铝箔容器在烤箱中的妙处：



  �保证良好和均匀的传热

 

  �在传统烧炉和微波炉上都可以使用

 

  �能用来烧烤

 

  �保护食品免受烤焦

 

  �适合冷藏、冰冻和新鲜食品的包装

 

  �可以在原包装上加热

 

  �在烹饪和加热后生能保持稳定

 

  �安全、卫生、可靠，经过高温加热的容器不会溢出有害物污染食品，这是任何一次性容器所不能
做到的 

 

不论是对熟食还是家制食品，在微波炉上烹饪和回热迅速便捷，铝箔容器的使用保证了食物的鲜度。

铝箔的密度2.70 g/cm3。熔点660.4℃。沸点2327℃, 外观为银白色，铝箔在高低温（-20℃-250℃）下分
子结构都稳定，常温下铝与空气中的氧气接触开始氧化反应生成氧化铝成为表面保护模膜，保护里面的
铝不被进一步氧化，使其不会释放出铝原子和其他任何有毒物质。

而泡沫或塑料在温度达到65摄氏度时就会开始释放出一种名叫“二口恶英”的有毒物质------一级‘致癌
’物质！！！我们目前市场都还在使用这种泡沫或塑料餐盒，特别是早餐汤米粉，粥等食物在盛装时的
温度都超过65℃.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

