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产品详情

         油水分离工作步骤

（1）杂物与液体分离

含油污水进入系统的过滤腔1后，可随液体流动的较大的固体物首先被滤筐分离出来，其余较小的杂物沉
降在设备底部，以此来保证后续的油水分离过程有效的进行；

（2）油水分离

油脂浮到水面表层，当浮油层累积到一定厚度时，会平稳的流到腔2的集油盒内暂存，实现油水分离；

（3）处理后的污水经排出口排入污水管道;

（4）此时集油槽内的油脂可由排油阀排出，最终出水含油量小于30ppm;

设备入口挡板能够使污水进入系统后，水流在系统中均匀的分布，避免了短流和湍流现象的产生，可维
持最佳的水力停留时间，因而能获得最佳的油水分离效果。为防止低温时油脂凝结不利于流出，寒冷环
境下使用的设备可选配集油盒和排油阀加温系统。

          主要功能

1）油水分离——高效油水分离，达到二级以上排放标准。

（2）强排——将处理达标后的污水自动强行排出至沉降井内。

（3）采用可编程控制器（PLC）控制整机运行。



（4）辅助排污泵-——配置辅助排污泵和管路系统，便于维护和排出意外来水。

（5）除渣-——自动收集污水内的残渣、并随污水强行排出，免除人工清掏

（6）加热-——将集油槽和管路内的浮油自动加热到23℃、使之处于融化状态，利于排出 

     油脂，适合北方地区和温度较低环境中使用。

（7）刮油——自动刮除上浮在表面的浮油层，并收集在集油槽内。

        注意事项

.为准确设计和方便施工作业，应提供油水分离设备安放位置和运输通道的情况.

.合理的预留设备的维护空间，设置必要的进、排水管道和相关的动力及照明电源.

   、安装、调试、操作规程及维护保养说明

1、该产品可直接安装在含油污水流经的通道上，把污水出口对接在油水分离设备的进水口即可，与其他
设备可用管道连接。底部的排污管线与污泥脱水装置连接，如未配污泥脱水装置可直接排入排污管路

2、无动力箱式油水分离设备安装必须水平，不得有误差

3、第一次使用前，必须把设备注满清水，直到出水口出水为止

4、设备安装完成后，请不要随意挪动，否则将影响出水水质

5、每天使用后，应将进水口过滤筐里的杂物倒掉，并清理干净。

注；餐饮业应用热水冲刷滤筐上的油污，以免堵塞滤筐，影响进水。如果用泵提升进水，请每天清理水
泵进水底阀旁污物，以免堵塞泵阀影响进水流量

6、每天使用后，应将杂物筐取出清理干净，并将水上浮油清理干净；箱体每两周清理一次，将粘在隔板
表面的油污清理掉，底部垃圾要求清除干净。清理 完毕恢复原状

7、当油水分离设备的出水管堵塞时，将箱盖打开，因有异味溢出，放几分钟后 再快速清理，清通后将
排水口迅速盖上。

8、在使用过程中应定期冲洗设备内部，一般每两半个月清洗一次或视情况而定。
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