
福建茶叶-(天骏红)红茶特价5折

产品名称 福建茶叶-(天骏红)红茶特价5折

公司名称 福建天顶山生态农业发展有限公司

价格 100.00/盒

规格参数 品牌:天骏红
种类:闽红
商品条形码:详见包装

公司地址 福鼎市管阳镇西阳村村委会办公楼二楼

联系电话 13599979273 13960927164

产品详情

品牌 天骏红 种类 闽红
商品条形码 详见包装 卫生许可证 详见包装
产品标准号 详见包装 净重 150（g）
保质期 12个月以上（个月） 原料与配料 明前春茶
等级 一等级 生产厂家 福建天顶山生态农业发展

有限公司
外包装 礼盒装 特产 是
储藏方法 密封. 干燥 规格 150克每盒
生产日期 2010.05 售卖方式 包装
原产地 福建

(天顶山茶叶原产地 |“天骏红”发源地 无公害茶园）

【天顶山天骏红 红茶的功效】

 1、提神消疲：红茶中的咖啡硷藉由刺激大脑皮质来兴奋神经中枢，促成提神、思考力集中，进而使思
维反应更显敏锐，记忆力增强；又能加速排泄乳酸（使肌肉感觉疲劳的物质）及其他体内老废物质，达
到消除疲劳的效果。

 2、生津清热：夏天饮红茶能止渴消暑，是因为茶中的多酚类、醣类、氨基酸、果胶等与口涎产生化学
反应，且刺激唾液分泌，导致口腔觉得滋润，并且产生清凉感。



3、减肥美容：红茶还是极佳的运动饮料，因为茶中的咖啡硷具有提神作用，又能在运动进行中促成身体
先燃烧脂肪供应热能而保留肝醋，所以让人更具持久力。

 4、利尿：在红茶中的咖啡硷和芳香物质联合作用下，增加肾脏的血流量。提高肾小球过滤率，可以缓
和心脏病或肾炎造成的水肿。

 5、消炎杀菌：红茶中的多酚类化合物具有消炎的结果，具有杀除食物有毒菌、使流感病毒失去传染力
等抗菌作用。所以红茶有各种抗菌、预防感冒的作用。细菌性痢疾及食物中毒患者喝红茶颇有益。除预
防感冒之外，还有人在因感冒而喉咙痛的时候用红茶漱口。

 6、防幅射解毒：据实验证明，红茶中的茶多硷能吸附重金属和生物硷，并沉淀分解，这对长期受电脑
幅射、饮水和食品受到工业污染的现代人而言，不啻是一项福音。

 7、养胃护胃：红茶经过发酵烘制而成的，茶多酚在氧化酶的作用下发生酶促氧化反应，含量减少，对
胃部的刺激性就随之减少了。

8、骨骼强健：中医认为红茶具有提神醒脑、安神除烦、祛风解表、去痰止咳、明耳目、降血脂、促进血
液循环作用。西医则进一步分析了红茶的成分，用实验证明了红茶的一些养生作用。红茶除含多种水溶
性维生素外，还富含微量元素钾，当冲泡后70%的钾可溶于茶水内。钾有增强心脏血液循环的作用，并
能减少钙在体内的消耗。因红茶中所含的锰是骨结构不可缺少的元素之一，因而常喝红茶对骨骼强健也
有益处。根据美国医师协会调查显示，饮用红茶的人骨骼强壮。

【冲泡用水】好的山泉水或者农夫山泉水，水加热到沸腾。

【审评】第一泡至第十泡时长分别为：15秒、25秒、35秒、45秒、1分钟、1分钟10秒、1分钟20秒、1分钟

30秒、2分钟、2分钟30秒。

 香气浓郁，味甜，醇厚，杯底香浓郁，稠度好，回甘快好。茶汤甜醇，泡浓有粘稠感。

将杯具洗净暖热之后，即将5～8克红茶放入白瓷杯中，然后冲入沸水，3～5分钟后出水，先闻其香，再
观其色，然后品味。一杯茶叶通常可冲泡8～10次，与乌龙茶的功夫泡法基本相同。

 红茶的饮用方式多种多样，有热饮的如皇家红茶、热油奶茶、锡兰奶茶、英式奶茶；有冷饮的如冰红
茶、茉莉蜜茶、薄荷茶、冰淇淋奶茶等，但最基础的，最能体现红茶真正的味道与香气的，还是喝纯红
茶或奶红茶。但不是说有了价格不菲的茶叶及茶壶就可以冲杯味道甘醇，色、香、味俱全的红茶。想获
得一杯好红茶，在预先了解了茶叶的种类、特性和保存方法以后，还需了解正确的冲泡方法。1怎样泡一
杯纯红茶（1）将新鲜的水煮开。泡红茶的水要用含钙镁低的“软水”。水质新鲜，无色无味且含氧量高
的水最适宜用来泡茶，如山泉水、井水或溪水最佳，市售纯净水亦可，家中的自来水由于有添加氯，宜



在容器中静置一夜，待氯气散失再用。两度煮沸腾的水，保温瓶内的水，持续沸腾的水，由于水中的空
气已减少，继续使用都会使红茶的芳香及色泽降低，都不宜使用。新鲜水沸腾后持续半分钟使用最佳。
（2）预热茶壶和茶杯红茶诱人的香气主要是借着热气散发出来的，煮沸的水如直接注入冰冷的茶壶，泡
好后再倒入冰冷的茶杯，热度会因此大为降低，香味即不能发挥出来。故在冲泡前应先将茶壶以热水烫
过，并在茶杯中盛以热水，使茶叶在快冲泡好时将杯中的水倒掉，再注入泡好的茶汤。（3）取适量的红
茶置入茶壶原则上一杯一匙茶叶，一个两杯组的茶壶放入两匙的红茶叶，条形茶可冲泡2-3次，红碎茶或
袋装茶只能冲泡一次。红茶最适合于泡红茶直接清饮，它具有香醇可人的滋味和鲜亮的汤色，可以冲泡3
-4次。（4）将煮沸的热水注入茶壶。将煮沸的水一次注入茶壶，因红茶的香气成分中，高沸点化合物较
多，并且氧化聚合的茶多酚更多，需要高温冲泡。沸水入壶后焖约3-4分钟，若冲泡时间过久，则茶叶中
的单宁酸和儿茶素会全部释放出来，使茶汤变得苦涩，如冲泡时间太短，茶叶中的氨基酸释放量不足，
则泡不出红茶香甜。颗粒小的红碎茶冲泡时间较短。1-2分钟即可。（5）在茶杯口放置茶滤，以过滤茶
叶渣，把泡好的热红茶经茶滤倒入杯中就可享用到一杯醇正热红茶的芳醇滋味和诱人的汤色。

顶级好茶 限量发售
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