
小型黄酒过滤器米酒过滤器小作坊用米酒过滤机米酒滤后澄清透亮

产品名称 小型黄酒过滤器米酒过滤器小作坊用米酒过滤机
米酒滤后澄清透亮

公司名称 绍兴海纳膜技术有限公司

价格 面议

规格参数 原理:错流膜过滤
用途:澄清过滤
适用对象:食品

公司地址 绍兴市袍江工业区教育路66-42号

联系电话 0575-88159785 13735298362

产品详情

绍兴海纳膜技术有限公司是一家专业从事液体膜分离技术开发与应用的现代科技型公司。公司主导产品
液体错流膜除菌微滤系统是拥有自主知识产权并申请国家专利的用于液体过滤除菌、澄清的高科技产品
，依据分离对象不同有黄酒过滤系统、酱油过滤系统、米醋过滤系统、葡萄酒（果酒）过滤系统，其中
黄酒过滤系统是专门针对黄酒澄清、除菌过滤的设备。

申请的专利有：

可自控中空纤维膜连续分离系统  （实用新型专利）

专利（申请）号：200620100826.6

利用分级膜分离提高黄酒非生物稳定性的工艺  （发明专利）

专利（申请）号：200610051757.9

（一）、膜分离技术应用于黄酒的优点介绍

一、显著改善黄酒非生物稳定性，延长瓶装黄酒产品存放周期

黄酒产生沉淀的原因主要是黄酒中细菌等颗粒物和大分子的蛋白质、焦糖色在酒体温度发生明显变化（
加热、受冷）时，吸附、凝聚酒体中的糊精、多酚、糖类和其他中小分子物质，形成比较大的胶团，从
而打破黄酒胶体溶液的稳定性，产生沉淀的现象。所以说在引起黄酒沉淀的因数中，温度的变化是外因
，而细菌等颗粒物和大分子的蛋白质、焦糖色在其中起凝聚核的内因作用。因此其表现特征是冬天气温
比较低时过滤的黄酒非生物稳定性相对较好，沉淀产生的时间相对较长，沉淀的数量也相对较少；而夏
秋季节过滤的黄酒一到冬天气温下降时，就容易产生沉淀了。



膜过滤提高黄酒非生物稳定性的原理就是选择合适的过滤孔径，直接滤去黄酒中影响其非生物稳定性的
部分大分子蛋白质及焦糖色，也就是滤去产生沉淀胶团的凝聚核，使黄酒成为比较均匀而稳定的溶胶体
系，不易产生沉淀。采用该工艺滤后的酒样在冰箱中冷藏，其冷稳定性显著提升，同时产品在货架期中
沉淀产生时间得到明显延缓，即使长时间后沉淀产生，其量也极轻微，不会影响到产品在市场的销售。

二、过程更简单、过滤效果更可靠

建立在黄酒沉淀机理研究基础上的膜分离技术解决黄酒沉淀的方法，不仅能解决黄酒的冷混浊问题，并
且由于膜分离99%以上的除菌率，使得黄酒经膜分离后，微生物数量可以控制在50个/毫升以下，因此可
以适当降低瓶装黄酒的杀菌温度和时间。实践证明，瓶装黄酒杀菌温度越高，高温维持时间越长，瓶酒
的沉淀越容易产生。而黄酒在夏秋季节恢复瓶装生产时，很容易产生因感染芽孢菌后瓶装黄酒高温灭菌
效果不理想而出现菌落总数超标的现象。这是因为芽孢的耐温性极强，而膜过滤则能容易地滤去芽孢菌
，因此产品质量控制更容易。而灌装车间洁净室的推广应用及无菌灌装技术或冷杀菌技术的进步，也使
得膜技术的应用将会越来越有价值。

相对于硅藻土过滤，膜过滤不仅精度高，过滤效果好，而且由于没有添加助滤剂，因此绝无漏土之忧，
过滤完全可由设备作保障。

 

（二）、推荐型号

clmb-6-1不锈钢型：  价格：5000元（不含税含运费）

1、设备特点：

（1）、设备结构简单，存酒少，特别适用于小批次量产品的过滤，浪费小。

（2）、设备操作简便，分离性能稳定，运行费用低，可移动工作。

（3）、滤芯可拆，清洗更彻底。

2、设备的主要技术参数：

截留孔径：0.2um                除菌率：99%

适应ph值：1-14                适用液体温度：45℃以下  

操作压力＜0.25mpa             浓缩酒液量：20l

膜的使用寿命：2-5年（或一定累积过滤量）。

过滤质量：出酒澄澈透明，理化指标基本无影响

3、设备的运行参数：

单位流量：200-300l/小时          建议班产量：<1吨

设备外型尺寸：长×宽×高为 0.6米×0.3米×1.5米

设备配置功率：0.55kw              设备运行功率：0.55kw



膜更换时能达到的累计处理酒量：>200吨 

膜更换费用：1200元   

 

 

 

4、设备的照片

5、设备的主要部件配置

  设备配件均以不锈钢304为材料，并采用镜面抛光。包括以下主要部件：

  

配置部件名称

  

数量

  

配置部件名称

  

数量
  

�133不锈钢外壳错流膜组件

  

1根

  

不锈钢卫生级管阀系统

  

1套
  

不锈钢进料泵

  

1台

  

不锈钢设备底座

  

1套

6、过滤前后酒样光泽度对比

(三)附表

绍兴黄酒膜过滤前后指标变化（供参考）

  

指标

  

滤前

  

滤后
  

氨基酸态氮（g/l）

  

0.86

  

0.86
  

酒精（v/v）

  

16.7

  

16.7
  

除糖固形物（g/l）

  

47.2

  

46.2
  

总糖（g/l）

  

26

  

26
  

挥发脂（g/l）

  

0.31

  

0.31
      



总酸（g/l） 5.7 5.7
  

色率

  

0.168

  

0.141
  

浊度（ntu）

  

0.32

  

—0.18

本产品的原理是错流膜过滤，用途是澄清过滤，适用对象是食品，样式是立式，适用范围是制药,食品，
性能是精密过滤,高效过滤，过滤精度是0.18（um），工作压力是0-0.3（mpa），工作温度是0-45（℃）
，设备重量是43（kg），产品类型是全新，规格是clmb-6-1
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