
飞歌15G广州臭氧发生器厂家

产品名称 飞歌15G广州臭氧发生器厂家

公司名称 广州飞歌环保科技有限公司

价格 2500.00/台

规格参数 加工定制:是
型号:FG-L
品牌:飞歌

公司地址 广东广州市白云区石井石槎路杰丰大厦

联系电话 86 020 36038012 18680482061

产品详情

臭氧在食品饮料行业的应用

 

1食品生产加工车间杀菌净化  

   速冻食品、冷饮食品、肉蛋奶制品加工车间与包装间，都有比较高的卫生要求，。臭氧用于食品
加工车间消毒效果很好，浓度也比冷库消毒要求低的多，一般0.5－1.0ppm即可达到80％以上的空气杀菌
率，并可去除车间异味。蛋品加工厂生产蛋黄酱、冷饮厂生产冰激凌、雪糕，都有搅拌、膨化工序，产
品与空气强烈接触，试用臭氧后车间微生物降低90％，产品质量达到合格标准，而一旦停止使用臭氧，
产品中细菌含量逐日快速增加。    车间工具、包装物杀菌要求臭氧浓度高一些，应达到5-6ppm。
1994年9月，天津一分割、包装煮制鸭车间（约150m3），用3g/h臭氧发生器消毒2小时后，经区卫生防疫
站检测，结果如下： 空气细菌总数    消毒前：冷却间105个/m3，包装间1325个/m3。消毒后：冷
却间26个/m3,包装间0个/m3。食品操作间内消毒后物品表面细菌情况： a.工作台、菜刀、菜板；无菌落
生长，无大肠菌。 b.门把、地面、手套、真空机、成品箱、细菌总数均小于1个/cm3，无大肠菌。 

 2.食品厂生产用水杀菌净化   

   食品生产需要大量洁净水，在生产成本中是一项较大开支。目前食品生产厂家有两种需求：一是
水源不合格，如用海水代替淡水加工水产品或自来水存在污染；另一个是加工用水回用或延长使用时间
。臭氧处理是完全可以满足这些需求的。   加工蔬菜或禽类最后清洗用水会随时间延长而污染，经
常换新水负担不起。利用臭氧处理有两种方案：循环处理或在池内处理均可达到要求。由于水处理臭氧
系统投资相对较高，一些企业不愿接受，其实按设备寿命计算水成本并不高，产品质量提高则是最大的
效益。  

3.更衣室工作服消毒         



食品加工、冷饮、生化制药等部门一些工序对工作服消毒要求很高。工作服消毒.食品行业如每天班后消
毒工作服，在20m2封闭房间内挂上几十件工作服，在地上洒些水。如利用3g/h发生器开机3-4小时即可达
到8-10ppm臭氧浓度，确保杀灭率85％以上的消毒效果。（若选用臭氧产生量大的发生器则时间较短）把
工作服挂在臭氧杀菌车间也有消毒作用，效果因浓度高底而产生少量偏差。  

4.食品设备、容器、工具、生产过程的消毒灭菌

 在饮料、果汁等生产过程中，臭氧水可用于管路、生产设备及盛装容器的浸泡和冲洗，从而达到消毒
灭菌的目的。采用这种浸泡、冲洗的操用方法，一是管路、设备及盛装容器表面上的细菌、病毒大量被
冲淋掉；二是残留在表面上的未被冲走的细菌、病毒被臭氧杀死，非常简单省事，而且在生产中不会产
生死角，还完全避免了生产中使用化学消毒剂带来的化学毒害物质排放及残留等问题。另外，利用臭氧
水对生产设备等的消毒灭菌技术结合膜分离工艺、无菌灌装系统等，在酿造工业中用于酱油、醋及酒类
的生产，可提高产品的质量和档次。

 5冷库的消毒与除味 蔬菜水果贮藏防霉保鲜  

  冷库的生物污染源主要是霉菌，因其在低温条件下存活，对消毒剂有较强的耐受力。甘肃商业科技
所和兰州大学合作对兰州地区冷库的青霉菌作消费剂筛选试验，在甲醛、过氧乙酸、苍尔子油和臭氧消
毒最终效果的对比中，优选出臭氧。在臭氧12ppm作用下3-4小时，包括抵抗力极强的未萌动孢子皆被杀
死。厂家实际应用中也证明了臭氧在冷库消毒中的优良效果

本产品的加工定制是是，型号是FG-L，品牌是飞歌，设备名称是臭氧发生器，规格是移动式，杀菌率是
99（%），灭藻率是99（%），电压是220（V），制水量是5，工作压力是0.02（Mpa），水温是40（℃）
，功率是300（w）
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