
府山太雕酒5L 二十五陈酿精品国货【葫芦】

产品名称 府山太雕酒5L 二十五陈酿精品国货【葫芦】

公司名称 绍兴市府山酒业有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:府山
商品条形码:见说明卡
净重:5000（ml）

公司地址 绍兴市越城区凤仪苑5幢-1-1室

联系电话 86 0575 85396522 13857505098

产品详情

品牌 府山 商品条形码 见说明卡
净重 5000（ml） 卫生许可证 见说明卡
产品标准号 国家标准 保质期 5（年）
原料与配料 糯米 小麦 生产厂家 绍兴
原产地 浙江 特产 是
储藏方法 避光通风，干燥 等级 一级
规格 1X1 生产日期 2010年10月

 正宗府山太雕 鉴湖之伴手工酒

↑上方的纸盒可通过折叠形成简易提手，（内行人一看就明白的）↑盒内附有体贴的减震泡沫塑料，运
输时安全周到。

↑越往里面，越体现品质，产品介绍以及精致的坛口包装都是精品的体现。 

↑坛口是个大木塞,包装盒内有个实用的启瓶器。免费赠送

-----------------------------------------------------------------------

府山久叙城韵，老酒香自她来。。府山老酒，绍兴家乡的酒。。。

府山黄酒历经多年的品牌培育，加上行业级大师的口感调配，品质卓越，款款精彩；在绍兴行家口中成
为比古越龙山更地道的私享手工佳酿，因为真正手工酿造，绍兴的领导纷纷把府山酒作为私下送赠的佳
品。

外地识货的买家，如需下单，请提前致电13857505098冯总详谈。



实际运费因地区差异各有不同，网站运费信息仅供参考。

 装货现场照片

自有商标品牌

------------------------------------------------------------------------

府山久叙城韵，老酒香自她来。。府山老酒，绍兴家乡的酒。。。

府山 库藏大量陈年绍兴酒，经大师勾兑，精心品酿；取绍兴最好的鉴湖水，用绍兴最纯正的传统酿酒工
艺酿造，口感醇美地道，府山上的越州古王勾践怕是也爱府山老酒这浓浓的味道吧。。。。香自醇升，
甜自甘来。。。

府山有二千年的历史文化，乃越王勾贱都城，是绍兴酒文化的发祥地，又名卧龙山，勾践，励精图治，
卧薪尝胆。在此山，府山名气深入人心，府山品牌最大的理想，质量第一，外观包装时尚，价格中性，
产品同类最好，是平时饮用，送礼最佳健康礼品，现在在绍兴没有一家是真正手工酿造黄酒，都是机器
黄酒，府山老酒还是默默的坚持，祖辈留下的传统工艺特酿绍兴正宗府山黄酒系列，府山太雕酒系列。
杭州，上海，广东，香港，日本，美国唐人街，有很多府山老酒的消费群体。国内国际大型超市，贵宾
宴，候机厅，豪华贵族区域都有府山黄酒品牌存在，绍兴府山老酒名不虚传。全国真正名牌手工老酒。 
源源不断走向市场，大型手工酿造基地。位于绍兴鉴湖之伴，绍兴府山老酒用绍兴得天独厚鉴湖水酿制
的老酒，真是名不虚传酒香飘万里，醇香绕绕，好喝独道。

如此美景离府山酒业近在咫尺，好水出好酒，好景好光阴。。。



黄酒的种类 

黄酒是以大米等谷物为原料，经过蒸煮、糖化和发酵、压滤而成的。黄酒又有许多品类。分类的标准之
一就是根据含糖量多少。根据糖份含量，黄酒分为干型黄酒、半干型黄酒、半甜型黄酒、甜型黄酒四类
。经科学分析鉴定，这四类黄酒刚好是绍兴酒的四个名品，即元红酒、加饭酒、善酿酒、香雪酒。 

干黄酒——含糖量小于1.00g/100ml(以葡萄糖计) 。“干”表酒中含糖量少，糖份都发酵变成了酒精，故
酒中的糖份含量最低。该酒属稀醪发酵，总加水量为原料米的三倍左右。发酵温度控制得较低，开耙搅
拌的时间间隔较短。酵母生长较为旺盛，故发酵彻底，残糖很低。 

色香味格:口味醇和鲜爽，浓郁醇香，呈橙黄至深褐色，清亮透明，有光泽。 

半干黄酒——含糖分为0.01-0.03g/ml。半干”表酒中糖份还未全部发酵成酒精，还保留了一些糖份。在发
酵过程中，要求较高。酒质浓厚，风味优良。可长久贮藏。是黄酒中的上品。我国大多数出口酒均属此
类。 

色香味格: 口味醇厚柔和鲜爽，浓郁醇香，呈橙黄至深褐色，清透有光泽。 

半甜黄酒——含糖分为0.03-0.10g/ml。该酒工艺独特，是用成品黄酒代水，加入发酵醪中，使糖化发酵的
开始之际，发酵醪中的酒精浓度就达到较高的水平，在一定程度上抑制了酵母菌的生长速度，由于酵母
菌数量较少，对发酵醪中的产生的糖份不能转化成酒精，故成品酒中的糖份较高。该酒酒香浓郁，酒度
适中，味甘甜醇厚，为黄酒中之珍品。缺点: 不宜久存。 贮藏时间愈长则色泽愈深。 

色香味格: 醇厚鲜甜爽口，酒体协调，浓郁醇香，清亮透明，有光泽。 

甜黄酒——含糖分0.10-0.20g/ml。一般采用淋饭操作法，拌入酒药，搭窝先酿成甜酒娘，当糖化至一定程
度时，加入40-50%浓度的米白酒或糟烧酒，以抑制微生物的糖化发酵作用。由于加入了米白酒，
酒度也较高。可常年生产。 

色香味格: 鲜甜醇厚，酒体协调，浓郁醇香，呈橙黄至深褐色，清亮透明，有光泽。 

浓甜黄酒——含糖分为0.20g/ml。 

色香味格: 蜜甜醇厚，酒体协调，浓郁醇香，呈橙黄至深褐色，清亮透明，有光泽就是真正陈年酒。

感谢您对府山酒业的关注！

有任何需要请随时联系我们0575-85396522 工作qq：691577997（府山酒业）
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