
绍兴黄酒、花雕酒、青瓷坛百年雕王

产品名称 绍兴黄酒、花雕酒、青瓷坛百年雕王

公司名称 绍兴市百年酒业有限公司

价格 380.00/箱

规格参数 品牌:百年酒业
净重:1250（ml）

公司地址 中国 浙江 绍兴市 解放南路620号

联系电话 86 0575 85852437 13676885203

产品详情

品牌 百年酒业 净重 1250（ml）
卫生许可证 （浙）卫食证字（2009）

第330602200226
保质期 3（年）

原料与配料 鉴湖水、糯米、小麦、焦
糖色

生产厂家 绍兴市百年酒业有限公司

原产地 中国绍兴市 特产 是
储藏方法 避光、避热、 等级 一级品
规格 1250mlx6坛 生产日期 2011年

“绍兴百年酒业”花雕酒

 黄酒，又称花雕酒、加饭酒、老酒。原产地：中国绍兴，是世界三大古酒之一，有2500多年历史。它
以当地的鉴湖水加上传承千年的酿酒技艺精心酿造而成，深受人们的喜爱，被奉为北京国家钓鱼台宾馆
和人民大会堂国宴专用酒。

 绍兴市百年酒业有限公司座落在中国黄酒之乡——绍兴市，是国家黄酒产品的原产地保护地。公司是
一家集产品开发、设计、生产和销售于一体的企业，公司定牌开发生产的百年酒业花雕酒系列产品，由
国家级黄酒评委精心挖掘古代越国文化，以绍兴当地自然环境的鉴湖水，选用优质糯米，加上传承千年
的酿酒技艺，手工精心酿造的一级花雕酒，酒质味甘、色清、气香、力醇，是既有营养又爽口的滋养美
酒。是现代人餐桌上的美酒，更是现代人宴请宾客和馈赠好友的上等佳酿。公司是浙江古越龙山绍兴酒
的专营企业，负责经销的古越龙山花雕酒系列产品，是中国名牌产品和中国驰名商标产品。 百年花雕酒
，三千年传承。本公司在销售上配有现代的管理模式，可实现生产、销售、运输和售后服务一条龙服务
，让客户买得放心、舒心、安心。竭诚欢迎客户来企业实地考察！

 百年酒业公司定牌生产的：



 百年雕王酒，源自2500多年前吴越争霸，越王勾践挥师伐吴，率将士出征前所饮用的出征酒；

 20年、30年、50年商务政务用花雕酒，选用彩花金纹金字的高级景德镇瓷瓶和仿古红木盒包装，给人
至尊身份的享受；

 8年、10年、15年系列年份花雕酒，适合于大酒店招待宴客之首选；

 3年、5年及陈年花雕/加饭酒，是适合普通消费者的经济类用酒。

 以上各类型花雕酒系全手工精心酿造，有王者至尊，身份至高，档次至上之感。该酒综合了绍兴黄酒
的四大代表:即元红酒之爽、加饭酒之香、善酿酒之醇和香雪酒之厚的优良特点，增加了浓度、甜度和香
味，降低了酒精度，使它更符合了现代人的营养、低度、保健、时尚的需求，实乃为黄酒中的极品。

 现经过本公司的工作努力，目前已成为市场成熟产品，产品在国内东、西、南、北均有客户，深得客
户喜爱。为此，绍兴市百年酒业有限公司系列产品特诚征全国各地经销商加盟及连锁经营。

一、招商条件：

1、独立的法人资格，具有良好的商业信誉的经济实力；

2、有专业的餐饮用酒营销经验，并具备先进的经营思路；

3、有自己的终端销售网络和销售环境；

4、对我方产品及市场运作策略有很好的共识和合作热情；

5、取得骄人的业绩。

二、合作优势：

1、优异的产品地理优势。大家都知道，世界黄酒在中国，中国的黄酒在绍兴，已经深入人心。绍兴作为
黄酒的源生产地，这一地理品牌优势是任何地方都代替不了的，已经成为了黄酒业的第一品牌。

2、优质的产品质量。本公司所有产品都是严格按照国家标准进行生产的，都有严格的产品出厂检验程序
。

3、强化的地域销售管理。每个网点城市只选一家为签定合作单位，不签第二家，保证签定单位的独家代
理不受损害。

4、方便的运输配送。只要合作单位提出定货，我们将运用手中的运输配送网络，以最快和最好的服务将
货物及时送至合作单位所在城市，满足市场需求。

5、丰厚的利润回收。产品利润的设计合理，各方亦有利可图，同时，给予代理方更灵活的操作空间和独
立的营销权力，让各代理商稳操胜券。

三、合作程序：

1、双方意向交流，派代表进行洽谈，了解公司概况、产品和合作政策，达成初步意向。

2、考察磋商，进行实地了解和具体协商合作细节问题。



3、签约代理，本着自愿平等，互惠互利的原则，签定合作书，双方按条款行使权利和义务。

【黄酒的品饮之道】茶有茶道，酒亦有酒道。啤酒是动感的，适宜欢乐畅饮；白酒是豪爽的，适宜一小
杯一小杯地干。而黄酒是温和的，宜慢慢品，方能品味出其曼妙滋味。在气温10℃以下的季节，黄酒宜
温着喝。一般绍兴当地黄酒加热方法是“串筒水烫”，妙不可言。将酒倒入串筒，然后放入沸水中水浴
，使酒逐渐变温。一般加温至酒香四溢，入口温和舒适即可。加温后的黄酒即倒入锡壶，然后将酒倒入
杯中，琥珀色的酒液在杯中荡漾，夹带着缕缕酒香，十分怡人。黄酒热热地喝下去，不光暖胃活血，其
酒性散发得也快，身体比较舒服。 盛夏季节，黄酒宜存放在3℃左右冰箱内，冰镇饮用,酒量稍逊者可加
冰块。琥珀色的黄酒与晶莹的冰块相映,赏心悦目，清爽且不易醉。细酌慢饮之酒，其下酒菜最好也是耐
嚼滋味长的那种。如盐煮花生、茴香豆、豆腐干等。黄酒的最佳绝配当属大闸蟹，即古人所说的“持螯
下酒”。大闸蟹味美，但性寒不能多吃。而黄酒性温，温寒相抵无疾患之虞，又黄酒最能去除腥味，食
之更觉香美。邀三二知己，置四五小菜，与友人一道浅斟慢品黄酒，那是人生的一种至趣。当酒饮微醺
时，人会逐渐放松下来，于是彼此就有了倾吐的欲望，有了抒发的躁动，有了了解的勇气，有了探求的
渴盼，人与人间的距离近了，心灵的窗户一寸一寸地打开⋯⋯

【喝黄酒五不宜】1、不宜空腹饮酒。人在饱腹时对酒精吸收慢，而空腹时吸收快，所以空着肚子喝酒易
醉。一般有经验的人喝酒前总要先吃点食物垫垫底。2、不宜过量饮用黄酒口感温和，但切勿轻视他，因
为喝醉后，后劲比较足。一般你白酒的酒量有半斤，喝黄酒千万别超过八两，这样比较好。而且适量常
饮，对身体有益。3、不宜速饮喝黄酒宜慢慢地品，放宽节奏，从容心境，充分享受酒味，是真正的饮酒
。绍兴酒富于营养，慢慢饮容易吸收，是一种好方式，也是一种好境界。4、不宜混饮各种不同的酒混合
起来饮用，易醉，而且会产生副作用，引起胃不适和头痛等。5、不宜酒后洗澡酒后洗澡容易将体内贮存
的葡萄糖消耗掉。而血糖含量大幅度下降，能导致体温急剧降低。严重的会引起休克。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

