
纯天然降雪儿南瓜粉东北特产营养代餐果汁粉

产品名称 纯天然降雪儿南瓜粉东北特产营养代餐果汁粉

公司名称 上海倍生贸易有限公司

价格 158.00/盒

规格参数 品牌:降雪儿
型号:1*20

公司地址 上海市闵行区中春路7755号第9层10室

联系电话 021-64056035 13166143007

产品详情

 

降雪儿南瓜粉 基础信息 

配料：

南瓜、木糖醇

 

  

名称

  

规格

  

包装

  

保质期
  

降雪儿南瓜养正粉

  

12g*20包

  

盒装

  

24个月
  

降雪儿南瓜养正粉

  

12g*30包

  

盒装

  

24个月

 

营养成分表：

  

项目

  

每100g

  

营养素参考值
      



能量 1566kj 19%
  

蛋白质

  

11.9g

  

20%
  

脂肪

  

4.0g

  

7%
  

碳水化合物

  

71.5g

  

24%
  

钠

  

0mg

  

0%

南瓜营养价值丰富，以幼嫩或成熟果实供食，几乎不含脂肪，富含
淀粉、葡萄糖、瓜氨酸、精氨酸、天门冬素、胡萝卜素、维生素a、b、c、e、葫
芦碱、腺嘌呤、戊聚糖、果胶、甘露醇、可溶性纤维、可溶性叶绿素、叶红素、叶
黄素和磷、钙、钾、镁、铜、硅等营养物质。

适用人群 

糖尿病患者理想的代餐食品

糖尿病及三高人群

有减肥需求的人

重视养生的人

追求生活品质、热爱绿色食品的人

 

特点 

功效

降糖：南瓜多糖是预防糖尿病的活性成分，它直接参与了降血糖、调血脂等有关活动。

南瓜中含有抑制α-葡萄糖苷酶的活性因子，使淀粉类分解为葡萄糖的速度减慢，从而减缓肠道内葡萄糖
的吸收，降低餐后高血糖。长期使用后亦可降低空腹血糖。

南瓜含有丰富的果胶和微量元素钴，果胶可延缓肠道对糖和脂质的吸收，钴是胰岛细胞合成胰岛素所必
需的微量元素。

具有降血糖、抗惊厥、恢复脑细胞功能和降压作用的y-
氨基丁酸、葫芦巴碱及多肽类物质在南瓜中含量也很高。

降脂：在三大产热营养素中，南瓜以碳水化合物为主，脂肪含量很低，为很好的低脂食品

降压



：南瓜是一种高钙、高钾、低钠食物，有利于预防骨质疏松和高血压，南瓜还有清肠护胃、补血、抗衰
老、美白、消肿等功能

 

权威验证

本草纲目，南瓜性温，味甘，补中益气。

美国糖尿病协会(ada)推荐的适合糖尿病人的蔬菜品种

蔡同一教授（中国农业大学食品科学与营养工程学院教授、国家食物与营养咨询委员会委员）通过以南
瓜系列产品对2型糖尿病人的饮食健康研究，证实南瓜中含有降低血糖作用的微量元素和其他成分。

据研究报告显示，服用南瓜粉后, 70 %的糖尿病患者血压下降, 60 %胰岛素释放量上升, 80
%血糖下降，但无低血糖和低血压症发生。糖尿病患者服用南瓜粉后饥饿感减轻。

据美国《科学》杂志在线新闻报道，科学家发现，南瓜能够治愈某些疾病——其表皮所包含的蛋白质能
够起到抗生素的作用。这些蛋白质能够抑制白色念珠菌——能够在女性中导致酵母样真菌感染，以及在
婴幼儿中导致尿疹——的生长。研究人员在最新出版的《农业与食物化学杂志》上报告了这一发现。研
究人员在另一项实验中发现，南瓜蛋白质还能够抑制几类植物真菌的传播。总之，南瓜灯的外皮具有“
令人恐怖”的疗效。

 

采用低温破壁技术，打破细胞外壁，营养释放程度6倍于其他工艺生产的南瓜粉。使南瓜的有效成分最大
程度被人体利用吸收。

南瓜粉粒度越小，其流动性和溶度减小，溶解性增加，更易被身体吸收，更具人体亲和性。

 

生态有机肥

降雪儿以南瓜废弃物及牲畜粪便等生产出有机肥料，还施南瓜田。有机肥富种多种有机酸、肽类以及包
括氮、磷、钾在内的丰富的营养元素，不仅能为农作物提供全面营养，而且肥效长，可增加和更新土壤
有机质，促进微生物繁殖，改善土壤的理化性质和生物活性。有机肥使植物、土壤和环境和谐相处，生
产出来的作物也更具营养、无污染，是真正的绿色生态食品。

 

产地

黑龙江省鹤岗市萝北县凤翔镇曙光村东

 

品种

南瓜品种繁多，红蜜南瓜是以日本南瓜为母系，在我国培育而成。选择红蜜南瓜，也是受东北的气候、
湿度、光照、温差、积温、无霜期等诸多因素影响的，红蜜南瓜从植物的地域性来讲，极适合北方种植



。红蜜南瓜口感好，色泽佳，特别突出的是其丰富的营养及调节血糖的功能。

 

环保 

南瓜取籽后，果肉可做南瓜汁、南瓜粉，果渣和废弃物制作为有机肥料，变废为宝，不污染农田。珍惜
大自然的馈赠，打造适应人类发展需求的自然循环链。

采用“公司＋基地＋农户”的模式，三千亩国家级南瓜种植示范基地和十万亩原料基地相结合。

 

食用方式

建议每天食用两袋降雪儿南瓜粉，每次一袋，倒入150毫升开水，快速搅拌静置2-3分钟即可饮用。糖尿
病人可根据血糖控制情况适度加减，但因本品富含胡萝卜素，如过量食用，β-
胡萝卜素会沉积在表皮的角质层当中，可能使皮肤变黄，因此，每天不应超过5袋。

 

相关比较       

降雪儿南瓜粉

  

粗加工南瓜粉
  

原料

  

品种

  

寒地黑土红蜜南瓜

  

普通南瓜
  

生长过程

  

全程生长安全监控

  

无监控
  

粉质

  

颗粒

  

细腻

  

颗粒较粗
  

结块

  

不结块

  

遇高温容易结块
  

沉淀

  

不易沉淀

  

泡后很快出现沉淀
  

口感

  

南瓜独有香味

  

没有南瓜香
  

颜色

  

红蜜南瓜的天然色泽

  

不正常的黄色
  

包装

  

质量保证

  

大厂正品，qs认证

  

无生产厂家、生产日期
  

包装材质

  

无菌包装

  

普通塑料袋，无安全保障



  

营养

  

生产线

  

低温生产链，保存更多营养

  

常温生产
  

工艺

  

破壁技术全面释放营养

  

机器精磨未能突破细胞壁释放营养，

或者喷物干燥导致营养欠缺
  

食用方便性

  

用途

  

冲调专用

  

主要用于烘焙，不适宜冲调
  

方便性

  

小包装，随时随地皆可冲调食
用

  

大袋包装，不方便取用冲调

  

服务

    

赠送降糖食疗菜谱等增值服务

  

无增值服务

 

  

 

  

降雪儿南瓜粉

  

市场所售南瓜
  

储存时间

  

适熟期采摘后加工，营养丰富

  

贮存过久，营养流失
  

南瓜皮的取舍

  

将富含果胶、丰富膳食纤维、微量元素的南瓜皮与果
肉一起加工，全面保存南瓜营养

  

烹饪时常抛弃被喻为“金皮”的南
瓜皮

  

方便性

  

随时随地可以冲调

  

用于烹饪，受时间和处所的限制
  

品种

  

寒土黑地成长的优良红蜜南瓜

  

难以复制降雪儿南瓜的生长环境
  

种植

  

全程生长安全监控、科学施药、运用有机肥

  

无监控，无科学管理
  

温度

  

低温生产，保存南瓜全部营养成分

  

烹调中若加热时间过长，营养成分
损失

  

吸收力

  

破壁技术，提高人体对南瓜营养的吸收力

  

 
  

代替主食

  

可代替主食，适应血糖高的人“少食多餐”的需要

  

无此特性
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