
斯里兰卡进口红茶，黄金至淳顶级锡兰红茶，送长辈朋友佳礼物

产品名称 斯里兰卡进口红茶，黄金至淳顶级锡兰红茶，送
长辈朋友佳礼物

公司名称 上海永圻丰经贸有限公司

价格 37.00/罐

规格参数 品牌:亚曼
种类:斯里兰卡
商品条形码:054881006309

公司地址 上海市普陀区曹杨路1017号1幢4层4010室

联系电话 021-62322219 13585600515

产品详情

品牌 亚曼 种类 斯里兰卡
商品条形码 054881006309 卫生许可证 有
产品标准号 进口茶 净重 100（g）
保质期 12个月以上（个月） 原料与配料 茶叶
等级 优 生产厂家 亚曼
外包装 纸盒 特产 否
储藏方法 密封、避光、低温 规格 100g/罐
生产日期 2010 售卖方式 包装
原产地 斯里兰卡

产品名称 亚曼品牌-100g铁罐-锡兰红茶

产品简介 锡兰为英文ceylon的音译，是斯里兰卡的旧称。斯里兰卡红茶，又称“锡兰红茶”。锡兰红茶被称为“献给
世界的礼物”，是世界红茶市场的佼佼者。锡兰茶独有的果香味让世界各地的品茶者爱不释手，
它与安徽祁门红茶，阿萨姆红茶，大吉岭红茶并称世界四大红茶。

产品详细介绍  斯里兰卡每年生产约25万吨茶叶，茶的种植基地仅限于岛国的中央高地和南部低地，茶叶按生长的海拔高
度不同分为三类，即高地茶、中段茶和低地茶。锡兰红茶的6个产区包括乌瓦uva、乌达普沙拉瓦uda
pussellawa、努瓦纳艾利nuwara eliya 、卢哈纳ruhuna、坎迪kandy、迪不拉dimbula
等，各产地因海拔高度、气温、湿度的不同，均有不同特色。 在这些产地中，最具知名度的就是乌瓦茶uva
，它的风味强劲、口感浑重，既可清饮，亦可用来泡煮香浓奶茶。努瓦纳艾利茶则属高山茶，茶色清淡，茶
味清香，以纯茶饮用最佳。坎迪茶则生长在中海拔产区，口感不若乌瓦茶深厚，但茶香与奶香交融后，形成
恰到好处的折衷口味。亚曼牌锡兰茶就是属于乌瓦茶，这从亚曼锡兰茶冲泡时橙红明亮的茶汤可以辨认，同
时，其入口时涩苦，回味却甘甜的绝妙口感，也是乌瓦茶所特有的风味。 目前市场上有很多称作“锡兰红
茶”，其实，这只是统称，泛指锡兰地区所产的红茶，而实际上，只有100%斯里兰卡生产的茶叶才能称之
为锡兰红茶，目前市场上许多红茶也宣称为锡兰红茶，但实际上拼配了印度，肯尼亚等产区的红茶。英国亚
曼公司在斯里兰卡当地设有工厂，亚曼牌锡兰茶在斯里兰卡优质茶园采摘，并在当地加工、包装成品。因此
，消费者要品尝到真正优质的锡兰茶，亚曼牌锡兰茶是非常不错的选择。外观口感:锡兰茶茶汤橙红明亮，



汤面环有金黄色的光圈，犹如加冕一般；其风味具有刺激性，透出如薄荷、铃兰的芳香，滋味醇厚，虽较苦
涩，但回味甘甜。适饮人群:适合喜爱喝略重茶味的品饮者。

公司介绍快速链接 公司部分直营专柜（点击链接直达相册）

冲泡方法 见下图

锡兰红茶等级 国际红茶等级一般为 op：orange pekoe，通常指的是叶片较长而完整的茶叶。 bop：broken
orange pekoe，顾名思义，较细碎的op。滋味较浓重，一般适合 用来冲泡奶茶。 fop：flowery orange
pekoe，含有较多芽叶的红茶。 tgfop：tippy golden flowery orange
pekoe，含有较多金黄芽叶的红茶。滋味香气也更清芬悠扬。 ftgfop：fine tippy golden flowery orange
pekoe， 锡兰红茶经过精细地揉捻精制而成的高品质茶叶。 sftgfop：super fine tippy golden flowery orange
pekoe，多了「super」一字，意义不言而喻。ctc：crush tear curl，在经过萎凋、揉捻后，利用特殊的机器
将茶叶碾碎（crush）、撕裂（tear）、卷（curl），使成极小的颗粒状，方便在极短的时间内冲泡出茶汁
，所以常常用做制造茶包使用。 锡兰红茶一般只做op，bop和fop的分级，没有印度红茶严格的等级划分
，在选择锡兰红茶时，红茶等级只是参考指标。

 锡兰高地红茶的风味强劲、口感浑重，适合泡煮香浓奶茶。锡兰红茶一般根据口味可以分为：原味红
茶和调味红茶（加味红茶）。锡兰的高地茶通常制为碎形茶，呈赤褐色。其中的乌沃茶汤色橙红明亮，
上品的汤面环有金黄色的光圈，犹如加冕一般；其风味具刺激性，透出如薄荷、铃兰的芳香，滋味醇厚
，虽较苦涩，但回味甘甜。汀布拉茶的汤色鲜红，滋味爽口柔和，带花香，涩味较少。努沃勒埃利耶茶
无论色、香、味都较前二者淡，汤色橙黄，香味清芬，口感稍近绿茶。 红茶不象绿茶，流行的饮法为调
饮法，在红茶的基础上添加各种天然的或者人工的香料，以适应不同人群的口味需求。这种香料必须是
天然无害的，如添加苹果，柠檬等天然风味香料。
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