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产品详情

 专业生产与销售制作面筋串机器、我们是华北地区唯一,一家销售面筋串机器的，专业食品机械,我们本
着新思路,宽视野,严要求,诚待人,永创新的经营理念。我们销售有以下系列产品，大型自熟式全自动面筋
机，面筋串大型高速螺旋型切割机，面筋串微电脑高速切花机，面筋串成型机,简易型面筋卷机,款式新颖
,经久耐用，型号齐全。全自动面筋机与大型高速螺旋型切割机，是我最出色的两套设备，工作效率极高
，是你经营批发面筋串首选设备，北京润丰牌面筋机,专业加工烤面筋制作机器�专门为烤面筋串的朋友
研究设计的产品�是完全摆脱纯手工制作的机器

随着科技的发展烤面筋机的产生，让现在的大街小巷里到处可以看到烤面筋的摊位，而且购买的人络绎

不绝，到底是什么让这个生意这么红火，这么受大家的欢迎呢？我们一起来看一看。 1、实从根本上说

，烤面筋也可以算是烧烤的一种，说起烧烤，人们心里都有一种莫名的向往感，特别是夜晚在大街上，

听闻“烧烤”二 字，就有一种吃的冲动，这在一定程度上就推动了烤面筋的发展，也算是人们喜爱烤面

筋这种食物的一个原因！ 2、香辣可口：烤面筋大家或许都吃过，吃起来妈妈辣辣的，加上我们大部分

人都喜欢吃那些麻辣食品，这么一看，烤面筋可能是最好的选择了， 马上几串，吃了以后有种刺激的晕

眩感，特别是在冬季，吃完以后的感觉更是爽的不得了，他的美味也是受到欢迎的一个重要原因！ 3、

价格便宜：现在的物价每天都在上涨，一块钱的食品在现在的市场上还真不好找，但是烤面筋就是，一

块钱，看起来还是很大的一串，在同类 的烧烤食品里面这样性价比的可能找不出来第二个了，并且吃起

来口感还很好，这价格优势也是受到人们喜爱的一个重要原因！ 之所以烤面筋如此红火就是因为以上的

三点原因，可能小编分析的不够全面，不过现代科技这么发达烤面筋机的出现更会带动更多食品机械的

研发和发展，我们只管等待美食的出现就好。 随着现代科技的不断飞速发展，很多先进的设备都得到了

应用，烤面筋机也不例外，今天小编就带您来详细的了解一下。

1、开机前先按1市斤干面粉配0.6-0.7市斤的水倒入斗内，再按此比例把面粉一次性倒进斗内开机和面。

2、和面，需要12分钟，必须顺转和面5-6分钟，再倒转和面5-6分钟，停机醒面。

3、醒面：醒面时间不少于12分钟。

4、洗面：停机12分钟后，可往面斗内倒入30斤左右的水，开机洗面，洗至3分钟后停机排面浆。 5、排面



浆，过滤，把分合器搬到分位，翻斗排面浆时必须插好过滤网，排完面浆为宜，二次洗面时间不超过5分

钟，后洗的两次时间可长一些。综合4、5所述洗、排、滤四次即可洗好，取出面筋，清洗面斗。 6、效

果，该机洗50市斤面粉，约45分钟(不包括停机时间)。每市斤高筋干面粉，可洗出0.45市斤湿面筋。提示

：和面、醒面，必须按使用说明书上的时间要求去做，以免洗混。过滤网每次使用前，凉面可用食用油

刷一遍(不沾面)该机结构合理，造型美观、，易操作，面斗可翻，排水方便，一次过滤，不锈钢制作。 

有了以上烤面筋机厂家对于油面筋的由来介绍后，我们心中都有了比较深入的了解吧，如果您还有这方

面的疑问，请联系我们。

1、开机前先按1市斤干面粉配0.6-0.7市斤的水倒入斗内，再按此比例把面粉一次性倒进斗内开机和面。

2、和面，需要12分钟，必须顺转和面5-6分钟，再倒转和面5-6分钟，停机醒面。

3、醒面：醒面时间不少于12分钟。

4、洗面：停机12分钟后，可往面斗内倒入30斤左右的水，开机洗面，洗至3分钟后停机排面浆。 5、排面

浆，过滤，把分合器搬到分位，翻斗排面浆时必须插好过滤网，排完面浆为宜，二次洗面时间不超过5分

钟，后洗的两次时间可长一些。综合4、5所述洗、排、滤四次即可洗好，取出面筋，清洗面斗。 上文就

是对面筋机的详细介绍，现在您已经找到了满意的答案吧，希望本文能够对您有所帮助，如果您还有疑

问，我们将为您竭诚服务。
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