
煎炸油滤油器

产品名称 煎炸油滤油器

公司名称 广州市中菱机械设备有限公司

价格 面议

规格参数 品牌:中菱
型号:BT-60A(三段式）

公司地址 广州市番禺区

联系电话 02028915618 13798197198

产品详情

 

 

技术参数

 

型 号

 

bt-60a（三段式）

 

平均滤油量

 

30升/分钟

 

过滤面积

 

0.62㎡

 

进出管道直径

 

入口

 

1.5"



 

出口

 

1"

 

总功率/电压

 

1.1   kw/380v

 

机体重量

 

160kg

 

外型尺寸（长×宽×高）

 

850×820×1100（mm）

 

形式

 

固定式

 

 

 

耗材用量表

 

机器型号

 

bt-60a

 

过滤纸用量(张/次)

 

3

  



助滤剂用量（袋/次） 1

bt60.1型食用油过滤机设有自动报警安全系统，遇到油管堵塞或滤层堵塞，会自动发出警示，并立即自动停机。

bt60.1型食用油过滤机（三段式）适合100到500升的油炸麻花生产线使用。是我司目前自动化程度最高，最为成熟的机型之一。配置滤纸堵塞报警系统，及相序保护、输油管超压报警，油泵防护装置等多项保护设计。液压助力缸盖开启设计保护操作人员工作安全。是大型食品生产企业不二选择。

 

 

+煎炸油过滤机性能

煎炸油过滤机具有的特点：

一、彻底滤除煎炸油3μ以上的杂质。

煎炸油过滤机的滤层是采用高精密过滤纸（精密度：3μ）与高性能煎炸油助滤剂吸附煎炸油中细微杂质达到彻底净化煎炸油

的目的。

二、抑制煎炸油的酸价、羰基价及过氧化值增高。

煎炸油过滤机滤层能有效吸附煎炸油中的游离脂肪酸、过氧化物、高分子聚合物及悬浮的微粒杂质，从而有效抑制煎炸油的

酸价、羰基价及过氧化值增高。

 



 

三、抑制煎炸油发黑，增长煎炸油使用期。

滤除了过氧化物、高分子聚合物等使煎炸油发黑的催化剂，油变黑的速度便可大大降低，使油能延长2倍以上的使用期。

 

 

四、改善食品质量。

煎炸油过滤机彻底滤除煎炸油中的细微杂质及粘胶高分子聚合物，使食品表面洁净，明显改善食品口感、外观、保质期等质

量。

 

 

 

五、真空循环过滤。

大多数的使用厂家在油炸生产中都是采用连续循环过滤。

 

中菱煎炸油过滤机材质：



绝对符合国家对食品机械的材质要求
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