
磐安优质高山生态龙井茶叶（黄绿版）

产品名称 磐安优质高山生态龙井茶叶（黄绿版）

公司名称 王钢梁（个人会员）

价格 190.00/千克

规格参数 品牌:磐古
商品条形码:农家自产
卫生许可证:自产

公司地址 中国 浙江 金华市 磐安县玉山区万苍乡雅庄

联系电话 86 0579 83386259 013967965429

产品详情

品牌 磐古 商品条形码 农家自产
卫生许可证 自产 产品标准号 自产
净重 500（g） 保质期 12个月以上（个月）
原料与配料 茶叶 等级 三级
净度 98% 生产厂家 农家自产
外包装 纸箱 内包装 锡纸
特产 是 储藏方法 常温保存
规格 夏茶 生产日期 2010年夏
原产地 内蒙古

 磐安生态龙井茶

欢迎广大爱茶者前来购买！

 【名称】：生态龙井 【类别】：绿茶 【产地】：浙江磐安县玉山区
【香型】：颜色绿中带黄，为浓香型。

优越品质

 磐安自然条件优越，茶叶生产管理规范，加工技
术精湛。生产的茶叶，以其优异的品质得到业内人
士的好评。磐安生态龙井茶，外形扁平挺秀、光润
匀整，色泽翠中呈宝光色，香气清高鲜爽，滋味鲜
醇爽口，汤色鲜绿明亮。

鲜叶采摘 采摘的标准一般是一芽一叶和一芽二叶初展鲜叶、
以及少量同等嫩度的对夹叶再经过精致的工艺加工
而成.



干茶展示
泡茶技术 （1）茶叶用量要泡出好喝的茶，要掌握茶叶用量。

每次用量多少，并无统一的标准，主要根据茶叶种
类类、茶具大小、消费者饮用习惯而定。泡茶用量
之多寡，关键掌握茶与水的比率，茶多水少，味浓
；茶少水多味淡。（2）水温泡茶烧水，要大火急沸
，不要文火慢煮。以刚煮费起泡为宜，用软水煮沸
泡茶，茶汤香味更佳！如水沸过久，即古人所称之
“水老”。此时，溶于书一中的二氧化碳挥发殆尽
，茶叶之鲜活味，既丧失。泡茶水温的掌握，主要
依泡何种茶而定。绿茶一般不能用100度的沸水冲泡
，应用80~90度为宜（水要沸点后，再冷却至所要的
温度）。茶叶愈嫩绿，冲泡水温愈低，这样茶汤才
会，鲜活明亮，滋味爽口，维生素c也较小破坏。在
高温下茶汤颜色较深，维生素c大量破坏，滋味较苦
（茶中咖啡碱容易浸泡出）也就是说把茶“烫熟”
了。（3）时间茶叶冲泡时间和次数，差异很大，与
茶叶种类、水温、茶叶用量、饮茶习惯等都有关系
。据测试，冲泡第一次时，可融性物质浸出50%`55
%；第二次能浸出10%第四次则所剩无几。所以就如
我们常讲的“品茶！三个口，谓之品，一泡茶，冲
三次既可。”水温之高低和茶用量的多寡，也连带
影响冲泡时间之长短。水温高，用茶多，冲泡时间
要短；反之冲泡时间要长。但是最重要的是以适合
饮用者之口味为主。

生长环境  磐安县地处浙江中部，总面积1195.68平方公里，
其中低中山面积968.40平方公里，占86%；耕地面积
71.33平方公里，占面积的6%，素有“九山半水半分
田”之称。境内山峦起伏，山清水秀，常年云雾缭
绕，一年四季雨量充沛，气候温和湿润，昼夜温差
大，年均降水量1445.80毫米，年均气温16.10℃，是
一个典型的纯山区县。磐安县林木茂盛，森林覆盖
率75%，土壤深厚肥沃，自然隔离条件好，环境污
染少，2000年3月被国家环保总局命名为第一批国家
级生态示范区。 

产区规模  磐安县2007年全县茶叶总面积6.4万亩，总产量212
3吨，总产值14013万元。，其中以龙井茶为主的名
优茶产量1212吨，产值9938万元，占茶叶总产量的5
3%和茶叶总产值的94%。农民人均收入中有25%来
自茶叶，其中重点产茶区玉山区域。根据2001年10
月26日国家质量监督检验检疫总局公告，磐安县的
玉山区域被划为龙井茶原产地域保护区。2002年1月
8日，磐安县政府向中国特产之乡推荐暨宣传活动组
委会正式申报“中国磐安�生态龙井茶之乡”称号
。3月中旬，通过组委会审查批准。4月8日，组委会
与中国农学会特产经济专业委员会在北京正式命名
磐安县为“中国磐安�生态龙井茶之乡”，磐安县



成为全国首个获此称号的县（市）。

茶史追溯 磐安自古产茶。据传，晋道士许逊布道进入磐安玉
山，在茶农家喝了十分香醇的茶叶，便流连忘返。
当时由于茶叶滞销，茶农正愁眉不展，许逊见了这
满山的茶树，还有堆积如山的茶叶，就决定住下来
，帮助茶农解决这个难题。于是他一面教茶农改进
茶叶加工工艺，保持绿色原质和白毛特色，制成了
“婺州东白”，一面派道徒四处施茶游说。从此四
方茶商纷纷慕名前来收购，玉山茶叶供不应求，玉
山的古茶场便成为磐安最早的茶叶交易市场。在唐
代，境内大盘山一带采制的“婺州东白”即被列为
贡品。现保存完好，始建于宋重修于清的磐安玉山
古茶场，占地3000平方米，是我国幸存唯一的古茶
场，2006年05月25日，玉山古茶场作为清代古建筑
，被国务院批准列入第六批全国重点文物保护单位
名单。为纪念许逊道长对茶农的贡献，玉山茶农在
茶场山麓建庙宇塑金身纪念他,每年都有庙
磐安玉山古茶场

茶叶包装 茶叶包装一般分散装/袋装/礼盒装.
量大批发者一般为散装,50斤/箱 自己喝或者办公室
用茶一般为袋装或者罐装经济实惠,送亲人,长辈,朋
友,同事,领导为礼盒装,高档,时尚,美观大方.

茶叶包装展示
茶叶的存储条件 ①干燥是两层含意一是茶叶在贮藏前，本身的含水

量要控制在一定程度内；二是环境的相对湿度要低
。据研究，茶叶在贮藏时的最佳含水量是3%，含水
量越高，茶叶中的有益成分扩散和变化就越快，超
过一定限度，茶叶就会变质。因此在贮前，应将茶
叶的含水量控制在3-5%，如抓一小撮茶叶用手指轻
轻捻搓，如立即变成粉末，即表明其含水量在此范
围内，适宜贮藏。如含水量较高，要在进行干燥处
理以后再行贮藏。

②低温温度升高可加速茶叶的氧化(茶叶陈化变质就
是茶叶氧化的结果)。氧化使茶叶中一些原可溶于水
的物质，变得难溶或不溶于水，芳香物质也遭到破
坏。据试验，茶叶在零下5℃时，氧化过程十分缓慢
，在零下20℃以下，氧化几乎停止，可使茶叶久藏
不变。

③避光强光可加速茶叶的氧化，使茶叶中的一些物
质起光化反应，产生“日晒味”。因此，贮藏茶叶
要避免光照。

④防异味茶叶中的高分子化合物，性质活泼，当茶



叶与香皂、樟脑、卷烟等接触后，会很快吸咐它们
的气味，使茶叶产生异味。因此，要严防与有异味
的物质接触，贮茶容器也必须保持清洁无味。

茶叶的存储方法 名优绿茶：是所有茶类中最易陈化变质的茶，极易
失去光润的色泽及特有的香气。家庭贮藏名优绿茶
可采用生石灰吸湿贮藏法。即选择密封容器（如瓦
缸、瓷坛或无异味的铁筒等），将生石灰块装在布
袋中，置于容器内，茶叶用牛皮纸包好放在布袋上
，将容器口密封，放置在阴凉干燥的环境中。有条
件的还可以将生石灰吸湿后的茶叶用镀铝复合袋包
装，内置除氧剂，封口后置于冰箱中，可两年左右
保持茶叶品质基本不变。

 磐安生态龙井茶

欢迎广大爱茶者前来购买！

 【名称】：生态龙井 【类别】：绿茶 【产地】：浙江磐安县玉山区
【香型】：颜色绿中带黄，为浓香型。

优越品质

 磐安自然条件优越，茶叶生产管理规范，加工技
术精湛。生产的茶叶，以其优异的品质得到业内人
士的好评。磐安生态龙井茶，外形扁平挺秀、光润
匀整，色泽翠中呈宝光色，香气清高鲜爽，滋味鲜
醇爽口，汤色鲜绿明亮。

鲜叶采摘 采摘的标准一般是一芽一叶和一芽二叶初展鲜叶、
以及少量同等嫩度的对夹叶再经过精致的工艺加工
而成.

干茶展示
泡茶技术 （1）茶叶用量要泡出好喝的茶，要掌握茶叶用量。

每次用量多少，并无统一的标准，主要根据茶叶种
类类、茶具大小、消费者饮用习惯而定。泡茶用量
之多寡，关键掌握茶与水的比率，茶多水少，味浓
；茶少水多味淡。（2）水温泡茶烧水，要大火急沸
，不要文火慢煮。以刚煮费起泡为宜，用软水煮沸
泡茶，茶汤香味更佳！如水沸过久，即古人所称之
“水老”。此时，溶于书一中的二氧化碳挥发殆尽
，茶叶之鲜活味，既丧失。泡茶水温的掌握，主要
依泡何种茶而定。绿茶一般不能用100度的沸水冲泡
，应用80~90度为宜（水要沸点后，再冷却至所要的
温度）。茶叶愈嫩绿，冲泡水温愈低，这样茶汤才
会，鲜活明亮，滋味爽口，维生素c也较小破坏。在
高温下茶汤颜色较深，维生素c大量破坏，滋味较苦
（茶中咖啡碱容易浸泡出）也就是说把茶“烫熟”
了。（3）时间茶叶冲泡时间和次数，差异很大，与



茶叶种类、水温、茶叶用量、饮茶习惯等都有关系
。据测试，冲泡第一次时，可融性物质浸出50%`55
%；第二次能浸出10%第四次则所剩无几。所以就如
我们常讲的“品茶！三个口，谓之品，一泡茶，冲
三次既可。”水温之高低和茶用量的多寡，也连带
影响冲泡时间之长短。水温高，用茶多，冲泡时间
要短；反之冲泡时间要长。但是最重要的是以适合
饮用者之口味为主。

生长环境  磐安县地处浙江中部，总面积1195.68平方公里，
其中低中山面积968.40平方公里，占86%；耕地面积
71.33平方公里，占面积的6%，素有“九山半水半分
田”之称。境内山峦起伏，山清水秀，常年云雾缭
绕，一年四季雨量充沛，气候温和湿润，昼夜温差
大，年均降水量1445.80毫米，年均气温16.10℃，是
一个典型的纯山区县。磐安县林木茂盛，森林覆盖
率75%，土壤深厚肥沃，自然隔离条件好，环境污
染少，2000年3月被国家环保总局命名为第一批国家
级生态示范区。 

产区规模  磐安县2007年全县茶叶总面积6.4万亩，总产量212
3吨，总产值14013万元。，其中以龙井茶为主的名
优茶产量1212吨，产值9938万元，占茶叶总产量的5
3%和茶叶总产值的94%。农民人均收入中有25%来
自茶叶，其中重点产茶区玉山区域。根据2001年10
月26日国家质量监督检验检疫总局公告，磐安县的
玉山区域被划为龙井茶原产地域保护区。2002年1月
8日，磐安县政府向中国特产之乡推荐暨宣传活动组
委会正式申报“中国磐安�生态龙井茶之乡”称号
。3月中旬，通过组委会审查批准。4月8日，组委会
与中国农学会特产经济专业委员会在北京正式命名
磐安县为“中国磐安�生态龙井茶之乡”，磐安县
成为全国首个获此称号的县（市）。

茶史追溯 磐安自古产茶。据传，晋道士许逊布道进入磐安玉
山，在茶农家喝了十分香醇的茶叶，便流连忘返。
当时由于茶叶滞销，茶农正愁眉不展，许逊见了这
满山的茶树，还有堆积如山的茶叶，就决定住下来
，帮助茶农解决这个难题。于是他一面教茶农改进
茶叶加工工艺，保持绿色原质和白毛特色，制成了
“婺州东白”，一面派道徒四处施茶游说。从此四
方茶商纷纷慕名前来收购，玉山茶叶供不应求，玉
山的古茶场便成为磐安最早的茶叶交易市场。在唐
代，境内大盘山一带采制的“婺州东白”即被列为
贡品。现保存完好，始建于宋重修于清的磐安玉山
古茶场，占地3000平方米，是我国幸存唯一的古茶
场，2006年05月25日，玉山古茶场作为清代古建筑
，被国务院批准列入第六批全国重点文物保护单位



名单。为纪念许逊道长对茶农的贡献，玉山茶农在
茶场山麓建庙宇塑金身纪念他,每年都有庙
磐安玉山古茶场

茶叶包装 茶叶包装一般分散装/袋装/礼盒装.
量大批发者一般为散装,50斤/箱 自己喝或者办公室
用茶一般为袋装或者罐装经济实惠,送亲人,长辈,朋
友,同事,领导为礼盒装,高档,时尚,美观大方.

茶叶包装展示
茶叶的存储条件 ①干燥是两层含意一是茶叶在贮藏前，本身的含水

量要控制在一定程度内；二是环境的相对湿度要低
。据研究，茶叶在贮藏时的最佳含水量是3%，含水
量越高，茶叶中的有益成分扩散和变化就越快，超
过一定限度，茶叶就会变质。因此在贮前，应将茶
叶的含水量控制在3-5%，如抓一小撮茶叶用手指轻
轻捻搓，如立即变成粉末，即表明其含水量在此范
围内，适宜贮藏。如含水量较高，要在进行干燥处
理以后再行贮藏。

②低温温度升高可加速茶叶的氧化(茶叶陈化变质就
是茶叶氧化的结果)。氧化使茶叶中一些原可溶于水
的物质，变得难溶或不溶于水，芳香物质也遭到破
坏。据试验，茶叶在零下5℃时，氧化过程十分缓慢
，在零下20℃以下，氧化几乎停止，可使茶叶久藏
不变。

③避光强光可加速茶叶的氧化，使茶叶中的一些物
质起光化反应，产生“日晒味”。因此，贮藏茶叶
要避免光照。

④防异味茶叶中的高分子化合物，性质活泼，当茶
叶与香皂、樟脑、卷烟等接触后，会很快吸咐它们
的气味，使茶叶产生异味。因此，要严防与有异味
的物质接触，贮茶容器也必须保持清洁无味。

茶叶的存储方法 名优绿茶：是所有茶类中最易陈化变质的茶，极易
失去光润的色泽及特有的香气。家庭贮藏名优绿茶
可采用生石灰吸湿贮藏法。即选择密封容器（如瓦
缸、瓷坛或无异味的铁筒等），将生石灰块装在布
袋中，置于容器内，茶叶用牛皮纸包好放在布袋上
，将容器口密封，放置在阴凉干燥的环境中。有条
件的还可以将生石灰吸湿后的茶叶用镀铝复合袋包
装，内置除氧剂，封口后置于冰箱中，可两年左右
保持茶叶品质基本不变。
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