
伊品天香 风干牛肉干 瘦而不柴、酥而不绵、余味悠长

产品名称 伊品天香 风干牛肉干
瘦而不柴、酥而不绵、余味悠长

公司名称 呼和浩特市伊品天香食品有限公司

价格 50.00/袋

规格参数 品牌:伊品天香
品种:风干牛肉干
口味:原味

公司地址 中国 内蒙古 呼和浩特市 金川开发区

联系电话 86 0471 3819355

产品详情

品牌 伊品天香 品种 风干牛肉干
口味 原味 售卖方式 包装
等级 一等品 规格 全
原产地 内蒙古 保质期 12个月（天）
生产日期 2010 生产厂家 内蒙古呼和浩特市
储藏方法 阴凉、通风处保存 原料和配料 牛肉
特产 是

伊品天香风干牛肉干

不可不尝的草原美味——伊品天香风干牛肉干，采用内蒙古优质无污染新鲜牛肉，结合蒙古传统工艺与
现代先进技术制作而成，较完整的保留了其中的营养成份，风味独特，属高蛋白、低脂肪的绿色佳品。
适宜于各类人群食用，是餐桌下酒、娱乐休闲、郊游野炊、馈赠亲朋之上上佳品。

牛肉干含有人体所需的多种矿物质和氨基酸，既保持了牛肉耐咀嚼的风味，又久存不变质。 牛肉干的制
作首先要选择上等的原料,其次是制作工艺和制作的时间,晒干时还得考量日照的时间.道道工序都得紧密
把关.牛肉干含有人体所需的多种矿物质和氨基酸，既保持了牛肉耐咀嚼的风味，又久存不变质。 牛肉干
的制作首先要选择上等的原料,其次是制作工艺和制作的时间,晒干时还得考量日照的时间.道道工序都得
紧密把关.

草原牧民自古就有凉晒牛肉干习俗，是招待贵客的食品。只有尊贵的客人来时才肯拿出烹制。1.牛肉富
含肌氨酸。牛肉中的肌氨酸含量比任何其它食品都高，这使它对增长肌肉、增强力量特别有效。在进行
训练的头几秒钟里，肌氨酸是肌肉燃料之源，它可以有效补充三磷酸腺苷，从而使训练能坚持得更久。 
2.牛肉含有足够的维生素b6，可帮你增强免疫力，促进蛋白质的新陈代谢和合成，从而有助于紧张训练
后身体的香辣牛肉干恢复。 3.牛肉含肉毒碱。鸡肉、鱼肉中肉毒碱和肌氨酸的含量很低，牛肉却含量很
高。肉毒碱主要用于支持脂肪的新陈代谢，产生支链氨基酸，是对健美运动员增长肌肉起重要作用的一



种氨基酸。 4.牛肉含钾和蛋白质。钾是大多数运动员饮食中比较缺少的矿物质。钾的水平低会抑制蛋白
质的合成以及生长激素的产生，从而影响肌肉的生长。牛肉中富含蛋白质：4盎司瘦里脊就可产生22克一
流的蛋白质。 5.牛肉是亚油酸的低脂肪来源。牛肉中脂肪含量很低，但却富含结合亚油酸，这些潜在的
抗氧化剂可以有效对抗举重等运动中造成的组织损伤。另外，亚油酸还可以作为抗氧化剂保持肌肉块。 
6.牛肉含锌、镁。锌是另外一种有助于合成蛋白质、促进肌肉生长的抗氧化剂。锌与谷氨酸盐和维生素b
6共同作用，能增强免疫系统。镁则支持蛋白质的合成、增强肌肉力量，更重要的是可提高胰岛素合成代
谢的效率。 7.牛肉含铁。铁是造血必需的矿物质。与鸡、鱼、火鸡中少得可怜的铁含量形成对比的是，
牛肉中富含铁质。 8.牛肉含丙胺酸。丙胺酸的作用是从饮食的蛋白质中产生糖分。如果你对碳水化合物
的摄取量不足，丙胺酸能够供给肌肉所需的能量以缓解不足，从而使你能够继续进行训练。这种氨基酸
最大的好处就在于它能够把肌肉从供给能量这一重负下解放出来。 9.牛肉含维生素b12。维生素b12对细
胞的产生至关重要，而红细胞的作用是将氧带给肌肉组织。维生素b12能促进支链氨基酸的新陈代谢，从
而供给身体进行高强度训练所需的能量。 10.牛肉的食用多样化。牛肉后腿肉、侧腹肉、上腰肉和细肉片
在滋味和口感上都有所不同，不同于单调乏味的鸡 原味牛肉干胸肉。 牛肉味甘、性平、入脾、健胃。含
有丰富的肌氨酸、维生素b6、维生素b12、丙氨酸、肉毒碱、蛋白质、亚油酸、锌、镁、钾、铁、钙等营
养成份，这些营养成份，具有增强免疫力和促进新陈代谢的功能，特别是对体力恢复和增强体质有明显
疗效。而且，悉尼大学的卡罗琳�雷博士发现牛肉能提高人的智力，尤其对于像学生考试这种需要“临
时提高智力的场合”效果更明显。

内蒙古�呼和浩特市伊品天香食品有限公司总部设在内蒙古呼和浩特市金川开发区,主营奶干、奶酪等奶
制品及风干牛肉干系列产品。公司自成立之日起，就以倡导绿色、营养、健康为目标，服务消费者、服
务产品、服务社会的企业宗旨，不断锐意进取、开拓创新，开发出民族工艺与现代科技完美结合的特色
健康食品，力争打造美味与健康同在，休闲与便捷共存的新一代民族特色风味与时尚休闲生活食品。伊
品天香人用奋发的激情点燃您对大草原的热爱，入口浓香的固体乳制品（奶干、奶酪）将让你充分领略
由口至腹的香醇享受；劲道、浑厚的风干牛肉干系列食品，使你深切体悟草原的粗犷与奔放。草原的味
道、草原的情结凝造您对伊品天香的眷恋。我们伊品天香人也将用百倍的热情满足您由口至心的需求，
给您随时随地的贴心味觉享受。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

