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产品名称 绞切肉机QRLS400-I型 灌肠机 绞肉机 多功能

公司名称 长沙市雨花区世龙食品机械厂

价格 面议

规格参数 加工定制:是
种类:绞肉机
品牌:长鸿

公司地址 长沙市雨花区黎托乡粟塘小区

联系电话 86-073182549593 13657358358

产品详情

   绞切机使用说明

一、概述

1、用途

我厂生产的qrls-400型切肉绞肉机，主要用于肉类切片、切丝、绞馅等，是宾馆、餐厅、酒楼、个体加工
户进行肉类加工的理想设备。

2、特点

该机的切肉部分采用两组旋转刀片，交叉剪切，将块状精肉加工成片状和丝状；绞肉部分利用蛟龙送料
，旋转铰刀与固定网刀端面相切。其制品厚薄大小均匀，切面组织新鲜，不破坏纤维组织。该机操作简
单、维修方便、卫生、安全、高效，是加工肉类的理想设备。

 

二、结构特征与工作原理

1、主要结构

1.1本机主要有机架、离合拨叉、绞肉部件、切肉部件及丝般组合等结构组成。

1.2该机接触食品的零部件采用符合食品卫生要求的材料制作，保证长期工作不蚀、无毒、无害。

2、工作原理



2.1机器绞肉时，蛟龙旋转将肉块推进，使肉进入网眼中，旋转铰刀与固定网端相切把肉切断，连续工作
把肉馅从网刀的网眼中挤出，完成绞馅

2.2切肉时，将规定大小的肉块连续投入入料口，经过两组旋转刀片，即可切成均匀片状，二次投入即可
加工成肉丝，也可多次重复投入加工成肉丁。

 三、安装、调试

1.使用前将机器放置在干燥、通风的水平地面上，确保机器工作平稳、可靠。

2.使用前对各部件进行检查，紧固件是否在运输途中松动，开关及电源线是否因运输而破损，并检查现
有电源电压与产品规定电压是否相符。

3.检查左侧蛟龙及右侧刀组内是否有异物，如有异物清理干净，以免外来硬性杂质引起的刀具及其他机
器零部件损坏。

4.将橡胶电源软线伸长，把带有接地符号黄绿线可靠接地，把其余两条线芯（三相电机时为三条）分别
接到10a的断路器（空气开关）的引出线端子上。

5.闭合断路器，启动开启按钮，机器运转平稳，转向符合要求，并无异常声音时方可试机。

 

四、使用、操作

1.在前面绞肉及切肉出口下方分别将接料簸箕装好或拉出，并放好一结晶盘状容器，将肉去除筋、骨、
皮，绞肉时切成截面积小于入料口2/3规格（切肉时切成长，宽尺寸在入料口尺寸的70-90%之间，厚度在
25-40之间）的块状或条状，准备投放，然后启动开关。 

2.在投放过程中需顺序投放，为避免粘连可适当沾清水投放。

3.绞肉与切肉可同时工作或单独工作，用户可以根据需求自行选择。

 

五、常见故障与排除

故障现象 产生原因 排除方法
正常生产过程中，肉片或丝发生连
刀现象

小圆螺母松动 停车、调整两组刀片距离，备紧小
圆螺母

刀片、铰刀、网刀用钝 修磨刀具
两组刀片相背旋转 电源接反 调整接线
切肉或绞肉时转速慢 三角带松动 调整托架上下位置，使皮带松紧适

度，备紧螺母
工作部分不运转 过载或线头松动 切断电源，清理入料口内肉片；压

紧线头

 

六、安全保护装置及注意事项



1.保护装置

本机安装有护板、护罩、切刀组合、安全防护盖。在拆下任一防护装置的情况下，请不要进行工作，以
免发生意外伤害。

2.注意事项

2.1机器运转中，切勿用手或硬物触摸刀具、蛟龙，也不要用手或硬物触压滞留在切口上的肉，以免造成
人身伤害和损坏机器。

2.2工作时，请将所切肉类中的骨头、筋皮去除干净，以免发生过载现象，损坏电机。

2.3机器维修中，切勿启动开关，以免发生危险。在拆卸或清晰刀具或清洗刀具过程中，不要用手直接触
摸刀刃，在拆卸时要用手拿刀组两端的轴身，必要时带上保护手套，以免发生造成人身伤害。

2.4机器运转中，不要进行任何形式的维护和保养，以免造成人身伤害。

七、保养、维修

所有的维护和保养工作都必须在切断电源的情况下进行。

定期对机件进行清洁，对运行零件进行保养，都能使机件不至于过早损坏。

1.每次完毕，可直接用热碱水冲刷刀具及蛟龙，也可把刀组及蛟龙等拆卸下来，用热碱水刷洗，严禁用
喷水管直接冲洗。

2.轴承内每半年更换一次润滑脂，选用钙基润。

3.在工作过程中，如果机器声音不正常必须立即停机检查，待故障排除后方能继续工作。

八、运输、贮存

1.产品在运输过程中，严禁磕碰、歪倒、倒置，以免损坏机器，影响使用。

   

 

绞切肉机安全操作规程 

1．该设备必须专人操作，维修及保养； 

2．操作人员需进行安全培训，获得上岗证必须持证上岗，并学习绞肉机《使用说明书》，了解该设备的
基本结构和性能，熟练掌握操作规程，并严格按照操作规程进行操作。 3．操作人员必须穿戴工作衣，
衣袖不要过长，戴工作帽； 4．绞肉机及绞肉机周围必须干净整洁无污垢，严禁堆放任何杂物； 

5．开机前必须做好安全检查工作，铁制器具（包括刀，棍）与绞肉机要有一定距离。防止开机后带起，
造成以外伤害事故。 

6．检查各按钮有无失灵现象，设备有无异常声音和异味，外壳是否漏电，各润滑部位是否加注润滑油，
各安全防护装置是否可靠，出嘴刀片是否完好，有无松动，如发现问题就必须停机找维修人员进行处理



或向主管领导汇报；   7．检查完毕后，空机试运转，观察运行是否正常，空机时间不能太长，防止
损坏刀片，启动开关时手上不能有水； 8．绞肉时严禁“手入绞肉口内”，进肉时不得用手往里按，应
使用筷子或木棒往下按，不得使用金属工具按肉，以防绞笼碰到金属工具，弹出伤人和损坏绞肉机； 

9．添加肉块一定要均匀，量不能过多，且骨头，以免损坏刀片和电机，如发现机器运转不正常，应立即
切断电源，停机后检查原因。 

10．操作完毕后断开电源，将绞笼清理干净，确保饮食卫生。清洗绞笼时，严禁用水冲洗电器部分，以
免发生触电事故或烧坏电机。 

11．严禁戴手套操作

 

 

 使用方法： 

1.使用本机前，请先用温水清洗干净，不要弄湿电机。 2.使用切片机时，先开动电机，看刀片转向是否
正确。如果逆转应马上纠正。 3.用完后，先关掉电源，将可拆除部分拆下，用热水洗干净，然后装上
，开空机甩水份，再涂上食用油即可。 4.需切肉丝时，先将肉切成片后，将肉片横向再切一刀即可。
 5.使用绞肉机时，先将绞肉器用水洗净，再按原样装好，压紧大压盖后才可使用。待绞的肉块不要太
大，否则会被卡住。 6.要绞的肉和要切的肉不可有骨，否则会损坏绞刀和切片刀。本机还可用切榨菜
、萝卜等无骨、无壳的食品。 7.本机采用了离合器结构，绞肉机和切片机可分开使用。不用的绞肉机
和切片机可以推动离合器手柄，使它与传动系统分离，即可暂停工作，操作时请勿用手推肉注意安全（
机器开动才能连合，停机后挂空挡才能分离）。

追问：

切肉机，切猪肉要不要去皮

回答：

1、使用前先用热水把机内的油污冲洗干净,并接通电源,观察刀片上否按箭头方向旋转,如果逆转马上纠正
。 2、切肉前先将鲜肉（冻肉必需先解冻）中的骨屑清除干净,并把肉切成宽度小于落料口尺寸,高度适
中的肉块。 3、接通电源,把肉块平放入落料口,便可切成肉片,将已切的肉片再横向再切一次,便成肉丝,
重复多次可成肉粒。 4、如使用380v电机时,必须在接线前将刀梳取出,待按旋转向指示接好线后,再把刀
梳按原位装回,以防损坏切肉刀及刀梳。 维护保养： 每次使用完毕后应进行全面清理 清洗方法：先
拆下上盖板,取出刀梳,用热水把刀片间刀梳上的肉屑清洗干净,并把刀梳装回,然后通过运转甩干水份,并涂
上食用油防锈。 注意事项： 1、使用前应检查机体是否可靠地接上地线。 2、要切的肉中不可有骨
屑,以免将刀片损坏。 3、切肉时忌用手压肉块送料,以防切伤手。 4、机器空转时间不能超过1分钟,以
防刀片磨擦发热烧伤刃口。

 

公司订货/发货流程：

 

一，网上支付宝



 

1，下单---2付款---3发货---4确认收货

 

 

 

二.预付定金

 

 1�定金到账--2.填写出货单----3.仓库提货---4.发货

 

 

 

三.打全款

 

 1.订货---2.发送收货详细地址，姓名，手机号---3.银行打款---4.公司发货

 

 

 

 

 

 

 

*****友情提醒*****

 

 

 

1，如客户有意订购本公司产品请尽快联系公司业务人员，以便本公司相关人员拥有充足的时间妥善安排



发货事由。

 

 

 

2，公司每天下午两点准时发货，超过下午两点打定金者，货物由第二天下午发出。

 

 

 

3，公司规定第十一条�定金到账--填写出货单----仓库提货---发货

 

 

 

4，打款前请联系销售部经理，并把收货人的详细地址，真实姓名，联系电话发送到销售部经理的手机上
，便于公司登记，填写出货单和发货。

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

买家注意： 



 

1.本店主要是机械设备，一般体积和重量都比较庞大，所以具体的运费要视您所购买的产品以及具体的
收货地点洽谈而定。且运费由买家负担！货物都走物流（运费到付）我们会尽量与货运公司砍价，来保
证我们每个客户的利益 

 

 2、收货时，务必在快递或托运公司工作人员面前开包验货，货物在运输路程中出现丢失或损失就不要
签收，请立即联系掌柜，当面退回，我们可以和运输公司进行交涉，若在签收后提出货物丢失或损失，
本店概不负责，谢谢合作. 

 

 (注：机器发货的时候我们都会先用纸箱再打木架的，但是运输的过程中是很难预料的，如果出现的问
题不大，也要请客户多多理解.

 

 温馨提示：

长沙市雨花区世龙食品机械厂 有商品所标的价格都不包括运费，客户收到货时，运费直接付给物流公
司。支持使用支付宝付款。或则先打30%定金，货到了再将余款交与物流公司代收。没有货到货款。谢
谢合作！！！

 

 

本产品的加工定制是是，种类是绞肉机，品牌是长鸿，型号是QRLS400-I型，电压是220（V），功率是2.
2（kw），净重是56（kg），包装是厚纸箱加泡沫，外形尺寸是550*400*840（mm），产品用途是绞肉，
切肉，适用范围是肉制品加工厂设备,休闲食品厂设备,西餐店设备，营销是新品，绞肉量是160KG/H，切
肉量是400KG/H

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

