
北京通州时尚主流餐饮菜谱内页设计菜谱菜牌印刷制作

产品名称 北京通州时尚主流餐饮菜谱内页设计菜谱菜牌印
刷制作

公司名称 北京诺鼎国际企业形象策划有限公司

价格 .00/个

规格参数 品牌:诺鼎菜谱制作
型号:内页设计

公司地址 北京通州区九棵树西路英特商务园写字楼B8019

联系电话 010-67700085 13911084058

产品详情

 北京主流媒体《北京晨报》对诺鼎菜谱的报道          勾勒菜谱复古路线      
       张大千不仅是大画家、大书法家，而且是一位美食家。据说每次请客时，张大千就亲自写
“菜谱”，有时还针对重要客人，让厨房按照菜谱出菜，待宴罢，客人都能带走一份个性化菜谱，以作
纪念。           其实，菜谱本身就是一件艺术品，甚至有人专门收集张大千的菜谱。在拍
卖市场上，由张大千亲自书写的菜谱已成为投资者关注的珍品。有报道说，早在1995年香港苏富比拍卖
会上，就有张大千的四张菜谱，其中一张写着葱烧大乌参、清煮明虾等等。而在1998年北京翰海的拍卖
中，有一张张大千的行书自拟菜单，成交价为12100元。可见，隐藏在美食后面的菜谱，只要着意开发，
自有特殊的潜力与价值。           如今的京城餐饮圈竞争激烈，“特色”成为身处不败之
地的法宝，菜品要有特色，环境要有特色，现在，餐厅又在菜谱上做起了文章，随之也应运出一批由人
员组成的菜谱设计创意公司。从事这方面业务的诺鼎菜谱公司总经理王旭华说：“现在很流行古典风格
的菜谱设计，一方面因为中式餐厅越来越多，餐厅的档次也越来越高，商家在菜谱设计上不太计较成本
；另一方面是因为人们在就餐的同时也想不断追求菜品背后的文化内涵，于是充满古典韵味的中式菜谱
就自然得到了更多关注。”           圣旨菜谱           正黄色，圣旨式，这
是至高无上的皇族元素，配以精良制作的宣纸装裱工艺和绵绵隽永的手书小楷，这张菜谱手卷在食客们
手中被徐徐展开，未品美食，早已神醉。           至于这张菜谱当初的创意，程府国宴餐
厅首席菜谱设计师王海波不无感慨地回忆说：“‘程府宴’系由毛泽东主席的厨师长——程汝明先生所
创所传。程汝明被评为国宝级烹饪大师，曾参与无数次重要的国宴盛会，故又有‘中南海御厨’之誉。
一个偶然的机会，我去这家餐厅用餐，即刻被这些充满文化元素的美味佳肴所吸引，并被其历史底蕴所
折服，更有幸能与程老先生进行了沟通。”           王海波是一个非常热爱中国传统文化
的年轻人，他从自己的角度对一些用餐细节提出了建议，并被餐厅采纳。此外，他更是大胆地对菜谱形
式提出了“圣旨”的概念，希望契合于普通百姓品国宴这一餐厅定位。随后，他又走访了琉璃厂，找老
艺人定制了一些与古时候的圣旨颇为神似的卷轴，并请书法家毛笔手书菜谱。从此，这家餐厅就将菜单
改成目前的样子。           食客们不约而同地认为，这份圣旨模样的菜谱充满了神秘感和
文化厚重感，用餐完毕后，客人们还可以将自己的名字写在菜谱上，既品味了国宴，又让这次难忘的文
化大餐有地方铭记。           奏折式茶谱           我们在不少茶馆里能看到
奏折式的茶谱。奏折是中国明、清两代官员向皇帝奏事进言的文书，又称折子、奏帖或折奏，因以折本
缮写得名。做成这种形式的菜谱前后两面书写，既美观又节省纸材，可谓达到了艺术性与功能性的完美



统一。           竹简菜谱           竹简是中国古老的书籍形式，与一家武侠
文化特色的餐厅相结合后，便“诞生”了“竹简菜谱”，而且菜谱也以“武林秘籍”的称号与餐厅特色
达成高度融合。           手札式茶谱           手札是亲手写的书信，就是现
代人讲的“亲笔信”，读书手札即是读书笔记，有笔记本、卡片等形式。因为这种茶谱在形式和规格比
例上与之类似，故而得名。这样设计试图透出商家对中国茶文化深厚的理解，同时在工艺和设计上很古
朴淡雅。           线装书菜谱           使用这种线装书菜谱的是一家装修极
具中国传统风格、经营云南特色餐饮的主题餐厅。诺鼎公司的设计师当初决定采用“线装书”形式对其
进行主题表现时，就是考虑到线装书是我国古代书籍装帧形制中相对完美的形式，其特点是古朴典雅、
考究结实。不过，设计师还是考虑到实用效果，改传统线装书的右翻形式为左翻形式，也算是古为今用
的一种体现吧。               周棣宁/文
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