
炸过麻花的油可以用吗，食用油过滤机ST-20A

产品名称 炸过麻花的油可以用吗，食用油过滤机ST-20A

公司名称 广州市中菱机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广州市番禺区

联系电话 02028915618 13798197198

产品详情

 

产品简介： 机器型号:st-20a 平均滤油量:5升/分钟 过滤室容量:21升 过滤面积:0.14㎡ 机体重量:50kg
总功率/电压:0.55kw/220v 过滤纸用量(张/次):1 助滤剂用量（袋/次）:1 助滤剂包装说明:48袋/箱 每箱8.5kg
每袋177g 外型尺寸（长×宽×高）:580×420×350（mm） 

   
st-20a煎炸油过滤机

   
st-20系列煎炸油过滤机特别为中西餐、酒楼食肆、超级商场等小型生产规模用户设计。

st-20a型适合西式快餐行业使用的高级配置机型。配置最完善的安全防护装置。保护操作人员工作安全。配备手柄遥控开关，机体降温风扇，防烫伤双层外壁，全密封机盖及防鼠底网。 

炸油过滤设备，你要的应该是中菱牌食用煎炸油过滤机，华天牌食用油滤油机，中菱牌食用油滤油机，华天牌煎炸油过滤机，中菱牌煎炸油过滤机，对你的炸油过滤非常有效果，而且煎炸油过滤机的价格都是建立在煎炸油过滤机的用材和质量上，绝对的放心。

 

http://www.zljx66.com/

 

 

 

 



 
+  滤油机的效能

 

+  1.滤油机能抑制煎炸油酸价的增高。
 

 
+  2.滤油机能延长煎炸油的使用期
   

一般油炸青豆、兰花豆企业，在生产两天后，油已黑变稠，酸价超标，不得不废弃。一般的沙琪玛油炸线，两天需要更换一槽煎炸油，使用中菱牌煎炸油过滤机后，煎炸油的使用期延长到6-10天，大大降低生产成本。
   
+  3.滤油机能改善油炸食品的外观、质量
   

由于滤除已碳化的微粒及粘胶高分子聚合物，使油炸产品表面洁净，明显改善外观及颜色。
   
+  4.滤能提高热交换器的热效率，节省能源
   

由于不断地滤除了煎炸油的高分子聚合物等胶性杂质，油脂的粘稠度降低，热交换器管壁中的污迹大为减少，因而提高 热效率，节省能源。
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