
 全网低价促销 迷你陶瓷刀两件套 陶瓷水果刀 套装

产品名称  全网低价促销 迷你陶瓷刀两件套 陶瓷水果刀
套装

公司名称 阳东县金恩五金制品厂

价格 面议

规格参数 建议零售价:¥98.00
产品类别:刀具套装
品牌:陶瓷刀具

公司地址 阳东县城那霍工业区霍达六路南那金北路西交汇
处厂房

联系电话 15820341167 18316279777

产品详情

【伙拼】本商品价钱很低，所以不含运费！！【伙拼】期间随机色彩发货

工作qq：179746682  工作电话：18316279777，，0662-2262552

   本店的商品都可以自助拍下。默认快递为申通、邮政小包，我们会按照实际情况来选择合适的快
递，如需指定快递需要联系客服补差价，谢谢！

>单品500把（套）以上可定制logo；

>单品5000把（套）以上可定制logo和包装印刷；

>欢迎小批量批发/混批，价格详谈，量大可定制！

【品名】迷你陶瓷刀削皮器【材质】刀刃氧化锆，pp手柄【颜色】红、黄、绿、粉红、浅绿、橙、蓝、
黑

 【规格】总长：163mm，刀刃长：74mm，厚度：1.2mm，手柄长：89mm【包装】纸盒包装【用途】
切削水果、刨瓜果

 

 订购说明：

产品订购成功后，在卖家依时发货的情况下买家不得以到货慢等理由拒绝收货；产品质量没有问题我们
是不接受退货申请的，如果一定需要退货，物流运输的运费以及运输途中造成的损坏等费用均由买家承



担。

陶瓷刀介绍

陶瓷刀采用精密陶瓷高科技纳米氧化锆为原料，经喷雾造粒、等静压成形、精密加工等多种工序制造而
成，故称陶瓷刀。作为现代高科技的产物，陶瓷刀具有传统金属刀具所无法比拟的优点；氧化锆的硬度
为9，仅次于世界上最硬的物质──钻石(10)，因此具有耐磨、高密度、高硬度、无毛细孔、不会藏污纳
垢、非金属铸造不会生锈、切食物无金属味残留、轻薄锐利、易拿易切、清洗容易等优点。

    陶瓷刀是当今世界上很受欢迎的绿色产品，在发达国家具有“贵族刀”“锆宝石刀”之美称。
与传统钢刀相比，陶瓷刀的制作技术更加先进，其柔和的色泽，永远锋利的刀刃，人性化的手握设计，
一定会让您在厨房工作时的心情变得愉快开朗，是现代家居、现代厨房刀具必备之品；由于它的高雅和
名贵，更是亲朋好友往来、企事业单位会议、节日、庆典等高雅、时尚的礼品！也是商业搞促销活动促
销礼品的很好选择！

迷你陶瓷刀

陶瓷刀特性：

1.      绿色健康：采用生物医学材料制造，不含镍、铬等重金属元素。与肌肤接触不会产生过
敏现象。陶瓷材料的化学稳定性极强，耐酸碱、永不生锈变色。不会与食物发生任何化学反应，保持食
物原本的新鲜、美味。刀身经过1500℃-1700℃左右高温烧结，全致密、无孔隙、无磁性。使用时不粘污
，易于清洁且抑菌。非常适合切割可直接食用的食品。

2.      性能优异：高新技术成果，刀身有极高的硬度。其耐磨性是金属刀的60倍，几乎永不磨
损，免去要磨刀的麻烦。刀刃经特殊设计，锋利无比。无论处理一些水果蔬菜或是肉类，皆可保持其税
利度，不会有粘刀现象。依据人体工程学原理设计的易握型手柄，使您倍感轻松、安全、舒适。时尚：
色泽圆润、纯净、有玉的质感，平添高贵享受。陶瓷刀的刀刃不会受酸性物质、果汁、盐、油和其他物
质的侵蚀，即使在水中加热煮几小时也不会有任何变化。

3.      易于清洗：特别适合处理生鱼片、果蔬沙拉、熟食、片烤鸭、切松花蛋、切面包、切香
肠、切土豆丝等食材，干净卫生，可以做到薄如纸，细如丝。用陶瓷刀切完葱蒜等刺激味食品，只需用
清水冲洗，不会残留怪味，再切其他食品不会串味。

4.      高贵优雅：陶瓷刀体现了中国古陶文化与现代高新技术的完美结合，印映了新世纪、新
材料的绿色、健康、环保理念，新颖时尚，是引领生活潮流的时尚新品。陶瓷刀做工精细，其工艺精湛
，造型美观，其玉白、光泽的刀体，色泽圆润、纯净、有玉的质感，平添高贵享受。配合名家设计，国
际流行款式。具有很高的工艺欣赏价值和收藏价值。

 

陶瓷刀使用和保养方法：

    1、陶瓷刀由于特殊的性能，硬度仅次于金刚石，所以处理食物时请勿将其当剁刀使用，并应避
免重摔或外力撞击，防止刀锋跌落，以免造成陶瓷刀刃缺角或断裂。陶瓷刀可用于切，削等，但在削切
的过程中不要扭曲刀，不可用于砍、砸、撬、剔。特别不可用于砍骨头和切冰冻食品；

    2、不要在洗碗机中洗陶瓷刀，刀具用完后，可使用清水和洗洁剂清洗，清洗完使其自然凉干后
，即可置于刀架上或收藏于刀具盒内；

    3、刀刃本身锋利易割伤手，存放时应特别小心，应注意勿使孩童接触，以免误用；



    4、陶瓷刀应配合木、竹等砧板使用，与抗菌砧板一同使用更佳，但应避免在石质砧板上使用，
请勿使之受高温，不要使用高温消毒碗柜消毒（手柄不耐高温）； 

    5、避免重摔或外力撞击；

6、请勿自己试着磨刀，如需使用，请用陶瓷刀专用磨刀工具。

7、如果刀刃部分被污浊、染色等情况可用厨房用漂白剂浸泡。请勿用金属制的清洁球等擦拭，有可能被
金属划伤，或因金属粉的作用导致刀刃变黑。

 

陶瓷刀的产品性能：

 

 主要成分  composition wt% zro2 +y2o3%≥99.5
 密 度  specific density g/cm3 >6.0
 硬 度  hardness(hv) mpa≥12.0
 热膨胀系数  thermal expansion

 coefficient(20～400℃) (10-6/k) 9.6(20～400℃)
 弹性模量  elastic modulis gpa 200～250
 断裂韧性  fracture toughness mpa�m1/2 7-10
 抗弯强度  bending strength mpa >1150
 晶粒尺寸  grain sizeμm <0.6
 热导率  thermal conductivity w/m�k 2.5 

 

 

陶瓷刀的生产工序：

1、混合配料：球磨→振磨→球磨→加胶→球磨。

2、压制坯体：纳米级的原料颗粒大小不能超过1微米。陶瓷刀片的干粉压制工序对粉体形貌、粉体表面
电荷状况以及混合粉体的造粒要求都很高，故压制工艺难度较大；

3、坯体排胶：陶瓷刀片的脱胶工艺与硬质合金刀具生产工艺相似；

4、gps+hip处理：烧结工艺采用气氛保护烧结(gps)+热等静压(hip)处理技术；在整个烧结过程中刀片将会
缩小到75%到50%不等，不同的原料此收缩比会有所不同，所以在设计陶瓷刀模具的时候一定要考虑到收
缩比。

5、刀片刃磨：出窑后的刀坯通过金刚石砂轮等设备加工刀片的表面和开出刀刃。

6、试刀：对于不同批次、不同时间生产的陶瓷刀片，除监控其性能指标外，在出厂前还应进行试刀，以
检验刀片的切削性能。试刀一般在工厂的机床上完成。



7、手柄安装：将经过立磨表面加工及开刃的刀片使用胶水粘贴装上手柄，一把舒适、健康、锋利的陶瓷
刀具便制作完成。

8、包装检验：检查产品中的破损、残品，次品，合格，包装。

sgs检测合格报告（通过欧盟规定食品接触陶瓷中的可溶性铅和镉标准）

本产品的建议零售价是¥98.00，产品类别是刀具套装，品牌是陶瓷刀具，货号是M002，材质是氧化锆，
产地是阳江，加印LOGO是可以，加工定制是是，产品上市时间是2014年春，价格段是5元以内，是否有
专利是无
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