
榨油机批发 新款生活家用榨油机 全自动 小型 电动 家庭榨油机

产品名称 榨油机批发 新款生活家用榨油机 全自动 小型
电动 家庭榨油机

公司名称 义乌市安强电子商务商行

价格 面议

规格参数 建议零售价:¥800.00
产品类别:榨油机
品牌:生活向导

公司地址 义乌市篁园新村29幢2号三楼

联系电话 057985101867 13989407007

产品详情

目前单买客户，江浙沪包邮中，其他地方的运费请联系客服，支持淘宝一件代发！ 

保修：整机保修1年，电机保修3年，返厂维修。

净重：5.5kg  毛重：7.1kg

    工厂直销电话 0579-85101867

      qq：1580035990(贾先生)

             

工厂直销开业，我们的到来誓要改写榨油机暴利和各种谎言欺骗局面，我们没有亮丽的ps图片，没有精
美的产品描述，没有完美的店铺装修，但是我们保证我们所有产品绝不忽悠，价格不暴利，功能最齐全
。深耕榨油机34年的我们带着诚意和性价比最高的机器入驻阿里！！！

对于淘宝榨油机行业，我们是新来者，但是，在家用冷热2榨，智能榨油机我们已经深耕34年！所以我们
的产品都畅销于欧洲美国等发达国家！

 



智能家用榨油机

 

材质说明:食品abs，304不锈钢，食品pp

 

规格要求:压榨180w，加热400w

 

工作时间:25-30分钟（全过程智能自动完成）

 

 

 

 

疑问解答

 

 

 

问：功率是多少？耗电量大吗？ 

答：压榨180w，加热400w，1度电，大概可以榨10斤油，很省电。

 

 

 

问：智能家用榨油机一次工作时间是多久，一次可以榨多少原料？

 

答：一次的工作时间是30分钟，全自动压榨；一次可以榨1公斤原料。

 

 



 

问：智能家用榨油机可以热榨和冷榨吗？什么是热榨？什么是冷榨？

 

答：都可以。热榨出油率相对于冷榨要高些，建议热榨。热榨就是原料没放进机器前先加热，然后再放
入机器榨油，就是热榨。冷榨就是原料在放进机器前没有加热，就是冷榨。

 

 

 

问：智能家用榨油机一次可以榨多少油？出油率是多少？见下表（仅供参考）

 

答：具体根据物料及操作方式来确定，不同物料不同操作方式效果不同。

 

花生：一般含油量为44%--48%芝麻：一般含油量为50%--60%

 

核桃：一般含油量为55%--60%菜籽：一般含油量为38%--40%

 

葵花籽：一般含油量为50%--55%山茶籽：一般含油量为35%--38%

 

大豆： 一般含油量为10%--17%

 

 

 

问：智能家用榨油机可以混合榨调和油吗？

 

答：
不可以混合榨油。每种原料的温度点都是不同的。2种混合榨油由于最佳压榨温度不同会导致物料焦糊。

 



 

 

问：榨膛榨杆是什么材料做的？外部是什么材料做的？

 

答：榨膛榨杆是食品级304不锈钢制作，强度高，耐磨性好，压榨时不会产生化学反应。外部是食品级pp
制作，耐高温，耐脏，便于清洗。

 

 

 

问：智能家用榨油机如何榨一些微小原料，例如芝麻或者菜籽

 

答：用手抓微小原料。然后慢慢的放原料。不要一把一把的塞进去哦。

 

 

 

问：一次能榨多少油？我榨一桶油需要多少时间？

 

答：正常来说没有添加剂的油品在低温冷藏环境下的保存期也就半年的时间，我们买台榨油机不就是为
了安全吃油吗？如果工作忙您也可以先榨一星期的量，等吃完了再榨 就可以了，像一斤油可以供3—5口
之家吃2-3天的时间，同一食材您可以先榨2斤，榨2斤也就30分钟左右的时间。而且还可以再榨点不同的
油方便使用（例 如：白芝麻、葵花籽、菜籽等），这样既吃着健康，又新鲜。

 

 

 

问：炸完油后，如何清洗呢？

 



答：清洗方法非常简单，建议您吃完饭以后再清洗，因为刚榨完的机器蜗轮温度比较高，吃完饭蜗轮温
度也低了，这样也方便您拆卸，拆卸下的蜗轮可以用我们送您的配套清洁刷子将蜗轮内部的食物残渣刷
干净，也可以用家里面的洗洁精清洗。

 

 

 

注意事项

 

智能家用榨油机连续工作时间不得超过30分钟，以工作30分钟停15分钟为一个周期，待电机冷却后再工
作，有利于延长产品的使用寿命；榨出的油需要沉淀4-8小时就可以使用；为防止榨油机榨膛堵塞及烧机
，不能混合原料压榨调和油。

 

 

食材效用及出油介绍。

 

1、花生：1斤花生出油0.45——0.5斤（产地决定出油量）

 

      花生俗称“长寿果” 含有丰富的赖氨酸、谷氨酸、卵磷脂、脑磷脂、儿茶素等十几种对人体有
益物质，可使儿童智力提高，促进细胞发育，有增强大脑的记忆功能，并且有效地防止人体过早衰老，
具有抗老化作用。

       花生油中含有大量的亚油酸，这种物质可使人体内胆固醇分解为胆汁酸排出体外，避免胆固
醇在体内沉积，减少因胆固醇在人体中超过正常值而引发多种心脑血管疾病的发生率。

作用：1.降低胆固醇：花生油中含有大量的亚油酸，这种物质可使人体内胆固醇分解为胆汁酸排出体外
，避免胆固醇在体内沉积，减少因胆固醇在人体中超过正常值而引发多种心脑血管疾病的发生率。

 

2.     延缓人体衰老：花生中的锌元素含量普遍高于其他油料作物。锌能促进儿童大脑发育，有增强大
脑的记忆功能，可激活中老年人脑细胞，有效地延缓人体过早衰老，具有抗老化作用。

 

 



3.      促进儿童骨骼发育：花生含钙量丰富，可以促进儿童骨骼发育

 

 

4.      预防肿瘤：花生、花生油中含有一种生物活性很强的天然多酚类物质——白藜芦醇。而富含白
藜芦醇的花生、花生油等相关花生制品将会对饮食与健康发挥更大的作用。

 

 

 

2、    核桃：1斤核桃出油0.55——0.6斤（产地决定出油量）

 

          当代自然疗法大师莫里森博士推荐的强心食品中就有核桃，现代医学研究认为，核桃中的
磷脂，对脑神经有很好保健作用。核桃油含有不饱和脂肪酸，有防治动脉硬化的功效。核桃仁中含有锌
、锰、铬等人体不可缺少的微量元素。

婴幼儿使用核桃油会更容易吸收营养成分，多食用核桃油有助于胎儿早期的身体发育，婴孩出生后头顶
囟门提前闭合，对婴幼儿大脑发育极为重要。核桃油营养价值是大豆的8.5倍，花生的6倍，鸡蛋的12倍，
牛奶的25倍，肉类的10倍。

核桃油最适合脑力工作者，尤其是白领女性和小孩子吃，因为这部分人往往用脑过度，很耗伤心血，常
吃核桃能够补脑，改善脑循环，增强脑力

 

 

 

 

3、   芝麻：1斤芝麻出油0.4——0.45斤（产地决定出油量）（可在微波炉预热5分钟）

 

        注意：黑芝麻必须先在干锅内炒熟了，才可以榨，因黑芝麻本身是生的是药用的一种引子，
生的黑芝麻油是有毒性的。白芝麻没关系。

 

 

 



4、  菜籽：1斤菜籽出油0.35——0.4斤（产地决定出油量）（可在微波炉预热5分钟）

 

        中 医理论认为，菜籽油味甘、辛、性温，可润燥杀虫、散火丹、消肿毒，临床用于蛔虫性及
食物性肠梗阻，效果较好。人体对菜籽油的吸收率很高，可达99%，因此 它所含的亚油酸等不饱和脂肪
酸和维生素e等营养成分能很好地被机体吸收，具有一定的软化血管、延缓衰老之的功效由于榨油的原料
是植物的种实，一股会含有一 定的种子磷脂，对血管、神经、人脑的发育十分重要。菜籽油的胆固醇很
少或几乎不含，所以怕胆固醇的人可以放心食用。

 

 

 

5、   亚麻籽：1斤亚麻籽出油0.35——0.4斤（产地决定出油量）（可在微波炉预热5分钟）

 

 

6、   山茶籽：1斤山茶籽出油0.35——0.4斤（产地决定出油量）（可在微波炉预热5分钟）

 

 

7、    葵花籽：1斤葵花籽出油0.5——0.55斤（产地决定出油量）（可在微波炉预热5分钟）

 

         含有丰富的亚油酸和维生素a，b，d和e，并富含不饱和脂肪酸。所以国外被誉为“保健佳
品”、“高级营养油”或“健康油”等。

葵花籽油含的胡萝卜素在被人体吸收后可转化成维生素a，它可以预防夜盲症、皮肤干燥等症，并且有抗
癌作用。

人群食用建议

孕妇：建议——核桃、花生油（补充营养，促进幼儿成长）

儿童：建议——亚麻籽、核桃油（帮助大脑发育、增强抵抗力）

老人（高血压、高血脂、动脉硬化）：松子、亚麻籽油（降低血脂，缓解动脉硬化）

 

 

 



 

食材辅料用法

 

1、 芝麻辅材：低脂、无胆固醇，兑入适量温水搅拌均匀即可（芝麻糊）

2、 花生辅材：低脂、无胆固醇，放入热锅内兑入适量温水翻炒即可（花生酱）

3、 核桃：低脂、无胆固醇，放入容器内加入鸡蛋面粉拌匀，放入锅内用榨出的核桃油煎炸（核桃饼）

本产品的建议零售价是¥800.00，产品类别是榨油机，品牌是生活向导，型号是002，货号是榨油机002，
额定电压是220
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