
加拿大进口糖浆 100%枫叶糖浆 枫树糖浆 枫糖浆250ml

产品名称 加拿大进口糖浆 100%枫叶糖浆 枫树糖浆
枫糖浆250ml

公司名称 上海铭记食品有限公司

价格 面议

规格参数 产品类别:糖浆
是否进口:是
有无中文标签:有

公司地址 宝山区南大路650号30幢

联系电话 086 021 37788779 18601673996

产品详情

【品 名】进口枫叶糖浆 100%

【规 格】250ml

【产 地】加拿大

【用途说明】100%枫糖浆,加拿大著名特产之一,被加拿大人称为"健康天使",因其可采集时间短暂,每年只
有三四月份才可提取,且工序极为繁缛,而显得珍贵,枫糖浆用途广泛,有很多吃法,下列比较适合国人的吃法,
又不被破坏营养成份

1、 直接食用 每天25-30克（约3汤匙），用温开水冲服。在早晚空腹时服用，其中的营养物质可以充分的
被人体吸收，效果最佳。也可以与果汁混合食用：在鲜榨的果汁中加入适量的枫叶糖浆，冰镇后是夏天
绝好的清凉饮料，有解暑、提神、爽气之效。 2、 枫糖水果冰
家庭自制的什锦水果刨冰上加入枫叶糖浆，可令刨冰味道更鲜甜清香。 3、 枫糖水果沙拉
在做水果沙拉时，可用枫叶糖浆部分或完全替代沙拉，不仅清香怡人，而且更加营养健康。 4、
枫糖冰镇凉瓜 将凉瓜洗净后切薄片，放入纯净水中冰镇浸泡后，取出装盘。食用时蘸食枫叶糖浆。这种
吃法既清新淡雅，又解腻爽口，还可依个人爱好随意选择其他时令果蔬，如西芹、小黄瓜、芥兰等。
5、 枫糖雪梨 将雪梨去核切块，放入炖盅，加入凉水炖20分钟，依口味加入适量枫叶糖浆即可。

       6、 枫糖鸡蛋牛奶羹
鸡蛋1个打匀，冲入加热的牛奶内，用小火煮沸，等鸡蛋熟后放凉，再淋上适量枫叶糖浆即可。 7、
枫糖藕粉 藕粉用热开水搅拌调匀，直至呈透明糊状为止。稍凉后加入枫叶糖浆适量。特点：香甜味美，
易于消化，营养丰富。
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本产品的产品类别是糖浆，是否进口是是，有无中文标签是有，原产地是加拿大，品牌是枫叶，保质期
是24（个月），生产厂家是puremaple，储藏方法是常温，绿色食品是是，售卖方式是包装，特产是是，
净重（规格）是250（g），包装规格是12*250G
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