
冷库,冻库,冰库, 5HP风冷机

产品名称 冷库,冻库,冰库, 5HP风冷机

公司名称 广州市越秀区耀光冷冻设备商行

价格 面议

规格参数 品牌:Danfoss/丹佛斯
型号:5HP风冷机
适用范围:制冷

公司地址 广州市越秀区海珠北路66号北面

联系电话 86 020 83193721 13434350188

产品详情

 

广州耀光大型冷库为钢结构骨架，并辅以隔热墙体、顶盖和底架，使其达到隔热、防潮及降温等性能要
求、冷库保温主要由隔热壁板（墙体）、顶板（天井板）、底板、门、支撑板及底座组成，它们是通过
特殊结构的子母钩拼装、固定，以保证冷库良好的隔热、气密性。  冷库门不但能灵活开启，而且还
应关闭严密、使用可靠。另外、冷库门内的木制件应该过干燥防腐处理；冷库门要装锁和把手，同时要
有安全脱锁装置；低温冷库门门框上要暗装电压24v以下的电加热器，以防止冷凝水和结露。库内装防潮
灯，测温元件置于库内均匀处，其温度显示器装在库体外墙板易观察位置。所有镀铬或镀锌层应均匀，
焊接件、连接件必须牢固、防潮。冷库底板除了应有足够的承受能力，大型冷库还应考虑装卸运载设备
的进出作业。  大型冷库根据不同温度分为：  l级保鲜库 主要用于储藏果蔬、蛋类、药材、保鲜
干燥等；  d级冷藏库 主要用于储藏肉类、水产品及适合该温度范围的产品；  j级低温库
主要用于储藏雪糕、冰淇淋、低温食品及医疗用品等；  速冻库
主要用于速冻食品及工业等特殊用途。

  

耀光保鲜库   保鲜库的温度一般在（+2℃～+5℃）  主要用于果蔬、乳品、鲜蛋、鲜肉等的保鲜
，使食品保持较低的温度，而温度一般又不低于0℃。食品低温贮藏并非温度越低越好，也并非任意低温
条件下所有食品都能取得良好的贮藏效果。食品在保鲜库内贮存一般不影响其内部组织，保鲜能使食品
保持原有的风味和新鲜程度，同时客户也不应追求过低的贮藏温度，温度的降低将直接带来设备初投资
和运行费用的增加。  保鲜贮藏是抑制微生物和酶的活性，延长水果蔬菜长存期的一种贮藏方式。保
鲜是现代水果蔬菜低温保鲜的主要方式。水果蔬菜的保鲜温度范围为0℃～15℃，保鲜贮藏可以降低病源
菌的发生率和果实的腐烂率，还可以减缓果品的呼吸代谢过程,从而达到阻止衰败，延长贮藏期的目的。
  保鲜库特点：  1、完美的丹佛斯美优乐原装制冷机组，高效节能、品质卓越；  2、高效的菲
加邦吊顶蒸发器；  3、先进的微电脑控制系统和先进的控制方法（负压停车）；  4、优质的双面
彩钢聚苯冷库板，占地面积小、保温性能好；  5、先进的施工机械，先进的安装工艺；  6、专业
的施工队伍，每个施工人员均具有长期的制冷工程施工经验。



耀光气调保鲜库（+2℃～+5℃）  气调贮藏,简称“ca”贮藏，是一种先进的水果蔬菜保鲜贮藏新方法
。气调贮藏实质上是在保鲜基础上增加气体成分调节，通过对贮藏环境中温度、湿度、二氧化碳、氧浓
度和乙烯浓度等条件的控制，抑制果蔬呼吸作用，延缓新陈代谢过程，较之普通冷藏能更好地保持果蔬
的鲜度和商品性，延长贮藏期和销售货架期。   气调贮藏能够最大程度地达到果蔬贮藏最适宜的条
件，其效果如下：   1抑制呼吸作用，减少有机物质的消耗，保持果蔬优良风味和芳香气味。   
2抑制水分蒸发，保持果蔬新鲜度。   3抑制病原菌的滋生繁殖，控制某些生理病害的发生，降低果
实腐烂率。  4抑制某些后熟酶的活性，抑制乙烯产生，延缓后熟和衰老过程，长期保持果实硬度，有
较长的货架期。   5果蔬在低氧环境中储藏,可抑制霉菌的生长及病虫害产生避免对人体有害的物质
。 

  气调库在建筑结构及设备安装上比普通冷库有更高的要求，除要求具有良好的隔热性能外，还要求
严格控制库内外气体交换,需要增设气密层和气密门,还要求配置系列的气调设备。在贮藏保鲜技术方面也
比普通冷藏库的要求高。   果蔬气调库及其使用中应注意的几个问题：  1.气调库建筑   气
调库是在果蔬冷库的基础上发展起来的，一方面与果蔬冷库有许多相似之处，另一方面又与果蔬冷库有
较大的区别，主要表现在：   (1)气调库容积大小。以30～100t为一个开间。   (2)气调库必须具
有良好的气密性。因为要在气调库内形成要求的气体成分，并在果蔬贮藏期间较长时间地维持设定的指
标，减免库内外气体的渗气交换，气调库就必须具有良好的气密性。   (3)气调库的安全性。由于气
调库是一种密闭式冷库，当库内温度升降时，其气体压力也随之变化，常使库内外形成气压差。为此，
通常在气调库上装置有平衡袋和安全阀，以使压力限制在设计的安全范围内。   (4)气调库一般应建
成单层建筑。果蔬在库内运输、堆码和贮藏时，地面要承受很大的荷载。较大的气调库的建筑高度一般
在6m左右。   2.气调库制冷设备及温度传感器的配置   (1)制冷系统：气调库的制冷设备大多采
用活塞式单级压缩制冷系统，以氟利昂r22作制冷剂，库内的冷却方式可以是制冷剂直接蒸发冷却。  
 (2)温度传感器的配置：一个设计良好的气调库在运行过程中，可在库内部实现小于0.5℃的温差。  
 3.气调库的主要气调设备及辅助设备   (1)制氮机。目前在气调库上采用的制氮机主要有两大类型
：吸附分离式的碳分子筛制氮机和膜分离式的中空纤维膜制氮机。   (2)二氧化碳脱除机：二氧化碳
脱除装置分间断式（通常称的单罐机）和连续式（通常称的双罐机）两种。   (3)乙烯脱除机。脱除
乙烯的方法主要有两种：即高锰酸钾氧化法和高温催化分解法。   (4)加湿装置。水气混合加湿、超
声波加湿和离心雾化加湿是目前气调库中常见的三种加湿方式。   4.气调库的合理使用及管理  
 (1)合理有效的利用空间   (2)快进整出   (3)良好的空气循环

 

耀光冷藏库  冷藏库的温度一般为（-15℃～-18℃）  冷藏库，是在把不同温度的冷却食品和冻结
食品在不同温度的冷藏库内作短期或长期的储存。主要适用于肉类、水产等食品贮存。   一般来说
冷藏是将有此类需求的食品，为了保持它要求的温度保质储存。因为，温度降至-15℃以下，食品冻结率
较高，微生物和酶类基本上停止活动、生长，氧化作用也非常缓慢。所以食品可以贮存较长时间，并有
较好的冷藏质量。  此外，冷藏食品还要求库内温度要相对稳定，温度过大的波动将会引起食物的腐
败变质。  聚苯库体：就是库体为聚苯乙烯泡沫塑料（eps）为夹心，以涂塑钢板等金属材料为面层，
将材料优越的保温隔热性能和良好的机械强度结合在一起。具有拼装方式简便快捷，保温隔热年限长，
维护简单，费用低以及高强质轻等特点，是冷库保温库体选择的最佳材料之一。  冷藏库特点：  1
、完美的丹佛斯美优乐原装制冷机组，高效节能、品质卓越；  2、高效的菲加邦吊顶蒸发器；  3
、先进的微电脑控制系统和先进的控制方法（负压停车）；  4、优质的双面彩钢聚苯冷库板，占地面
积小、保温性能好；  5、先进的施工机械，先进的安装工艺；  6、专业的施工队伍，每个施工人
员均具有长期的制冷工程施工经验，经过严格的岗位培训，持证上岗。

耀光速冻库  -35℃（+2℃/-2°c）  所谓快速冻结，是指食品迅速通过其最大冰晶生成区，当平均温
度达到-18℃时而迅速冻结的方法。食品在冻结过程中会发生各种各样的变化，如物理变化（体积、导热
性、比热、干耗变化等）、化学变化（蛋白质变性、色变等）、细胞组织变化以及生物和微生物的变化
等。快速冻结食品的特点是最大限度地保持了食品原有的营养价值和色香味。也就是说，在冻结过程中
必须保证使食品所发生的上述各种变化达到最大的可逆性。   快速冻结食品具有如下优点：   
（1）避免在细胞之间生成大的冰晶体   （2）减少细胞内水份外析，解冻时汁液流失少   （3）



细胞组织内部浓缩溶质和食品组织，胶体以及各种成分相互接触的时间显著缩短，浓缩的危害性下降到
最低程度   （4）将食品迅速降低到微生物生长活动温度之下，有利地抵制微生物的增长及其生化反
应   （5）食品在冻结设备中停留时间短，有利于提高设备的利用率和连续性生产   大多数食品
在温度降低到-1℃时开始冻结，在-1℃～-5℃之间大部分冰晶生成，这个阶段叫做最高冰结晶生成阶段。
快速冻结可以使此阶段的冻结时间大大缩短，可以以最快速度排除这部分热量，这对提高速冻食品的质
量具有重要意义。

 

耀光冷冻库  冷冻库的库温一般为-22～-25℃  低温库的温度是在-20°c以下，因为海产品和冷饮需
要在-20°c以下才不会变质，如达不到-20°c海产品鲜味就截然不同。低温库的特点是不定期逐步地将仪
器放入冷库，经过一段时间冷库的温度达到-20°c，对这段时间没有特殊的要求，但是对库温是严格要
求，在-18°c～-23°c之间就是典型的低温库，但储藏含乳制品的冷饮，库温应定在-20°c～-28°c即可
，但这两种不同的温度需要不同等级的设备，设备投资有很大的差距。  大多数专业制冷人事认为冷
冻库的温度越低越好，冰存物的保存期限可以延长，但有时应依据各种物品所需要的保存温度而定，以
蔬果类，过低的储藏温度易导致冻伤发生，而肉类产品温度低可保存较长时间。但以经济与能源观点来
考虑，就应以保存时间长久来选择储藏温度，如肉类在-18°c下可储存4-6个月，在-23°c下可存储8-12个
月，因为肉类在5个月内就要到消费者手上，所以有时会考虑是否选择-23°c的保存温度，因此，冷冻库
设计必须依存物的商品命周期，与其有效的保存环境来选择合适的保存温度。  预冷方法  空气预
冷：空气预冷方法具有空气温湿度易调节、可用于各种食品冷却冷藏运输、设备造价低等优点。  真
空预冷：依据水随压力降低其沸点也降低的物理性质，将预冷食品置于真空槽中抽真空，当压力降低到
一定数值时，食品表面的水分开始蒸发，吸收汽化潜热，使食品自身被冷却的方法就是真空预冷方法。
  水预冷：利用水将被冷却食品从初始温度降至到所需要的终点温度的方法称为水预冷方法。  低
温库特点：  1、完美的丹佛斯美优乐原装制冷机组，高效节能、品质卓越  2、高效的菲加邦吊顶
蒸发器；  3、先进的微电脑控制系统和先进的控制方法（负压停车）；  4、优质的双面彩钢聚苯
冷库板，占地面积小、保温性能好；  5、先进的施工机械，先进的安装工艺；

耀光大型冷库的选用：大型冷库一般为室内型和室外型两种，其选用条件如下：1.冷库外的环境温度及
湿度：温度为+35℃；相对湿度为80%。2.冷库内设定温度：l级冷库：+5～-5℃；d级冷库：-5～-20℃；j
级冷库：-25℃3.进冷库食品温度：l级冷库：+30℃；d级、j级冷库：+15℃。4.冷库的堆货有效容积为公
称容积的69%左右，贮存果蔬时再乘以0.8的修正系数。5.每天进货量为冷库有效容积的8～10%。6.拼装式
冷库制冷机的工作系数为50～70%。

本产品的品牌是Danfoss/丹佛斯，型号是5HP风冷机，适用范围是制冷，功率是4（kw），外形尺寸是105
0*750*650（m），重量是80（kg），结构类型是活塞式，类型是活塞式压缩机，排量类型是定排量压缩
机，规格是1050*750*650
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