
章鱼着色剂 KY01 复合食品制剂

产品名称 章鱼着色剂 KY01 复合食品制剂

公司名称 厦门味可多食品添加剂有限公司

价格 面议

规格参数 型号:KY01
主要着色成分:复合食品制剂
品牌:味可多

公司地址 厦门市翔安区五星路

联系电话 86 592 7061033 15805919810

产品详情

         章鱼着色剂

（一）使用流程

原料：冷冻品            解冻：常温             洗净       
 用盐腌     洗净：

流水        焯：沸腾后，溶解盐分         加入章鱼煮     加入章鱼着色
剂xy01(水量的0.3-0.5%)，煮2~3分钟，     取出    冷却    加入醋酸（护色）   
 2~3分钟后密封、冷冻

（二）使用说明

1）以上流程适用于水煮章鱼加工中章鱼的发色和护色，颜色呈现自然、鲜红的红色。

2）根据章鱼的品种不同，呈现红色的色度和分布位置均有不同，根据客户具体要求，请在对比试验时通
过调节溶液浓度和煮制时间来选择适宜的加工条件。

3）章鱼着色剂xy-1的煮制溶液一般重复使用3～4次，在从第二次使用时由于浓度降低，煮出章鱼的颜色
和第一次溶液中的稍微有所不同，所以在重复使用时请酌量添加制剂来补充浓度，例如0.01-0.05%左右（
供参考）。

4）本制剂没有任何出口日本食品加工的限制添加剂，安全有效。

5）拆封后请密封保存。以上。

包装：



25公斤/袋

保质期：

12个月

本产品的型号是KY01，主要着色成分是复合食品制剂，品牌是味可多，色素含量是0（％），来源是复
配着色剂，有效物质含量是99（％），产品规格是25公斤/件，执行标准是企业标准，主要用途是水煮章
鱼着色，CAS是无
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