
超大酱香饼千层饼机烤饼炉双面烙饼机 电饼档煎饼机

产品名称 超大酱香饼千层饼机烤饼炉双面烙饼机
电饼档煎饼机

公司名称 红花岗区华兴食品机械经营部

价格 面议

规格参数 建议零售价:¥1250.00
品牌:宏丰
型号:300型

公司地址 红花岗区外环路沙坝遵义县农机公司办公楼一层
右起第1间门面

联系电话  13705878057

产品详情

电饼铛可以灵活进行烤、烙、煎等，如烙饼（公婆饼，酱香饼，掉渣饼，葱油饼，鸡蛋饼，馅饼、玉米
饼、发面饼 煎饺，烧卖等各类饼式）、煎烤（锅贴、水煎包、煎鱼、煎蛋、烤肉串、油闷大虾等）及
炒花生米等。可以做烧烤，铁板烧，煎鱼！烤鸡翅，但是烤鸡翅要注意入味，最好是翅中，鸡翅要划刀
，方便熟。肉类要注意刀功不可切太厚。煎鱼要记得挂面或蛋。

二、产品简介

自动控温电饼铛是目前较为先进的电烤炉。采用优质不锈钢为材料，全模具化生产。在以往电热铛生产
的基础上，对铛体表面进行不粘涂料处理。加热部份则采用远红外加热管加热，大面积全封闭形式，热
效率高，清洁卫生。在控温方面，则采用了我厂与协作厂联合研制的电热铛专用控温仪，全部原器件采
用插接联接，并可互换，使之性能稳定，维修更加方便。

 

三、产品材料1、采用模具化生产，不锈钢拉伸成型。具体烧结不变形的优质不锈钢材料，并且对铛体表

面进行不粘涂料处理。2、采用红外加热管加热，发热管采用高碳钢材质，非合金丝(普通电热丝），具

体耐高温，安全可靠，使用寿命长的特点。加热部分采取大面积全封闭形式，热效率高，可上、下档分

控加热，省时省电。

3、发热盘均采用一次压铸成型、密度高，强度大，不变形，受热均匀。4、设有展开调温旋钮，当饼铛

成180°展开时，调温旋钮可对下盘单独进行调温。当饼铛成90°展开时，调温旋钮不起作用。

5、保温棉采用硅酸铝不糊，无毒。



 

四、产品特点   

1、不粘附，容易脱模。产品废品率大大减低，脱模不用食油，减少生产成本，单免油一项，例：每天按

200只饼计，每年可节约200*0.02*30*12=1440元/年。同时食品没有黑底和油腻，在色泽和口感方面有明显

的改进。2、我厂采用了电饼铛专用控温仪。该电饼铛上下盘可根据需要设定加热温度达到设定温度时自

动停止加热。低于设定温度时自动加热，使工作面保持一个恒定的工作温度。上下盘单独控制，同时加

热均匀受热，效率更高。

3、加装独立热断路器。具有短路、过载、漏电三种保护功能，可以有效保证操作人员的人身安全。

四脚可折叠可拆卸，可根据操作地点不同进行选择。五、使用说明

 

因该产品的功率较高，所以请务必选择较粗的电线引进电源，一般选择直径为2.24mm，铜芯线

连接。不得露天使用，防止雨淋，严禁用水冲洗。1、第一次使用，先用湿布将发热盘擦拭干净，上下发

热盘擦上少量食用油。

2、插上电源插头，打开电源开关，加热指示灯亮时，电饼铛开始预热过程完成，产品才能进行正常工作

，电饼烤制过程中间断加热，以维持恒定温度，因此加热指示灯与食物是否熟没有直接关系。3、产品工

作过程中，严禁用手触摸发热盘及产品表面，以免烫伤。产品为悬浮式设计，电饼铛高度因食物厚度而

自动调节 4、放入将要烤制的食品后盖好盖，参照食物加工表时，也可凭经验掌握，一般当

电饼铛四周热气变小时表明食物已熟。食品加工表只供参考。它与电压、气温及食物的用料、软硬、大

小等有关，可根据食品合理调整。使用完毕，断电后稍等几分钟，用湿沫布擦拭即可。但长期存放时应

使用清洁剂进行清洗。六、电饼铛注意事项

（详见说明书或拨打我厂服务电话）

本产品的建议零售价是¥1250.00，品牌是宏丰，型号是300型，货号是YLBD-300，饼铛类型是电饼铛，
功能是烤,炒,烙,煎，电饼铛加热是双面加热，饼铛口径是35cm及以上，烙盘设计是非悬浮式，控制方式
是微电脑式，额定电压是220-380（V），额定功率是6000（W）
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