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产品详情

【特别说明】

本店菌种一般购买用户群为：有食用菌种植经验的菇农；同行菌所引种；在校学生老师实验购买；想发
展食用菌栽培，并已从当地菇农、网络或者书籍、光盘杂志等处了解食用菌基础知识的准种植户。非以
上用户请勿购买！您若是想了解食用菌，或者是家庭用户，想在家种几个菇吃的玩玩，请先联系本店客
服。

我们研究中心研究的一级种：

 

 郑重声明

 

 

        菌种和蔬菜种子不一样，蔬菜种子可直接播种发芽，而菌种可成十倍、百倍繁殖。1支菌种
小价钱，但经过数次转管扩大繁殖及种植后，可给菇农创造经济收入及种植后，可给菇农创造经济收入
几万元，甚至几十万元。因此，菌种在整个生产投资中成本极小，但至关重要，责任极大。为避免本所
菌种质量或出错给您造成损失，请遵守一下原则：

     （1）为确保菇类无病化生产，要切实加强场地环境消毒和卫生工作，严格执行无菌操作和科学



管理。否则，会由于大量病毒侵染菌丝体而造成袋头发生绿霉和菇（耳）体干枯、发黄、死亡或畸形（
如灰色硬柄平菇感染球形病毒会出现喇叭菇）。

 

 （2）对未种植过的新品种，一定要先进行少量试验，认为确实可行后，次年再进行大面积推广。

 

（3）向本所购买所有菌种，一定要先做出菇鉴定后再进行推广中种植。

 

（4）规模化制种厂家或个人，因销售菌种数量大，与菇农利益切切相关，应于当年引进菌种，并通过转
扩后，部分菌种用于保藏，部分菌种用于试验，然后采取“试验栽培”和“可行鉴定”二个程序手段，
认为确实可行后，次年再用保藏的菌种进行扩制原种、栽培种向菇农销售。

 

（5）因菌种的特殊行业，菌种一经售出，不接受退货。如不放心，联系客服，实物照片对比，供参考！

凡违反以上一条原则造成菇农巨大损失或产生任何经济纠纷者，请后果自负，本所概不承担法律责任。

 

     

 

栽培条件

（1）水分水分是大球盖菇菌丝及子实体生长不可缺少的因子。基质中含水量的高低与菌丝的生长及长菇
量有直接的关系，菌丝在基质含水量65%～80%的情况下能正常生长，最适含水量为70%～75%。培养料
中含水量过高，菌丝生长不良，表现稀、细弱，甚至还会使原来生长的菌丝萎缩。在南方实际栽培中，
常可发现由于菌床被雨淋后，基质中含水量过高而严重影响发菌，虽然出菇，但产量不高。子实体发生
阶段一般要求环境相对湿度在85%以上，以95%左右为宜。菌丝从营养生长阶段转入生殖生长阶段必须提
高空间的相对湿度，方可刺激出菇，否则菌丝虽生长健壮，但空间湿度低，出菇也不理想。

（2）营养营养物质是大球盖菇的生命活动的物质基础，也是获得高产的根本保证。大球盖菇对营养的要
求以碳水化合物和含氮物质为主。碳源有葡萄糖、蔗糖、纤维素、木质素等，氮源有氨基酸，蛋白胨等
。此外，还需要微量的无机盐类。实际栽培结果表明，稻草、麦秆、木屑等可作为培养料，能满足大球
盖菇生长所需要的碳源。栽培其他蘑菇所采用的粪草料以及棉籽壳反而不是很适合作为大球盖菇的培养
基。麸皮、米糠可作为大球盖菇氮素营养来源，不仅补充了氮素营养和维生素，也是早期辅助的碳素营
养源。

（3）温度温度是控制大球盖菇菌丝生长和子实体形成的一个重要的因子。

①菌丝生长阶段。大球盖菇菌丝生长温度范围是5～36℃，最适生长温度是24～28℃，在10℃以下和32℃
以上生长速度迅速下降，超过36℃，菌丝停止生长，高温延续时间长会造成菌丝死亡。在低温下，菌丝
生长缓慢，但不影响其生活力。当温度升高至32℃以上时，虽还不致造成菌丝死亡，但当温度恢复适宜



温度范围，菌丝的生长速度已明显减弱。在实际栽培中若发生此种情况，将影响草堆的发菌，并影响产
量。

②子实体生长阶段。大球盖菇子实体形成所需的温度范围是4～30℃，原基形成的最适温度是12～25℃。
在此温度范围内，温度升高，子实体的生长速度增快，朵形较小，易开伞；而在较低的温度下，子实体
发育缓慢，朵形常较大，柄粗且肥，质优，不易开伞。子实体在生长过程中，遇到霜雪天气，只要采取
一定的防冻措施，菇蕾就能存活。当气温超过30℃以上时，子实体原基即难以形成。

（4）光线大球盖菇菌丝的生长可以完全不要光线，但散射光对子实体的形成有促进作用。在实际栽培中
，栽培场选半遮荫的环境，栽培效果更佳。主要表现在两个方面：其一产量高；其二是菇的色泽艳丽，
菇体健壮，这可能是因为太阳光提高地温，并通过水蒸汽的蒸发促进基质中的空气交换以满足菌丝和子
实体对营养、温度、空气、水分等的要求。但是，如果较长时间的太阳光直射，造成空气湿度降低，会
使正在迅速生长而接近采收期的菇柄龟裂，影响商品的外观。

（5）空气大球盖菇属于好气性真菌，新鲜而充足的空气是保证正常生长发育的重要环境条件之一。在菌
丝生长阶段，对通气要求不敏感，空气中的二氧化碳浓度可达0.5%～1%；而在子实体生长发育阶段，要
求空间的二氧化碳浓度要低于0.15%。当空气不流通、氧气不足时，菌丝的生长和子实体的发育均会受到
抑制，特别在子实体大量发生时，更应注意场地的通风，只有保证场地的空气新鲜，才有可能获得优质
高产。

（6）ph值大球盖菇在ph值4.5～9均能生长，但以ph值为5～7的微酸性环境较适宜。在ph值较高的培养基
中，前期菌丝生长缓慢，但在菌丝新陈代谢的过程中，会产生有机酸，而使培养基中的ph值下降。菌丝
在稻草培养基自然ph值条件下可正常生长。

（7）土壤大球盖菇菌丝营养生长阶段，在没有土壤的环境能正常生长，但覆土可以促进子实体的形成。
不覆土，虽也能出菇，但时间明显延长，这和覆盖层中的微生物有关。覆盖的土壤要求含有腐殖质，质
地松软，具有较高的持水率。覆土以园林中的土壤为宜，切忌用砂质土和粘土。土壤的ph值以5.7～6.0为
好。

总括起来，大球盖菇栽培的主要参数为：

（1）发菌菌丝培养温度21～27℃；培养料含水量70%～75%；培养时间25～45天；二氧化碳浓度>2%，通
风每小时0～1次，不需要光照。

（2）菇蕾形成原基分化温度10～16℃，相对湿度95%～98%；时间14～21天；二氧化碳浓度<0.15%；通
风每小时4～8次或根据二氧化碳的浓度而定；光照100～500勒克斯。

（3）子实体发育（长菇）生长温度16～21℃，相对湿度85%～95%；时间7～14天，二氧化碳浓度<0.15%
，通风每小时4～8次，光照100～500勒克斯，出菇两潮间相隔3～4周。

 

 

   菌种制作

 

大球盖菇菌种生产方法和蘑菇、草菇菌种生产方法基本相同，可用组织分离法和孢子分离法获得纯菌种
，新区主要靠引进母种或原种。适合大球盖菇母种生产的培养基如下：



母种培养基

（1）麦芽糖酵母琼脂培养基（mya）大豆蛋白胨（豆胨)1克、酵母2克、麦芽糖20克、琼脂20克，加水至
1000毫升。

（2）马铃薯葡萄糖酵母琼脂培养基（pdya）马铃薯300克（加水1
500毫升，煮20分钟，用滤汁）、酵母2克、豆胨1克、葡萄糖10克、琼脂20克，加水至1 000毫升。

（3）燕麦粉麦芽糖酵母琼脂培养基（dmya）燕麦粉80克、麦芽糖10克、酵母2克、琼脂20克，加水至1
000毫升。

上述3种配方中如不加琼脂，即可作为液体培养基。以上培养基需按常规配制、分装、灭菌、接种和培养
。

原种和栽培种培养基

（1）小麦秆或裸麦秆，切碎（长2～3厘米），泡湿，装瓶，高压灭菌后备用。

（2）小麦、裸麦，高粱、玉米、小米等谷粒浸泡，煮透至没有白芯但表皮不破，加2%碳酸钙，装瓶，
高压灭菌后备用。

（3）木屑和小木片各40%、麸皮20%，制作栽培种培养基。

还可用平菇或金针菇下脚料作培养基重新灭菌后备用。

接种

可以用培养3～4天的液体菌种接种。若用固体菌种必须加大接种量（菌种/培养料），接种量最少10%，
最好15%～20%。

培养

接种后，把菌种瓶或袋放在20～28℃培养室中培养。大球盖菇菌丝生长几天后，菌丝生长速度会逐渐缓
慢，加速菌丝生长的方法是搅拌。用液体菌种接种的无菌麦粒培养基，每隔3～7天摇瓶一次，把菌丝摇
断，可以刺激菌丝再生，能保证菌丝生长旺盛。

 

本产品的品种是其他菌种，等级是一级种，品种纯度是90，发芽率≥是95.0（%），含水量≥是0（%）
，出菇适温是13°—25°（℃），成活率是95（%），产地/厂家是古田县雪杉耳珍稀食用菌研究所
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