
便宜的技术转让400项实用技术每项20元口味独特烤馒头配方

产品名称 便宜的技术转让400项实用技术每项20元口味独
特烤馒头配方

公司名称 济南市天桥区叶帅五金经营部

价格 面议

规格参数

公司地址 济南市天桥区半边巷2号

联系电话 053169921483 18353126825

产品详情

现在真正天上掉馅饼了，我们公司现有400多项实用技术，每项20元，我们的技术不是空洞的理论，它含
有技术配方，操作工艺流程，看资料后任何人都能做出成品！我从事这些工作20年，80%的技术我都亲
自试验过，我们的目的就是用此法来宣传我们的公司，提高公司的形象，只要你愿意出快递费，我们就
寄给你这些技术，如果需要超过3项技术免邮费。你需要吗？打个电话18353126825或者联系qq：18765865
68，把你的详细地址、需要技术的项目名字、收件人姓名，手机号发过来，我们就寄给你技术！

搜索关键词：馒头，烤馒头，韩国烤馒头，口口香烤馒头，烤馒头加盟，山东烤馒头，济南烤馒头、烤
馒头技术

     

一、项目特色：

      馒头作为中华民族传统美食，随着经济运作节奏的加快，其占据了中国南北方的半壁江山。
在充分吸收中国传统馒头和西方面包、糕点及酥点优点的基础上独创的一种创新特色主食食品，与传统
意义上的馒头是两个概念，该馒头无需蒸制，直接用生面加配料烤制而成。能够为人体提供能量的新含
有蛋白质、脂肪、膳食纤维、b族维生素和钙、磷、锌、铁、铜、碘及锰等三十多种人体必需的营养成分
，其上部为红铜色，中间呈蜂窝状乳白色，底部呈金黄色，吃起来上酥中软下脆，吃后口齿留香，它集
馒头、面包、糕点于一体，可做消费者早、中、晚的主、辅食品或休闲食品，无论热吃、冷吃、口感极
佳，销售时无需包装，方便省事又好吃，一经问世，迅速获得大众喜爱。据专家预计，按目前韩国口口
香烤馒头的火热程度来，必将加速国内主食业重新洗牌，继而引发新一轮的中小投资创业风暴。

二、投资分析                                       
                                             
   

经营模式 专业店、流动摊位、与其他小吃混合经营等



店面选址 学校附近、夜市、商务楼、公园、社区、休闲广场等人流量大或年轻人聚集的地方都比较适
合。

消费群体 男女老少皆是目标客户
利润核算 主料加辅料成本也就只有一块六七，就能做出28个馒头，换言之也就是这28个馒头的成本也

是一块六七，如此算来每个馒头的成本也就只有六七分钱，成本非常的低。这样一斤面粉做
成烤馒头可卖到5-6元，利润是制作普通馒头的8-10倍，一百斤面的利润就达到三四百钱，
一天生产一百斤面非常的轻松，可以说轻轻松松一天至少是三四百钱的利润。一般一个县城
日销量可达几万个，一个月的利润在数千元。通过对中心加盟商长期连续跟踪调查，多数加
盟商除去所有费用及成本开支外，月获纯利可达3-5千元，有经营头脑、经营方式灵活的加
盟商月纯利可高达1万元左右，利润可谓十分可观。如在大中城市销量则更为可观，利润也
会成倍增长！

三、财富方案

项 目 类型 学习费（元） 设备介绍 技术说明
韩国口口香烤馒头 主食 0元 设备自理 韩国口口香烤馒头四五十种口味

联系电话：0531-69921483 

    手机：18353128625      18954139223

       qq：1876586568

 

以下是食品类的相关技术总纲

1．新法配制白酒及葡萄酒

2．多种禽蛋制品加工技术

3．风味保健南瓜面包的制作

4．蜂蜜花生仁

5．高粱饴的生产

6．固体香料

7．固态果蔬保鲜剂的配制与使用

8．固体果汁饮料

9．几种特殊风味咸鸭蛋的腌制方法

10．酒枣

11．卡通音乐哨糖生产技术



12．辣萝卜条

13．麻辣大头菜

14．美味蛋白肠生产技术

15．南瓜饼

16．嫩玉米常态保鲜新技术及玉米棒保鲜剂的配制

17．糯米糖制作法

18．片糖的制作

19．巧取蜂王浆技术

20．软糖生产技术

21．山楂晶

22．酸枣醋

23．酸枣露

24．糖醋蒜

25．糖葫芦

26．五香粉

27．五香萝卜干

28．香味大头菜

29．新产品“醒酒饮料

30．腌芥疙瘩

31．一斤豆养大十只鸡（人工繁殖蝇蛆

32．活体芽菜生产技术

33．“特香脆”食品生产技术

34．香椿芽无土培育技术

35．无铅皮蛋粉制作技术 

36．加香人造变蛋制作

37．无土栽培营养液



38．家庭速制五香酱油新技术

39．快速止渴保健饮料的生产技术

40．四季立体快速栽培香椿芽技术

41．速制优质高产豆腐法

42．制各种豆腐新工艺

43．南瓜西瓜上字技术

44．多彩饮料函授技术资料

45．果冻生产技术工艺

46．玉米豆腐制作技术

47．腐竹的生产工艺

48．纯天然蔬果脆片加工技术

49．玉米酥片的加工技术

50．粉皮、凉皮的制作方法

51．玉米粉条的加工技术

52．速生豆芽法

53．无铅皮蛋制作技术

54．湖彩蛋（硬心皮蛋）的制作法

55．鸡蛋保鲜液及其它26种保鲜技术

56．水晶花生豆腐

57．口水鸡

58．口口香烤豆腐

59．日本豆腐工艺

60．湖南特色牛肉粉

61．脆豆腐加工

62．重庆怪难吃

63．珍珠奶茶



64．冰糖葫芦

65．口口香豆腐

66．虎皮鸡半

67．美味土豆小吃

68．红肠加工

69．香肠与肠衣

70．卤制冷菜

71．韩国铁板鱿鱼

72．奇香牛骨头

73．立体蛋糕

74．风味凉皮

75．脆皮蛋糕

76．一斤生肉做一斤熟肉

77．奇味涮烫

78．南京盐水鸭

79．药膳火锅配制

80．百味休闲小吃

81．美式鸡蛋汉堡

82．四川名吃

83．大豆制品加工

84．日本豆腐

85．奇味串串香

86．饼干面包系列

87．金华火腿

88．西蜜各式汉堡

89．脱骨扒鸡



90．冬菜加工

91．道口烧鸡

92．宫廷美食

93．五香酱油

94．十里香卤烤

95．酿酒新工艺

96．花式刨冰（上下）

97．红油煎饼

98．中国面点制作（初级、中级）

99．五彩饮料

100．冰晶凤爪

101．皮蛋加工

102．台湾爽脆肉丸

103．肉松肉干加工

104．多彩珍珠饮料

105．各种米线

106．闻香来蜜烤

107．水晶蜂蜜葡萄

108．果冻制作技术

109．珍珠奶茶

110．烤豆腐

111．韩国泡菜

112．口水鸡

113．人造果冻

114．新法鸡蛋清提酶

115．酱油粗酿造



116．炸肉排

117．博采酱油

118．吹糖人

119．花生豆腐

120．湖南特色牛肉粉

121．口口香烤豆腐技术

122．重庆怪难吃

123．日本豆腐工艺

124．水晶花生豆腐

125．口水鸡的制作

126．湖南特色牛肉面粉

127．珍珠奶茶

128．凉皮

129．新法配制白酒及葡萄酒
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