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产品名称 不锈钢 浆渣自分离磨浆机 豆浆机 豆腐机 磨豆机
家用磨浆机

公司名称 永康市北湾工贸有限公司

价格 面议

规格参数 加工定制:是
种类:磨浆机
品牌:北湾

公司地址 浙江省永康市西城西塔2路2-1号第三幢二楼北面

联系电话 86 0579 87370227 13967932189

产品详情

另需购买标配型:砂轮,滤网拍下后联系客服修改总价格.

发明应用多项国家专门技术，一举改变了同类产品的低效率、高耗能、清洗拆装难、部件易损的弊端，
技术性能有了重大突破，主要表现在：1、应用斜齿型磨浆机砂轮技术，使该机生产效率和千瓦时产量等
主要技术指标均达到和超过机械部《大豆磨浆机产品质量分等》标准的优等品水平。2、应用磨浆机动砂
轮定位装置专利技术，使该机重复使用复位准确，运行稳定可靠。每次作业完毕拆卸--彻底清洗--重装再
使用仅用2--3分钟。并可延长主要部件--滤网架的使用寿命5--10倍。3、应用磨浆机静砂轮联结装置专利
技术，使该机更换静砂轮省时又省力，并且可延长主要部件--砂轮座的使用寿命5--10倍。4、独特的整体
设计和表面处理技术，使该机结构紧凑合理，坚固耐用，外型精美，卫生洁净。5、应用磨浆机可调拨料
器技术，使该机性能更佳，并可适当不同粒度，不同硬度的水浸大豆在电压180v--240v情况下正常作业。
该产品荣获国家级、省部级多项殊荣。整机性能处于国内领先水平，主要技术性能达到国际先进水平。
用 途：自分渣磨浆机用于水浸豆类磨浆、制作豆腐等食品的浆料。

新鲜指数a、最好在做出2小时内喝完，尤其是夏季，否则容易变质；

b、最好是现做现喝，对于新鲜度没把握的最好不要随便喝。

浓度指数

a、好豆浆应有股浓浓的豆香味，浓度高，略凉时表面有一层油皮，口感爽滑；

b、劣质豆浆稀淡，有的使用添加剂和面粉来增强浓度，营养含量低，均质效果差，口感不好。

豆浆的做法营养价值：豆浆含有丰富的植物蛋白，磷脂，维生素b1、b2，烟酸和铁、钙等矿物质，尤其
是铁的含量，比其他任何乳类都丰富。豆浆是防治高血脂、高血压、动脉硬化等疾病的理想食品。多喝



鲜豆浆可预防老年痴呆症，防治气喘病。豆浆对于贫血病人的调养，比牛奶作用要强，以喝热豆浆的方
式补充植物蛋白，可以使人的抗病能力增强，调节中老年妇女内分泌系统，减轻并改善更年期症状，延
缓衰老，减少青少年女性面部青春痘、暗疮的发生，使皮肤白皙润泽。

功效：性味甘微寒。能补脾益胃，清肺润燥，利尿。用于脾胃虚弱，少食消瘦；痰火喘咳（或哮喘）；
用以补虚，一般可单用煮沸或煮粥食； 若治喘咳，可加饴糖；
治妇女带下，可配白果；治淋证，可冲入六一散（滑石、甘草共为末）；
此外，妊娠高血压综合症，每日以豆浆2000ml，加糖 200g，连服2~4天，能使水肿消退，血压下降。

玉米豆浆—完美蛋白质早餐饮品组合

大家都知道蛋白质是人体的重要生命物质，它是构成人体器官及细胞的重要成份，它担负着更新和修补
组织、细胞的重要作用，同时也参与人体的新陈代谢，是生长发育的重要物质基础。蛋白质的基本单位
就是氨基酸，但每种食物蛋白质中的氨基酸含量及种类是不一样的，这就需要我们在选择和制作美食时
，做到合理搭配，使得氨基酸在食物中互补平衡，提高食物的营养价值，为身体提供充足全面的营养物
质，黄豆和玉米的混合食用就是典型的合理搭配、蛋白质互补的一款例子，黄豆营养丰富，但其蛋白质
中的蛋氨酸含量却比较低，如果单独食用黄豆及其制品，低含量的蛋氨酸会限制其它丰富的氨基酸的吸
收和利用，如果搭配玉米一起食用，玉米中丰富的蛋氨酸可以补足黄豆蛋白质中的缺陷，让黄豆的营养
价值充分得到利用，如果单独食用玉米呢？

玉米的蛋氨酸虽然丰富，但它的赖氨酸和色氨酸却非常少，这同样会影响玉米营养价值的充分利用，而
黄豆中却含有丰富的赖氨酸和色氨酸正好可以补足它的缺失，所以，建议大家在制作豆浆的时候，添加
一些玉米，能让您的早餐饮品更营养更合理。

明目强身黑豆浆&豆渣饼

材料：豆浆材料：黑豆50克、核桃仁20克、芝麻10克、水（水和豆子的比例参照豆浆机说明书）

豆渣饼材料：豆渣、糯米粉、糖、油。

做法：

1、豆浆材料，黑豆、核桃仁、芝麻。

2、提前6小时将黑豆洗净泡软。

3、将材料放入豆浆机中，按指示放入适量清水，做成豆浆。

4、将豆浆过滤，豆渣滤净水待用。

5、在豆渣中加入适量糯米粉和糖，一边加一边用筷子搅拌，直到豆渣能揉成面团，大约需要100克糯米
粉。

6、将和好的豆渣粉团揉成大小合适的团，做成饼，煎锅烧热，放入适量油，放入豆渣饼煎成两面金黄即
可，吃的时候可以搭配炼乳、果酱等。

核桃仁：含有丰富的维生素e，有滋润肌肤、乌发的作用，常吃可延年益寿、美容强身。维生素e还能预
防白内障的发生，因为维生素e具有强抗氧化性，能减少氧自由基对细胞重要成分的改变和破坏。还能减
少和防止脂褐质的产生与沉积，从而保护了细胞膜磷脂成分中不饱和脂肪酸，对稳定生物膜的结构，保
持膜结合酶的活力和受体有良好作用。维生素e能使生物膜发挥正常的生理功能，并能推迟细胞的衰老。



芝麻：有益肝、补肾、养血、润燥、乌发、美容作用，黑芝麻的维生素e含量是植物性食物里面最高的，
将核桃仁与黑芝麻研碎后混合食用，可增加皮脂分泌，改善皮肤弹性，保持皮肤细腻，延缓衰老，并迅
速补充体力。

黑豆：黑豆有健脾利水，消肿下气；滋肾阴，润肺燥，制风热而活血解毒；止盗汗，乌发黑发以及延年
益寿的功能。能够滋补肝肾，而肝肾的健康对改善视力有很大的帮助。黑豆中富含抗氧化成分——花色
素和对眼睛有益的维生素a。这两种重要的营养素不仅能缓解眼睛疲劳，也助于防止视力下降。

从前想喝豆浆都是出外买回来，现在好了自己在家就可以打豆浆了！黄豆泡好直接就可以打特别的方便
现在人们都懂得养生了！在原豆浆的基础上添加了更多的营养物质，使豆浆的营养更加的丰富 什么枸杞
呀，花生呀，核桃仁呀，五谷豆类等等，就连蔬菜也可以加到豆浆里！长期喝这样的豆浆那好处可就多
了去了 头天晚上就把黄豆泡上，早上起来直接就可以打豆浆！豆浆机可以直接加热，俺用厨房粉碎机打
豆浆，最后再把豆浆拿到火上去加热就可以。厨房粉碎机的好处是一机可以多用！好用真实惠红枣具有
补血的功效！大都富含丰富的卵磷脂和植物蛋白！这款豆浆口感清甜，营养丰富，特别是女士要经常喝
这样的豆浆，可以养颜补血，让女人的优点得到完美的体现

原料：黄豆一小碗，大米多半碗，红枣5棵

1 黄豆提前一晚泡发

2 大米洗净沥干水分，红枣洗净去核

3 将原料倒入粉碎机里

4 加适量的清水

5 过滤豆渣

6 小火慢煮，一定要煮熟煮透

糯米芝麻黑豆浆

一头乌亮的黑发一直是lg的骄傲，并常用这个资本来嘲笑我烫染的失去光泽的曾经的秀发．．．前些日
子竟然在lg头上陆续发现两根白发，尽管岁月不饶人，尽管早晚难逃华发．．．但在这一头黑发中，白
的格外刺眼，刺到些许心痛．．．

这款黑豆浆因为添加了糯米，具备了爽滑的口感选它，是因为它的生津养发功能

＜糯米芝麻黑豆浆＞（方子来自豆浆机自带食谱）干黑豆1/2杯，干糯米1/2杯，黑芝麻１／５杯１．干黑
豆泡１０小时左右２．干糯米，黑芝麻和泡好的黑豆混合放入豆浆机杯体中，加水，通电，自动完成３
．碗中先放适量白糖，冲入热豆浆，这样可以给白糖杀菌功效：祛风除热，调中下气，活血，解毒，利
尿，明目，滋养肝肾，补肺气，润燥滑肠，生津养发．

豆浆是一种老幼皆宜、价廉质优的液态营养品。清晨，喝一碗豆浆吃几个小笼包子，这种传统的吃法既
方便又营养。

学者认为，喝豆浆有如下好处：

1、强身健体

每百克豆浆含蛋白质4.5克、脂肪1.8克、碳水化合物1.5克、磷4.5克、铁2.5克、钙2.5克以及维生素、核黄



素等，对增强体质大有好处。

2、防止糖尿病

豆浆含有大量纤维素，能有效的阻止糖的过量吸收，减少糖分，因而能防止糖尿病，是糖尿病患者日常
必不可少的好食品。

3、防治高血压

豆浆中所含的豆固醇和钾、镁，是有力的抗盐钠物质。钠是高血压发生和复发的主要根源之一，如果体
内能适当控制钠的数量，既能防治高血压，又能治疗高血压。

4、防治冠心病

豆浆中所含的豆固醇和钾、镁、钙能加强心机血管的兴奋，改善心机营养，降低胆固醇，促进血流防止
血管痉挛。如果能坚持每天喝一碗豆浆，冠心病的复发率可降低50%。

5、防止脑中风

豆浆中所含的镁、钙元素，能明显地降低脑血脂，改善脑血流，从而有效的防止脑梗塞、脑出血的发生
。豆浆中所含的卵磷脂，还能减少脑细胞死亡，提高脑功能。

6、防治癌症

豆浆中的蛋白质和硒、钼等都有很强的抑癌和治癌能力，特别对胃癌、肠癌、乳腺癌有特效。据调查不
喝豆浆的人发生癌症的概率要比常喝豆浆的人提高50%。

7、防止支气管炎

豆浆所含的麦氨酸又防止支气管炎平滑肌痉挛的作用，从而减少和减轻支气管炎的发作。

8、防止衰老

豆浆中所含的硒、维生素e、c，有很大的抗氧化功能，能使人体的细胞“返老还童”，特别对脑细胞作
用最大9、防止老年滞呆、艾滋病、便秘、肥胖等

豆浆尽管营养，但也不少禁忌，喜欢喝豆浆的朋友，可要看清楚哦！

喝豆浆的禁忌：

1、忌喝未煮熟的豆浆

很多人喜欢买生豆浆回家自己加热，加热时看到泡沫上涌就误以为已经煮沸，其实这是豆浆的有机物质
受热膨胀形成气泡造成的上冒现象，并非沸腾，是没有熟的。

没有熟的豆浆对人体是有害的。因为豆浆中含有两种有毒物质，会导致蛋白质代谢障碍，并对胃肠道产
生刺激，引起中毒症状。预防豆浆中毒的办法就是将豆浆在100℃的高温下煮沸，就可安心饮用了。如果
饮用豆浆后出现头痛、呼吸受阻等症状，应立即就医，绝不能延误时机，以防危及生命。

2、忌在豆浆里打鸡蛋



很多人喜欢在豆浆中打鸡蛋，认为这样更有营养，但这种方法是不科学的，这是因为，鸡蛋中的黏液性
蛋白易和豆浆中的胰蛋白酶结合，产生一种不能被人体吸收的物质，大大降低了人体对营养的吸收。

3、忌冲红糖

豆浆中加红糖喝起来味甜香，但红糖里的有机酸和豆浆中的蛋白质结合后，可产生变性沉淀物，大大破
坏了营养成分。

4、忌装保温瓶

豆浆中有能除掉保温瓶内水垢的物质，在温度适宜的条件下，以豆浆作为养料，瓶内细菌会大量繁殖，
经过3～4个小时就能使豆浆酸败变质。

5、忌喝超量

一次喝豆浆过多容易引起蛋白质消化不良，出现腹胀、腹泻等不适症状。

6、忌空腹饮豆浆

豆浆里的蛋白质大都会在人体内转化为热量而被消耗掉，不能充分起到补益作用。饮豆浆的同时吃些面
包、糕点、馒头等淀粉类食品，可使豆浆中蛋白质等在淀粉的作用下，与胃液较充分地发生酶解，使营
养物质被充分吸收。

7、忌与药物同饮

有些药物会破坏豆浆里的营养成分，如四环素、红霉素等抗生素药物。

不宜喝豆浆的人群

1、急性胃炎和慢性浅表性胃炎患者不宜食用豆制品，以免刺激胃酸分泌过多加重病情，或者引起胃肠胀
气。

2、豆类中含有一定量低聚糖，可以引起嗝气、肠鸣、腹胀等症状，所以有胃溃疡的朋友最好少吃。胃炎
、肾功能衰竭的病人需要低蛋白饮食，而豆类及其制品富含蛋白质，其代谢产物会增加肾脏负担，宜禁
食。

3、豆类中的草酸盐可与肾中的钙结合，易形成结石，会加重肾结石的症状，所以肾结石患者也不宜食用
。

4、痛风是由嘌呤代谢障碍所导致的疾病。黄豆中富含嘌呤，且嘌呤是亲水物质，因此，黄豆磨成浆后，
嘌呤含量比其他豆制品多出几倍。所以，豆浆对痛风病人不宜。.

售后服务：

1、自购机之日起，在正常使用情况下，三个月内如发现确因制造质量问题，厂方给予免费修理或更换零
件。

2、因用户操作不当，超负荷，碰撞，进入异物等原因而造成零件或整机损坏的，本厂提供服务，一切费
用由用户承担。

3、轴承、螺栓、皮带等标准件不在三包之内。



4、电机 免费保修一年。如自行维修有困难，可将整机邮寄回我公司。您将得到免费维修。（因用户操
作不当，而电机损坏的，将收取相应的费用）

5、超过保修期后，如机器损坏，照样提供邮寄维修服务，但对个别部件将收取成本费。

物流：本店大部分食品机械因为重量原因以走物流为主，运费我们设置直达各省会城市的运费，中转费
提付，请确保拍下后电话号码和姓名一致，否则造成的损失买家自行承担。

免责声明：本店所售食品机械一经售出，不允许退换货，如执意要退换货的，切要承担货物本金的20%
的违约金，机械类产品来回换货的损失是非常庞大。因此希每位买家在拍下产品的同时也着眼于我们的
角度出发，问好一切应该注意的事项，以免发生不愉快，在此感谢您的支持我们才得以壮大，谢谢

本产品的加工定制是是，种类是磨浆机，品牌是北湾，适用范围是茶餐厅设备,蛋糕房设备,面包房设备,
西餐店设备,中餐店设备,饮品店设备,休闲速食设备，售后服务是电机保修6个月
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