
口碑好，声誉佳文蛤 供应鲜文蛤(图)

产品名称 口碑好，声誉佳文蛤 供应鲜文蛤(图)

公司名称 南通协和食品有限公司

价格 面议

规格参数 品种:文蛤
产地/厂家:江苏如东
用途:食用

公司地址 江苏省如东经济开发区掘通公路西侧

联系电话 0513-84128888 15851318515

产品详情

 【口碑好，声誉佳】文蛤 供应鲜文蛤(图)

文蛤主要产于沿海一带，其经济价值高、营养丰富、肉质鲜美，为如东县出口创汇的主要海产品之一。 

    文蛤又名花蛤，属软体动物门、双壳纲、真瓣鳃目、帘蛤科、文蛤属。其贝壳略呈三角形，腹缘
呈圆形，壳质坚厚，两壳大小相等，喜生活在有淡水注入的内湾及河口附近的细沙质海滩。文蛤肉嫩味
鲜，是贝类海鲜中的上品，含有蛋白质10%，脂肪1.2%，碳水化合物2.5%，还含有人体易吸收的各种氨
基酸和维生素及钙、钾、镁、磷、铁等多种人体必需的矿物质，唐代时曾为皇宫海珍贡品。

   

      南通协和食品有限公司是2002年成立的日商独资企业，注册资金600万美元。公司集紫菜、文
蛤养殖加工出口于一体，总部位于江苏省如东经济开发区内，占地面积20000平方米，厂房面积8000平方
米，以紫菜加工为主，同时在如东县大豫镇工业园区建有文蛤出口加工基地和紫菜一次加工基地，公司
现有固定资产3500万元，拥有先进的紫菜一次加工生产线6条，二次加工生产线3条，滩涂养殖面积20000
亩，职工520人，年出口文蛤4000吨，出口紫菜35000箱，年创汇1100万美元，销售额达1.2亿元，目前，公
司产品主要销往日本、东南亚、美国、加拿大及欧盟等国家，是江苏省水产行业出口创汇的骨干企业。 
近年来围绕“产业化、集约化、外向化”的总体要求，公司采取“公司+基地+农户”的产业化一体经营
发展思路，初步形成了从育苗、养殖、粗加工、深加工、出口一条龙的经营模式，促进了公司经营、外
销、出口创汇能力的提高，公司跻身了江苏省2004年度农产品出口额前20位企业行列。公司在发展壮大
的同时，为了赢得更广泛的国际市场，增加竞争力，从提高产品质量入手，强化内部管理。先后通过了is
09001：2000质量管理体系、haccp食品安全卫生体系和qs食品生产许可认证，从而有效地控制了产品的质
量。 公司本着“质量第一，诚信为本”的宗旨，依靠地区资源优势，围绕文蛤、紫菜两大主导产品，努
立开发深加工，不断创新，将资源优势转化为商品经济和出口创汇优势，积极提升产业化经营水平。



其他产品展示：

本产品的品种是文蛤，产地/厂家是江苏如东，用途是食用，规格是不等（粒/kg），生长方式是人工养
殖，生长环境是海水，类型是冰冻，成活率≥是99（%）
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