
礼品红双喜悬浮式电饼铛 全自动电烤铛 烙饼机 双面加热 

产品名称 礼品红双喜悬浮式电饼铛 全自动电烤铛 烙饼机
双面加热

公司名称 义乌市曹威电子商务商行

价格 面议

规格参数 品牌:红双喜
型号:cw-68
货号:cw-56

公司地址 义乌市江东街道宗塘一区12幢1单元204室

联系电话 86 1806 6248718

产品详情

 厂家直销、质量保证、只赚信誉

品牌：红双喜       规格：32厘米     功率：1200瓦

第一次使用时，先用湿布将烤盘擦拭干净，上下加热擦上少量食物油；

接通电源，打开电源开关，电饼铛开始预热（加温指示灯亮），当温度达到设定值时，完成预热过程（
加温指示灯灭）；

打开铛盖，放入将要制作的食品后盖好上盖，参照食品加工表计时，也可凭经验掌握，一般当电饼铛四
周热气变小的时候表示食品已熟，可启锅。

根据烙出食品的火候，合理的调整制作时间。食品加工表只供参考，他能与电压、气温、加工食品的品
质、软硬、大小等都有关。所有能够烤、烙、煎的食物完全能加工。

悬浮式电饼铛烤烙时间

烤火腿肠、烤肉、烤羊肉串...............................6-8分钟

煎肉、煎鱼、煎虾.......................................5-6分钟

烙大饼、馅饼、锅贴、肉麦饼.............................4-6分钟

发面饼、玉米饼、豆馅饼.................................4-5分钟

炒豆、炒花生、炒瓜子...................................3-5分钟



粉皮...................................................6-8分钟

产品特点及功能

外壳采用酚醛树脂为原料，具有无毒、无味、耐磨、卫生等特点。采用先进的双控电路加热，上下盘同
时加热，省?薄⑹〉纭?采用悬浮式结构设计，烙饼不用翻锅，操作方便。机构独特的导油槽，能将使用
中溢出的油脂重新导回铛底。选用性能优良的电子元件，加热管采用高碳材质，干烧不会损坏。安全可
靠。设有自动控温，调温装置。适用于加工各种烤、烙、煎的食品。如大饼、馅饼、发面饼、锅贴、玉
米饼、烤肉、炒花生、煎鱼、油焖大虾等。

 

警告！！！

   电饼铛只适用220~、50hz的交流电源使用，电压过低将延长食品家用时间。

   电饼铛使用单相三孔插座，必须有接地保护，避免与其他电器共用一个插座。

   如果电源线损坏，必须用专用软线或从其制造厂或维修部买到的专用组件来更换。

   若产品出现故障，必须到指定维修点去维修。请勿私自拆穿检修，或带电拆下后盖

注意事项！

   请置与平稳的桌面或台案上，注意不要接近火源及易燃物。

   加热时，严禁用手触摸烤盘，以免烫伤。

   请勿让儿童单独使用。

   放油过多溢出时，请及时擦拭，切忌让油污下流渗入开关或下盖，

   以免影响电饼 铛   的正常工作。

   制作过程中，请勿用刀或金属器具在电饼铛内切割食物。

请勿使用金属或粗糙之物刷洗擦拭电饼铛烤盘，以免破坏不粘层。

使用后，切断电源，请及时将内外污物清理干净，借助电饼铛的余温用餐巾纸或抹布擦拭即可。切勿将
产品放入水中或用水冲洗。

使用时因内部温度变化，零部件收缩膨胀时发出“咔咔”声，属正常现象。

产品限于室内使用，必须有防护保护。

本产品的品牌是红双喜，型号是cw-68，货号是cw-56，饼铛类型是电饼铛，功能是烤,炸,炒,烙,煎，电饼
铛加热是双面加热，饼铛口径是29-31，烙盘设计是悬浮式，控制方式是机械式，额定电压是220（V），
额定频率是50（HZ）（HZ），额定功率是1200（W）（W）

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

