
低温烘焙厂家直销 熟高粱米 2.5KG/包 五谷磨坊养生粉等专用

产品名称 低温烘焙厂家直销 熟高粱米 2.5KG/包
五谷磨坊养生粉等专用

公司名称 商丘市五谷品尊食品科技有限公司

价格 面议

规格参数 品种:高粱米
等级:1
容重≥:740（g/L）

公司地址 商丘市梁园区民主路与和谐路交叉口向南100米
路西。

联系电话 18238085791 17051335049

产品详情

品名:烘焙高粱米

重量:2500g/包

工艺：低温烘焙

高粱米——和胃消积

[养生功效]

   

    高粱有一定的药效，具有和胃、健脾、消积、温中、涩肠胃、止霍乱的功效。高粱中含有单宁，有
收敛固脱的作用，患有慢性腹泻的病人常食高粱米粥有明显疗效，但大便燥结者  应少食或不食高粱。

    在谷物中，高粱蛋白质中赖氨酸含量最低，因而蛋白质的质量也最差;高梁的尼克酸含量也不如玉
米多，但却能为人体所吸收，因此，以高粱为主食的地区很少发生“癞皮病”。

    高粱味甘、性温、涩，入脾、胃经;具有和胃、消积、温中、涩肠胃、止霍乱的功效;主治脾虚湿困
、消化不良及湿热下痢、小便不利等症。

 



 

 

 

 

     五谷品尊食品科技公司，长期供应低温烘焙膳食原料，一直秉承“尚品”、“尊心”、“止于至
善”的经营理念，为国内外客户提供优质稳定的货源支持；同时致力于同各大品牌商及中小客户合作共
赢、互利发展的销售发展模式，希望携手创造属于我们共同的朝阳行业！

    我们坚持选用高品质优质原料，专业专心做好原料，严格经过清洗、人工筛选、低温烘焙、自然冷
却、独立包装五道工序制作而成，真材实料，品质共同见证！

 

 

 

 

     我们的交易方式：

     （1）款到发货 （支持使用支付宝担保交易，交易无忧；银行转账）

     （2）首次进货可预付30%订金，剩余货款由物流代收，不能代收地区需款到发货

     （3）直接汇款到以下公司账户或个人账户

            

     公司账户：  商丘市五谷品尊食品科技有限公司                     
建设银行商丘市神火大道支行：4100 1501 6190 5020 6478

                       公司支付宝账号：wgpzsp@163.com

 

      个人账户： 建设银行商丘归德路支行   刘凯   6227  0024  7018   0146  314

 

                        工商银行商丘归德路支行   刘凯   6222   0217  1600  8667  644

 

                        农业银行商丘文化路支行   刘凯   6228   4823  8253  6000  813

    



 

我们的服务承诺：

      产品若有质量问题，一个月内提供无条件退换货；

 

我们的联系方式：

      阿里旺旺id：五谷品尊    手机：18238085791   商务qq:2749701956

 

备注：

      产品经过清洗，烘焙，筛选，冷却，真空包装；前三道工序后的产品损耗在12%-18%；工厂化经
营，需要水电煤，包装袋，纸箱等成本，还有工人的工资，厂房的租金，这些的成本在8%-12%之间；少
了任何一道程序，就会降低产品的品质,我们追求和建议选用优质膳食原料；因产地价格经常变动,请向客
服咨询，索取具体报价单，谢谢！

 

         
产地原料市场价格经常波动，欢迎各大客户来咨询议价，价格以当天实际报价为准。谢谢理解！

 

 

发货说明：

             （1）下单后，一般情况第二日发货，最迟第三日发货。

              (2 )  外包装纸箱统一采用五层加厚瓦楞纸箱，运输全程无忧。

           
（3）我们与德邦、天地华宇、佳吉等国内大型物流均有合作，一般选定这几大物流，

                      速度和运费都ok；省内和偏远地区亦可一般物流发货。

 

特别说明：

             （1）诚信合作，坦诚相待，谢绝与“打酱油”的客户合作。

             （2）我们保证原料的品质和合理的价格供应，谢绝不同质量的价格比较。

           
（3）发样品客户，运费需自付，谢绝如“发你们所有品种的样品”，这类朋友请绕道。



本产品的品种是高粱米，等级是1，容重≥是740（g/L），不完善率≤是1.5（%），杂质≤是1.0（%），
色泽、气味是正常，产地/厂家是河南商丘，品牌是五谷品尊
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