
 川秀双歧杆菌酸奶发酵剂 发酵菌粉 益生菌10g 双歧杆菌五菌

产品名称  川秀双歧杆菌酸奶发酵剂 发酵菌粉 益生菌10g
双歧杆菌五菌

公司名称 佛山市小火冰人电子商务有限公司

价格 面议

规格参数 品种:其他菌种
等级:一级种
品种纯度:98

公司地址 中国 广东 佛山 顺德区
大良镇日高新天地广场13座1503号

联系电话 86 0757 29921924

产品详情

欢迎光临本公司，下单前请先花一分钟看完本说明哦：

1.本店是诚信通多年老会员，企业信誉良好，在行业中有很好的口碑，一直以客户所求为发展目标，所
经销东西均为厂家直销，原厂原装产品，质量信誉有保障；

2.本店是佛山顺德家电商会理事单位，经国家工商管理部门注册认证，被市政府授予五金城“诚信经营
户”。

3.本店商品未设置运费，因各个地方运费标准不一，所以请大家购买之前先联系一下掌柜咨询运费，直
接拍下未设置运费默认运费到付哦。

 

    公司成立以来，一直秉承“服务创造未来”的宗旨建立和健全公司的服务体系，以“专业经营，
专业服务”为发展方向，致力于名牌电器的终端零售和售后服务，倡导“以信为本，以诚求成”和“高
档次服务，低价位经营”的诚信经营理念，经过全体员工的不懈努力，目前已发展成为珠三角最大的专
业家居电器销售商之一。

菌粉收到一定要马上放冰箱冷冻，否则有可能会失效，请各位一定要注意

 

★川秀双歧杆菌酸奶发酵剂七菌一包（内含1g装的10个小包）， 



做酸奶你还用市场酸奶做引子吗?如果是那别麻烦了.自己做酸奶的目的就是为了纯.没有任何增稠剂,添加
剂.用菌粉做纯天然酸奶,含活菌数量高于4x109，高于同类产品4到6倍,新鲜又营养!

酸奶好不好,要看活性菌有多少.菌粉好不好,要看含菌量有多少.

做好酸奶用好菌粉!

产品介绍：

产品名称：川秀双歧菌 生产公司：北京川秀公司

本产品是采用微生物发酵技术和冷冻工艺生产的高密度具有保健作用的双歧菌粉,结合各种自酿酸奶机使
用.

成 份:1.双歧杆菌2.保加利亚乳杆菌3.嗜热链球菌

4.嗜酸乳杆菌5.干酪乳杆菌

卫生许可证号:房卫食监[2006]第0336号

产品标准号:q/hdcxg002-2006

保存方法:密封,冷冻(零度以下)

规 格:1.0g/袋x101.0克可做2斤酸奶

保 质 期：18个月

重 量：10克

包装：内外两层包装均采用双膜无菌真空包装

双歧杆菌 内含：双歧杆菌、保加利亚乳杆菌、嗜热链球菌、嗜酸乳杆菌、干酪乳杆菌

特点：活菌数量高于4x109，高于同类产品4到6倍，真正富含双歧杆菌又被称为长寿菌，绝不是双歧因子
，具有极高的营养保健价值自酿酸奶

使用方法:

冰箱取出一小袋然后用牛奶1000ml和双歧杆菌倒入容器中,充分搅拌均匀,放入酸奶机中发酵6-8小时(不超
过45度),凝固即可.将制成品放到冰箱冷藏风味更佳.食用时可根据个人喜好加糖或果酱.

提示:

（1)双歧杆菌与双歧因子

双歧杆菌：是人体内存在的一种生理性细菌，是人体有益菌中最值得重视和研究的一种，它与人体的健
康密不可分，可以说是大自然赐予人类的健康法宝.



双歧因子：现在市面上有很多产品都有“双歧因子”的字样，那么究竟什么是双歧因子呢？它与双歧杆
菌有什么区别吗？其实很简单，双歧杆菌是一种对人体有益的细菌，而双歧因子则是能够促进双歧杆菌

生长的一种低聚果糖，因为能促进双歧杆菌生长，所以称为“双歧因子”。

（2）产品属于天然绿色食品，同时也是国家乳制品检验中心检验合格的绿色天然食品。

（3）由于产品的活菌数量非常高，所以发酵的酸奶在口感和营养成分等质量都是上乘的。您曾经遇到过
发酵的酸奶在味道上口感欠佳的现象吗？原因就是发酵菌的数量太低。试试川秀吧，一定不会让您失望

！我们负责的说的产品作出的酸奶无论是口感还是在保健作用上都是一流的。

（4）由于产品内外两层均采用双膜无菌真空包装，所以大大延长了产品的保质期限。产品保质期为18个
月。低温保存，如果您能坚持低温保存保值期绝对大于18个月，你可以将产品保存在冰箱的冷冻室中。

产品如果离开低温状态可以在常温下保存1周以上，然后只需您重新将他放入冰箱冷冻室，就绝不会影响
产品品质！本公司对产品进行的常温保存测试，显示产品经过30天的常温保存后，仍然可以正常使用，

但是乳酸菌活性出现下降，酸奶发酵时间有可能被延长，但绝不会影响发酵质量。

特别提醒您产品不能在高于45度的状态下保存双歧杆菌作用双歧杆菌是乳酸菌的一种，它是一具有生物
活性的，以糖类为食物，人和动物体内不可缺少的，具有重要生理功能的有益菌群。

双歧杆菌对人体具备下述七种机能：

1.保护身体不受病原菌的感染 2. 抑制肠内腐败的情况 3.制造维他命 4.
促进肠子的蠕动，防止便秘的产生。

5.预防和治疗腹泻 6. 提高身体的免疫力。7.分解致癌物质

本产品的品种是其他菌种，等级是一级种，品种纯度是98，发芽率≥是98.0（%），含水量≥是10.0（%
），出菇适温是60（℃），成活率是98（%），用途分类是酸奶，有无中文标签是有，净含量（规格）
是10
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