
10#绞肉机、手动绞肉机、不锈钢绞肉机、不锈钢绞肉机

产品名称 10#绞肉机、手动绞肉机、不锈钢绞肉机、不锈
钢绞肉机

公司名称 河东区利达饮食机械销售中心

价格 面议

规格参数 加工定制:是
种类:绞肉机
品牌:美特

公司地址 河东区相公街道办事处东一村

联系电话  15863940753

产品详情

【绞肉机使用说明】: 

一、  使用绞肉机前，先拆开机器进行清洗：

（1）机器拆卸方法：先拧开螺母，依次把圆刀和十字刀取下来，然后拿出绞龙即可。

 （2）先将绞肉机用水加洗洁精洗干净，机器因为生产中沾有油污，可以先绞些萝卜等再进行清洗。

二、   机器清洗完晾干，把机身夹在桌子边沿（桌面厚度最大不超过3.5cm），将机身底部的固定螺
丝拧紧，使机器能够夹紧桌面，固定牢固。

三、   再按顺序把绞龙、十字刀、圆刀和螺母装好；（注意：把圆刀有缺口的地方对准机身的凸出
部位安装好方可正常拧上螺母，螺母不要拧太紧，稍松一点，能正常转动手柄即可）最后装上手柄。

四、   把肉在冰箱冷冻后再绞效果会更好，绞肉前先去除肉皮、肉筋和骨头，然后切成长条（约2c
m左右宽），注意肉不能切太碎，这样不方便进肉，把肉从进料口一条条加入，然后顺时针方向转动手
柄开始绞肉。

       另外绞肉机也可以用来做面条，不过只是辅助功能，其效果不能和专业面条机相比；做面
条时把面和的稍软一些，去掉十字刀，把面团放入进料口即可开始制作。

 



【使用注意事项】:

一、         机器用完后，一定要全部拆开，用清水或温水加洗洁精清洗后擦干；圆刀和十
字刀因为生产工艺原因只能使用201不有锈钢（不锈钢的一种），俗称不锈铁，使用后保存不当容易生锈
，建议用完擦干后，涂上食用油保养最佳。

二、         绞肉过程绝对不会费很大力气，想绞的轻松，一次不要放太多肉即可。绞肉前
最好去除肉筋，以免肉筋过多缠住十字刀而影响绞肉效率，机器标配的是4.5mm孔的圆刀（出料刀），
小孔的圆刀出肉会慢些，但是会更碎些，大孔的圆刀则相反。

三、         如绞肉过程出现绞肉困难，肉不容易出来的时候，先拧开螺母，检查十字刀是
否被肉筋缠住，须清理肉筋后再继续绞肉。

四、         本机器配有灌肠配件可以灌肠，灌肠时最好不要取下圆刀，以便固定灌肠配件
，（取下圆刀也可，只是灌肠器会转动，需用手托住）如果想灌比较大块材料的香肠最好再买一个大孔
圆刀更方便（建议12mm孔径圆刀）。

五、        本机器也可以做粉碎机，粉碎食物里注意一次不要加太多，这样才能绞的更轻松
。粉碎比较硬的东西一次放的过多卡住的话，把手柄倒转一下即可。

【绞肉机知识】:

      绞肉机有电动和手动两种，电动的虽然省力，但噪音大，连续工作时间短，而且采用了直
接的切刀式绞肉，运用刀片高速旋转将肉撞击致碎，由于速度较快，往往将肉打得很烂，导致肉没有黏
度，失去了原有的肉味，没有口感。    手动绞肉机不仅安全环保，无噪音，操作灵活方便，绞肉
口感也要好很多。市场上手动绞肉机按材料分有：塑料的、铝合金、铸铁表面喷漆、铸铁表面电镀锡和
不锈钢等。      ●铝合金的价格便宜，但是我们知道铝容易氧化，氧化铝进入体内容易造成刺激
或肺部伤害。      ●表面喷漆的不用说大家都知道，油漆是化学物质。     
●电镀的使用过程中表层脱落则容易生锈，影响健康。      ●不锈钢绞肉机不仅结实耐用，安全
卫生，操作起来也方便省力，老年人都能轻松自如的进行绞肉操作，另外相关配件齐全，使用无后顾之
忧。

附1:关于不锈钢的相关知识：

      不锈钢顾名思义为不锈的钢，这里“不锈”是相对的，不是绝对的，是相对于碳钢而言。不
锈钢不容易生锈，但不是绝对不生锈，只是在相同条件和环境中，较碳钢而言不容易被腐蚀和生锈。 
     304#不锈钢是按照美国astm标准生产出来的一个不锈钢牌号，不锈钢防锈的机理是合金元素形
成致密氧化膜，隔绝氧接触，阻止继续氧化。所以不锈钢并不是“不锈”。
如出现生锈现象可能原因是：      ①不锈钢表面粘附有机物汁液（如瓜菜、果汁、面汤），在有
水氧情况下，构成有机酸，长时间则有机酸对金属表面的腐蚀。     
②表面粘附含有酸、碱、盐类物质（如装修墙壁的碱水、石灰水喷溅），引起局部腐蚀。      ③
在有污染的空气中（如含有大量硫化物、氧化碳、氧化氮的大气），遇冷凝水，形成硫酸、硝酸、醋酸
液点，引起化学腐蚀。      以上情况均可造成不锈钢表面防护膜的破坏引发锈蚀。所以，为确保
金属表面永久光亮，不被锈蚀，建议必须经常对不锈钢表面进行清洁擦洗，去除附着物，消除引发生锈
的外界因素。附2:关于不锈钢的磁性：

   不锈钢板材本身是没有磁性的，但在拉伸成形的过程中，板材金属晶体结构受高压挤压变形，会
产生少量的马氏体结构，这种结构有轻微磁性，而且拉伸变形大的地方磁性会大些。所以说不锈钢并不
是完全没有磁性，而是有弱磁性的，目前市场上有些产品没有磁性，是因为经过脱磁处理，是为了迎合
一些不明原因的消费者所好。鉴别不锈钢的正确方法应该是使用专门的不锈钢检测药水，而不是用磁铁
就能试出来的.



适用的一些主要食物：

   1、各种肉类：猪肉、牛肉、鸡肉、鱼肉等，另外也可以绞鸡、鸭骨架等；

   2、蔬菜类：辣椒、芹菜、萝卜、香茹梅菜等，也可以混合肉类一起绞；

   3、核桃（要去掉硬壳）、花生、豆类、果仁等。

本产品的加工定制是是，种类是绞肉机，品牌是美特，适用范围是肉制品加工厂设备
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