
微商爆款 蔓越莓沙琪玛140g 供应 吃货食品专注微商零食20年

产品名称 微商爆款 蔓越莓沙琪玛140g 供应
吃货食品专注微商零食20年

公司名称 乐清市吃货食品贸易有限公司

价格 面议

规格参数 建议零售价:¥25.00
商品条形码:324345346436
品牌:吃货食品

公司地址 乐清市柳市镇前西垟

联系电话 86-057727889997 13382920577

产品详情

本店全国发 顺丰速递！ 除江浙沪外其他地区 首重本店补贴2块钱！续重每公斤补贴1块钱！

不是产品质量问题概不退换。每个包裹请当面签收，如有压损、破坏、请拒收。否则概不负责！

支持一件代发 温州地区微商们热卖产品  诚招全国代理 加微信13867776621 13777737887

 打造国内最大的微商供应平台

食品可选择 空白包装、商标生产日期

如有需要请拍下备注

 亲们注意了！饼干类的食品再运输过程易碎，请买

家谨慎！不是产品质量问题本店概不负责！难度：配菜(中级) 时间：30-45分钟
主料

普通面粉250克 鸡蛋3个
酵母粉（可不放）3克

辅料
麦芽糖150克 白砂糖110克

水80ml 葡萄干适量
蔓越莓适量 核桃仁（切碎）适量
熟芝麻适量



沙琪玛的做法步骤

1. 酵母、鸡蛋液倒入面粉碗中。

2. 用筷子搅拌均匀。

3. 和成面团，蒙保鲜膜松弛15分钟。

4. 分成两块面团。

5. 将面团擀成薄片。

6. 面片上撒上面粉，折叠起来，切成细面条。

7. 切好的面条要抖开，撒些面粉以防粘连。

8. 油烧热，分批把面条放入炸。

9. 面条入油后会迅速膨胀并浮起来，炸至面条稍稍变色，并可以轻易折断的程度，捞出

控油。

10. 水倒入锅中，加白砂糖，再加麦芽糖。



11. 小火边煮边搅拌，大约15－20分钟，煮至糖浆变黏稠，用筷子挑起可以拉出丝。

12. 关火，迅速将面条和果料干果倒入糖浆中，搅拌均匀。

13. 拌匀后，将面条倒入事先涂好油的容器中，用力压平压实。放凉后切块即可。

本产品的建议零售价是¥25.00，商品条形码是324345346436，品牌是吃货食品，产品类别是沙琪玛，特
殊功效是营养，售卖方式是包装，包装系列是简装系列，是否进口是是，原产地是温州，有无中文标签
是有，原料与配料是白砂糖、面粉、蔓越莓，保质期是180（天），生产日期是2014.12.22，储藏方法是阴
凉干燥通风处，等级是优良，净含量（规格）是140（g），包装规格是140g
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