
 陶瓷刀 纳米陶瓷刀 陶瓷刀套刀 时尚耐用 居家必备

产品名称  陶瓷刀 纳米陶瓷刀 陶瓷刀套刀 时尚耐用
居家必备

公司名称 阳东县诚尔信刀剪制品有限公司

价格 面议

规格参数 建议零售价:¥399.00
产品类别:厨用刀
品牌:精瓷牌

公司地址 阳东县城裕东一路中线与永兴一路中线53号地

联系电话 8899911 13537996515

产品详情

专业供应陶瓷刀 具有超高硬度、耐高温、耐腐蚀、锋利无比、不易磨损、永不生锈等特点。

爱自己diy日本料理和西餐的人，这是你的绝佳好帮手哦。

其他系列产品展示

精瓷牌陶瓷刀系列产品简介

 刀具是每个家庭的厨房必备用品，但是在长期的使用过程中，金属道具易锈蚀，易磨损，易滋生细菌一直是让“大厨”们头疼的问题。陶瓷
刀以其独有的材质优势，全致密材料烧制而成，无孔隙产生，特有的非金属性有效抵抗细菌滋生，在切食过程中保护食物不受污染，给家人的
健康提供了有力的保障。 1、钢刀上残留的肉沫（肉属于酸性食物），与钢刀发生反应腐蚀钢刀，为细菌滋生提供了有利的环境。陶瓷刀无缝
隙、毛孔，不会粘黏细菌与异物，更不会成为细菌的温床，食物处理起来特别的卫生干净。超强的抗菌功能，非常适合切食可直接食用的食物
。 2、持久锋利，永不需要磨刀 不锈钢等相对软性的金属刀在使用一段时间后都会出现锋利度下降，被钝化的现象。陶瓷刀则不同，它拥有无
可比拟的锋利刀锋，能削出如纸一样薄的肉片。精密陶瓷具有超强的硬度及耐磨性，根据材料硬度比较表显示，它的硬度仅次于钻石。据有关
部门测试，精密陶瓷的耐磨性是普通菜刀的60倍，无须打磨，历久如新。 3、抵抗食物氧化，保持原汁原味 我们都有过这样的经验，使用金
属刀切食物时，有的食物易发生氧化，这将大大破坏食物原有的鲜美味道。有的食物甚至不能用金属刀切食，以避免发生化学反应，生成有害
物质，危害到身体健康。 陶瓷刀有效避免了以上情况的发生，它与身俱来的材质优势，不会与任何食物发生化学反应，保持了食物原有的纯正
风味，让您全身心体验食物美味所带来的享受。（陶瓷刀非常适合于切食生鱼片、水果、蔬菜、无骨肉及熟食） 4、贴心设计，挥洒自如 刀
柄根据人体工程精心设计，不仅考虑到切菜时的动作与力度，而且实现了刀柄形状的曲线性与稳定性，它使操作重心平稳，切食完美自如。 5
、能锁住食物营养的刀具 在使用陶瓷刀切食肉片时，我们会惊奇的发现，肉汁不会流出，这是因为陶瓷刀既薄又锋利，所以在切食的过程中不



会压迫到肉块的肌理，完好的保留了食物的营养成份。我们用它切食果汁丰富的水果时效果更加明显，它让我们天天能享受到营养丰富的美味
食物。 6、永不生锈，不会散发金属离子 陶瓷刀优秀的非金属性，使它具有永不生锈的特质，我们不用担心残留的水渍会使刀身锈迹斑斑。 
我们在使用新买来的钢刀或是被锈蚀后清净过的钢刀时，会发现用它切过的食物带上了铁的气味，这是因为钢刀散发出的金属离子被附着在了
食物上，吃起来就会有怪怪的感觉。而这种现象绝不会在陶瓷刀上出现，它让您享受到的是食物百之百的原汁原味。
7、放心切食洋葱等刺激性食物 很多人喜欢吃洋葱，但却怕切洋葱，因为平时的经验告诉我们，用钢刀切洋葱时，切菜人的眼睛常常泪水不止
。现在，您再也不需要为洋葱而流泪了，因为使用陶瓷刀切洋葱时，它不会让洋葱汁刺激到眼睛，让您尽情享受喜爱的食物。 8、不生锈变色
，健康环保 陶瓷刀可耐各种酸碱有机物，更不会被水果与蔬菜中的酸和油所腐蚀，无毒、无污染、不氧化、不锈蚀，是理想的环保健康型刀具
。不管您用来切什么，不会有食物的味道残留在刀上，更不会串味，这点是其他刀具无可比拟的优势。 9、纤美轻巧，尽享厨房乐趣 陶瓷刀
具拥有纤美轻巧的体态。与普通金属刀具相比，陶瓷刀在使用过程中会更加轻松顺手，即使处理极高难度的切削工作仍表现的游刃有余。刀具
重量仅为同类金属刀具重量的三分之一，长时间使用，也不会因为刀具过重，造成手腕酸疼，切食更加轻盈，尽情享受厨房乐趣。 10、风靡
欧美、日韩，品质生活之选 陶瓷刀在市场上一经推出，就深受众多国外消费者的喜爱，目前已经是每个家庭不可缺少的厨房用品。
对于享受品质生活的精英人士，陶瓷刀将是您的最佳选择。

 

—抑菌抗菌，不沾污，易于清洁。该刀完全无磁性，且为全致密材料，无孔隙。

—刀刃锋利，能削出如纸一样薄的肉片。

—持久锋利,高硬度，永不磨损。具有hra90的高硬度，耐磨性是金属刀的60倍。

—不生锈变色，健康环保。可耐各种酸碱有机物的腐蚀，在王水中热煮几小时，也毫发无损。

—保持食品的原色、原味。材料化学性能稳定，不与食物发生任何反应。

—色泽圆润、洁白，有玉的质感，给人高贵享受。

—中国古陶瓷文化与现代高新技术的完美结,自用送礼两相宜，是馈赠亲友、交际往来的佳品。

 

    诚尔信刀剪有限公司本着诚信为本、守信经营的企业经营指导原则、开展工作。我公司总部位以中国著名的刀剪之都，阳江市阳东县，
在这里有超强的刀剪产业配套群和一流技术人才。我公司在此基础上扎扎实实的研制和开发出多种深受海内外客商青睐的刀剪产品特别以精瓷
牌、氧化锆陶瓷刀具，陶瓷套刀、陶瓷剪、陶瓷瓜刨为首，年产量可达10万杷、我们严格按照iso9002质量控制系统实行质量管理。

 

    我公司主要研发生产的产品有陶瓷刀具、陶瓷翦刀、陶瓷瓜刨和不锈钢餐具等产品，质优价廉、产品主要销往国内和港台、东南亚、欧
洲、北美、南美等国家和地区。

 

    诚信是企业的灵魂，刨新是企业发展的源泉、质量是企业的生命、是我们诚尔信人的精神。

 

我们诚尔信公司将是您拓展海内外市场的重要伙伴

欢迎海内外客人参观指导

电邮：ping0211@163.com



传真0662-8860528

电话0662-8690580

 

      我们重视每一个您给出的评价，如果您对我们的产品或服务不满意，请先和我们联系哦，我们一定会第一时间给您一个满意的解决
方案哦，任何没有进行交流就给出三分或以下的评分，是对彼此的伤害。请相信我们一定会更加努力，做得更加完美哦。 

 

        请大家拍产品前自行看一下我们的售后说明哦。

 

        如果任何一项换货条例都违背你的习惯，请不用拍货！

 

        拍货后就代表您已经明白，并且能遵守条例。

 

本产品的建议零售价是¥399.00，产品类别是厨用刀，品牌是精瓷牌，货号是CB3456，材质是氧化锆，
产地是阳江，加印LOGO是可以，加工定制是是，产品上市时间是2014年冬，价格段是60-80元，是否有
专利是无，氧化锆是95%
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