
牧区直销正宗白牦牛酥油 奶中精华 欢迎来电

产品名称 牧区直销正宗白牦牛酥油 奶中精华 欢迎来电

公司名称 天祝藏族自治县雪域人家高原农畜产品购销专业
合作社

价格 面议

规格参数 包装:散装
颜色:黄色
主要成分:蛋白质

公司地址 甘肃省武威市天祝藏族自治县华藏寺镇岔口驿村
九组（住所）

联系电话  13893573019

产品详情

天祝白牦牛酥油是采用生活在海拔3０００米以上的雪山中白牦牛鲜奶制成，白牦牛吃的是珍贵的天然草
料，饮的是含矿物质丰富的雪山泉水，吸的是纯净清新的空气，在纯净，无污染，全天然的环境下生产
的牦牛鱼鲜奶，奶酪，酥油，它具有的独特香味和口感，而且营养价值丰富。是纯天然的绿色产品，是
面包、糕点、糖果、点心等上好的辅料。

 

   

酥油是从牦牛牛奶中提炼出来的。牧民炼酥油是很有趣的。牧民妇女将奶汁稍为加温，然后倒入叫做"雪
董"的大木桶里，再用力上下抽打，来回数百次，搅得油水分离，上面便浮了一层淡黄色的脂肪质，把它
舀起来，灌进洗干净的牛肚中，冷却了便成酥油。酥油有很高的营养价值，含有人体通常必需的蛋白质
、脂肪、碳水化合物、钙、铁、磷等，还含有非常丰富的维生素、生物活性物质，是冬季老年人强身润
肺之佳品，被称为奶中精华。藏族群众，特别在牧区，一般很少吃菜和水果，日常的热量除了靠吃肉提
供外，便靠酥油了。酥油的吃法很多，主要是打酥油茶喝，也有放在糌粑里调和着吃；逢年过节，老乡
们炸果子、"卡赛"，也用酥油。用酥油作酥油茶：酥油茶是藏族人民每日离不开的饮料。每天早上，一
般家庭都要打酥油茶，劳动或上班前，都要喝上几碗。酥油茶就是将砖茶用水熬成浓茶汁，把茶水倒入
酥油茶桶，再放入酥油和食盐搅拌，待酥油和茶水完全交融，便成了可口的酥油茶了。

一般藏族家庭用酥油茶待客，通常是一边喝一边添，不一口喝完。但对客人的茶杯总是要添满的，假如
添满后，你不想喝了，就放着，待离开时再一饮而尽。这样才符合藏族风俗习惯。

用酥油吃糌粑：藏族人民的主食是糌粑(读音：渣巴)。糌粑实际上就是青稞炒面，它是将青稞炒熟后在
水磨上磨制而成，类似中国北方的炒面。不同的是北方炒面是先磨后炒，而糌粑是先炒后磨，不去皮。



糌粑的吃法简单，在碗里放一些酥油，冲入茶水，添上炒面后用手搅拌，待炒面与茶水、酥油完全揉合
，能用手捏成团，就可进食了。

   雄伟的马牙雪山捧起洁白的哈达，秀美的抓喜秀龙草原敞开绿色的胸怀。天祝二十三万各族儿女喜
迎八方宾客光临白牦牛的故乡——天祝。咨询热线--13893573019 

公司的优势：1.顾客至上：承诺以最快的时间给予您详细的报价说明及产品资料;承诺以最短的时间为你
量身定制你要求的产品。2.价低货优：我公司通过厂家采购，大定量采购各种原材料等措施使降低了公
司的成本，且保证产品优质且价廉，并切实将我公司的规模效应所获得的优势直接优惠于客户。3.服务
周到：我公司所出售产品均享受部分有偿服务。量大或者长期合作客户更可成为我公司vip客户，享受更
加实惠的价格和贵宾般的服务。4.公司的口号：“专业执着，精益求精”，我公司将一如既往的倾尽公
司全体员工的心血为您生产优质的产品。欢迎新老客户来电垂询。5.坚持“用户至上”理念，为用户创
造价值、维护用户正当利益是经营的第一要务；保持对用户需求的敏感，重视用户的消费体验，服务水
准适当超出用户的期望；注重培育用户的满意度和忠诚度，不断提高与用户沟通的服务水准；以用户价
值的最大化创造公司价值的最大化。

本产品的包装是散装，颜色是黄色，主要成分是蛋白质，提取来源是牦牛奶，外观形状是圆形，PH值是
-，产品规格是-，气味是淡香，不容物含量是-（％），水分是98（％），粘度是-（％），粗蛋白是-（
%）
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