
福建现龙牌官坞熟干海带丝礼盒 无沙土天然无污染

产品名称 福建现龙牌官坞熟干海带丝礼盒
无沙土天然无污染

公司名称 福建省连江官坞海洋开发有限公司

价格 27.00/盒

规格参数 品牌:现龙牌官坞牌
卫生许可证:闽卫食证字【2007】第1212号
产品标准号:SC/T3212--2000

公司地址 中国 福建 福州市鼓楼区
国货西路143号金尊名都515室

联系电话 86 0591 88194445

产品详情

品牌 现龙牌官坞牌 卫生许可证 闽卫食证字【2007】第121
2号

产品标准号 SC/T3212--2000 净重 25（g）
保质期 540（天） 原产地 福建
生产厂家 福建省连江县官坞海洋开

发有限公司
等级 一级

规格 海带丝礼盒 生产日期 2010
售卖方式 包装 特产 是

福建省名品产品 福建省著名商标

全国独家定向培植的优质食用海带加工而成

中央机关食堂特供海带

 本产品原产地为台湾海峡马祖海面中国十大魅力乡村官坞村海域，是采用每年11月至次年2月海带最佳
生产期的幼嫩海带，色泽绿、口感好，不施任何肥料、农药，是纯天然的海洋蔬菜。

食用方法：先将海带用温水浸泡15分钟（回泡率高达18倍）

炒海带丝：



 放油少许烧热，加蒜头、生姜、辣椒少许翻炒2分钟，放入浸泡好的海带翻炒均匀，加入少许盐、味精
、清水，盖上锅盖5-10分钟即可。

冷拌海带丝：

 将500-750ml的清水烧开，放入浸泡好的海带丝煮5分钟，捞出备用；加入麻油、味精、酱油等调料冷
拌即可。

清汤海带丝：

 将清汤烧开后，放入浸泡好的海带丝煮10-15分钟，放适当调料即可。

上排海带丝：

 将上排、清水适量放入锅中煮开，待上排煮熟后，放入浸泡好的海带丝煮10分钟即可。

海带粥：

 将浸泡好的海带丝切成小段，待白米粥煮至8成熟时，放入切好的海带，煮10-15分钟，放少许油、盐
、味精即可。（海带粥是韩国人过母亲节才能品尝到的美食）

 实物拍摄

熟干海带丝
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