
200型,8克.牛肉干,杂粮.干果.高效除氧保鲜剂剂. 脱氧保鲜剂

产品名称 200型,8克.牛肉干,杂粮.干果.高效除氧保鲜剂剂.
脱氧保鲜剂

公司名称 日照新源除氧剂有限公司

价格 面议

规格参数 型号:200
品牌:新源
含量:99（％）

公司地址 山东省日照市东港区日照街道北小湖村（城下路
以西）

联系电话  13606336520

产品详情

产品特点

1、物理保鲜（无需添加到产品中去），安全无毒、无异味、无副作用。

2、吸氧能力强，吸氧后劲长足，除氧更彻底，效果比真空装或充氮包装更好。

3、本品最适用低水分物品，含水量低的产品脱氧保鲜效果更好。

4、本品最适宜温度：5—30摄氏度。

5、本品保藏食品能保持食品原有风味、色泽，特别对低盐低糖的食品更有效。

规格型号

本系列保鲜剂有30型、50型、100型、200型、300型500型等多种规格型号，也可根据用户需求制做。

使用须知

1、除氧剂虽然无毒，但不能食用。

2、保鲜剂一旦启封，要求在30分钟内用完，未用完部分应及时热封。

3、包装封口应平整、无粉尘或油水附着，热封宽度应在5mm以上；食品包装必须严格密封无泄漏，复合
袋封口要求大于6毫米，包装材料或容器密闭性越好，除氧保鲜效果越理想。



4、贮运过程中应注意防止尖锐

使用方法选择透氧率低于20ml/m2*24h*25度的包材，如kop/pe、kpet/pe等复合膜包装袋、塑料罐、玻璃罐
、铁罐。

将一小包除氧剂与储藏物放于包装袋内一起密封，密封时，尽量挤出袋内空气，提高效果。注意封口的
强度和封口质量，确保包装袋不漏气。

一旦开封，必须在30分钟内用完，一次用不完时，快速取出需用的，余下的排气密封可继续使用。

原出厂包装不开封并置于阴凉、干燥处，可保存二年以上。

应用范围

1、大米、绿豆、花生、小米等粮食类食品，减缓氧化，增加保质期，防虫蛀。

2、中秋月饼、蛋糕、馅饼等糕点类食品，以及各类油炸食品或富脂食品，能有效防止该类食品的霉变和
油脂酸败，保持原有的色泽和风味。

3、花生、黄豆、瓜子、核桃（仁）、开心果、松子、红枣、杏仁等干果类食品，能防止这些食品的油脂
酸败、香气损失。

4、茶叶、种子、中药材、干菜等，能防止该类食品的陈化、老化和虫蛀、霉变等。

5、腊肠、腊肉、火腿、肉松、牛肉干等肉制品，能防止这些食品的油脂酸败。

6、电子元器件、仪器仪表、文物档案、皮革毛货的防霉、防虫。

快递资费

长期合作快递公司:中通。圆通，申通

1、省内1公斤以内8元，续重1公斤加1元。

2、北京、天津、江苏、浙江、上海、安徽1公斤以内10元，续重1公斤加2元。

3、河北、河南1公斤以内10元，续重1公斤加4元。

4、山西、陕西、广东、福建、湖南、湖北、吉林、辽宁、黑龙江1公斤以内10元，续重1公斤加6元。

5、四川、重庆、云南、海南、内蒙、贵州、江西1公斤以内10元，续重1公斤加8元。

6、长期合作的物流公司，德邦，华宇，佳吉，佳怡物流，广野物流。



联系我们

地址：日照市日照北路北首 (276800)电话： 0633-8286058 13606336520联系人：李先生

e_mail：13606336520@126.com

[银行电 汇]全 称：日照新源除氧剂有限公司账
号：1616020119201039258开户行：工商银行日照市石臼支行

本产品的型号是200，品牌是新源，含量是99（％），有效物质含量是99（％），产品规格是45×5.5mm
，执行标准是SB/T10514-2008，主要用途是脱氧保鲜，名称是除氧剂保鲜剂，属性是除氧保鲜剂
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