
泰国新鲜胡椒500g 泰餐料理必用 正宗泰餐用*香料*香辛料

产品名称 泰国新鲜胡椒500g 泰餐料理必用
正宗泰餐用*香料*香辛料

公司名称 广州市越秀区发金食品经营部

价格 面议

规格参数 品种:鲜胡椒
品牌:泰国
重量:500（g/kg）

公司地址 广东 广州市越秀区 一德路328号

联系电话 86-02081019859 13926442399

产品详情

特别提示： 因天气热，保鲜成问题，运输过程中所出现的发黄，变质所属正常的。所拍产品属于新鲜，
省内客户请拍前与客服联系！ **省外客户一律请勿拍**
执意拍者，本店有权拒绝发货，并不保质与包赔处理。 省外如量大可走空运者，方可与客服联系。 另外
，因所拍产品为新鲜蔬菜或水果，受途中影响，会产生变黄变干等现象，这些本店不能保证到您手一定
就会新鲜如初，所以请介意者请慎拍！！

品名：泰国新鲜鲜胡椒

调味料 规格：500克

产地：泰国

泰国新鲜鲜胡椒 调味料   原料介绍   胡椒为热带植物胡椒树的果实，主要产在印度、越南、印尼、泰
国、新加坡等国，我国广东省海南岛也有生产。胡椒味辛辣芳香，性热，除可去腥增香外，还有除寒气
、消积食的效用，但多食则刺激胃粘膜而引起充血。   胡椒粉是用干胡椒碾压而成，有白胡椒粉和黑胡
椒粉两种。黑胡椒粉是未成熟果实加工而成，白胡椒粉是果实完全成熟后采摘加工而成。   制作指导
1. 无论黑胡椒、白胡椒皆不能高温油炸，应在菜肴或汤羹即将出锅时填加少许，均匀拌入；   2.
黑椒与肉食同煮，时间不宜太长以免香味挥发掉；   3.
鲜胡椒可以冷藏短储，粉状胡椒应在密封容器中，避免受潮和光照，保存时间也不宜太长。

说明：为了保证鲜胡椒的质地及新鲜度，本店所发为空运到新后的产品。 

如果需购买的朋友们一定要先问清店主是否有货 因为这个是要泰国直接供货的
有的时候因各种气候原因可能会断货 忘谅解！

原料介绍：



  胡椒为热带植物胡椒树的果实，主要产在印度、越南、印尼、泰国、新加坡等国，我国广东省海南岛
也有生产。胡椒味辛辣芳香，性热，除可去腥增香外，还有除寒气、消积食的效用，但多食则刺激胃粘
膜而引起充血。   胡椒粉是用干胡椒碾压而成，有白胡椒粉和黑胡椒粉两种。黑胡椒粉是未成熟果实加
工而成，白胡椒粉是果实完全成熟后采摘加工而成。

本产品的品种是鲜胡椒，品牌是泰国，重量是500（g/kg），农药残留量≤是0.1（%），原产地是泰国
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