
彩色豆腐机器厂家/卖商用豆腐机机械/小型豆制品加工

产品名称 彩色豆腐机器厂家/卖商用豆腐机机械/小型豆制
品加工

公司名称 济南科华机械技术有限公司

价格 面议

规格参数 加工定制:是
种类:豆腐机
品牌:科华

公司地址 山东济南天桥区北园大街全福立交桥

联系电话  15588885759

产品详情

科华全自动豆腐机厂家生产的全自动豆腐机器，小型豆腐机器，彩色豆腐机器 ，多功能豆腐机等产品，
18种豆腐机械供您选择，科华豆腐机器官网http://www.dzpjx.cn，科华彩色豆腐机器厂家热线：1332513785
8或者15588885759

科华全自动豆腐机器，彩色豆腐机器，商用豆腐机多少钱，豆腐机器价格。多功能豆腐机厂

一机多用：可同时生产豆浆、豆花、各式豆腐等多种豆制品，还可以与其它设备和工艺配套生产更多的

豆制品。

洁净卫生：符合国商食品卫生标准的全不锈钢生产设备，整洁光滑易清洗。方便快捷：从大豆原料进机

到出成品仅需25分钟，并且一台设备只需一人操作，省时省工省力，轻松便捷。保持营养：运用超高温

蒸气加热煮浆工艺，有效地防止蛋白质的破坏，也避免豆浆出现焦糊味，保持豆浆原有的营养成份和口

味，味道更鲜美。现做现卖：可现场制做，现场销售，无积压，无库存，消费者可亲眼目睹从黄豆到豆

浆的全部生产过程，真正喝上放心豆浆。 多样选择：已有多种型号可供各类加盟者选择。品质卓越：

使用优质不锈钢材制成，设备寿命可延长至十年之久，消除了设备质量风险。价格合理：设备质量与国

外同类产品不相上下，价格却是国外同类机型的四分之一

科华全自动豆腐机器，彩色豆腐机器，商用豆腐机多少钱，豆腐机器价格。多功能豆腐机厂投资豆制品

的理由：



 （1）永不枯竭的项目，庞大的市场        豆制品一直以来是我国城乡居民生活的必需品，

据统计我们平均豆制品需求为27.8公斤/人/年，而且每年呈上升趋势。        （2）现金收入

，无欠账        豆制品销售一般在市场内或酒店，食堂配送，一次金额较低，没有赊账，所

以无应收款和呆账的困扰。        （3）产业变化小，风险低        豆制品加工不

像流行类产品，变化快，风险高，不管市场经济如何变动，只要有人吃饭，生意就永远持续。    

    （4）操作简单，管理方便        机械化设备大大减少人工的烦恼，目前所有的产品

都有加工设备，效率高，人工小，技术成熟，产品稳定。        （5）无库存积压，减低投资

及风险        经营的风险主要在库存，豆制品现场制作，按需生产，定时定量经营，不需库

存积压风险。        （6）容易连锁化经营        豆制品加工可以以厂生产，开设

连锁门店，集中配货，统一管理，适合发展连锁加盟。

 

科华全自动豆腐机器，彩色豆腐机器，商用豆腐机多少钱，豆腐机器价格。多功能豆腐机厂<技术培训>

    1、普通细嫩的水豆腐技术    2、普通硬豆腐技术    3、彩色果蔬豆腐技术    

4、三彩、五彩、七彩豆腐，多彩豆腐技术    5、各种花生豆腐、牛奶豆腐、巧克力豆腐、咖啡豆

腐、花卉豆腐技术    6、米豆腐技术    7、烟熏豆腐技术    8、油豆腐技术    9

、臭豆腐技术    10、普通豆浆、彩色果蔬豆浆技术、果味豆奶技术    11、各种豆花技术、

豆腐脑技术    12、高蛋白内酯豆腐技术    13、五香豆干、素鸡、素干技术

科华全自动豆腐机器，彩色豆腐机器，商用豆腐机多少钱，豆腐机器价格。多功能豆腐机厂如何挑选豆

腐机？

面对市场上种类繁多豆腐，怎样才能购买到称心如意的优质豆腐呢？学会用“察形观色”的办法，能鉴

别豆腐优劣：  

一看——进行感官鉴别。应取一块样品在散射光线下直接观察。优质豆腐呈均匀的乳白色或淡黄色，稍

有光泽。次质豆腐色泽变深直至呈浅红色，无光泽。劣质豆腐呈深灰色、深黄色或者红褐色。  

二摸——进行豆腐组织状态的鉴别。应先取样品直接看其外部状况，然后用刀切成几块再仔细观察切口

处，最后用手轻轻按压，以试验其弹性和硬度。优质豆腐形完整，软硬适度，富有一定的弹性，质地细

嫩，结构均匀，无杂质。次质豆腐块形基本完整，切面处可见比较粗糙，质地不细嫩，弹性差，有黄色

液体渗出，表面发黏，用水冲后即不粘手了。劣质豆腐块形不完整，组织结构粗糙而松散，触之易碎，

无弹性，有杂质，表面发黏，用水洗冲后仍然粘手。  



三闻——在常温下直接嗅闻其气味。优质豆腐具有豆腐特有的香味。次质豆腐香气平淡。劣质豆腐有豆

腥味、馊味等不良气味或其他外来气味。  

四尝——进行豆腐滋味鉴别时，可在室温下取小块样品细细咀嚼以品尝其滋味。优质豆腐口感细腻鲜嫩

、味道纯正、清香。次质豆腐口感粗糙、滋味平淡。劣质豆腐有酸味、苦味、涩味及其他不良滋味。 

人工合成豆腐是用大豆分离蛋白、变性淀粉和白色素搅拌沉淀制成。据了解，大豆分离蛋白是以低温脱

溶大豆粕为原料生产的一种蛋白类补充品，常应用于饮料、营养食品、发酵食品等食品行业中。变性淀

粉是一种改性的可食用淀粉，而“白色素”是一种无毒、无味的白色粉末，常用于食品增白。这种用大

豆分离蛋白制成的豆腐有点类似冰冻豆腐，含有丰富的气孔。  

总之，这种豆腐虽然口感没有特别不适，但它不仅没营养，还添加了色素和食品添加剂，多吃无益。  

豆腐机的制作，

1、泡豆：将豆与水按照1：12的比列浸泡，夏季浸泡6~8小时，冬季浸泡8~10小时 

2、待豆泡好后，接通煤气或电源，打开电源开关，接好水管 

3、将泡制好的豆一点点的放进漏斗里，打开加水开关，边加水边磨制，豆浆进入接浆桶，豆渣进入盛渣

桶，将豆渣反复研磨三次（注：加水时需注意加水量，确保磨好的浆在液位控制线内） 

4、打开吸浆开关，将磨好的豆浆吸入蒸汽包 

5、打开加温开关，使用温度设置仪设置温度到100℃加热豆浆，待豆浆沸腾后继续煮5分钟左右即可 (

煮浆时需加入消泡剂，消除豆浆生产及蒸煮时产生的泡沫） 

6、将煮好的豆浆盛入保温桶 

7、若制作豆花，在保温桶内放入少许类脂粉即可；若制作豆腐，需配置豆腐成型机；制作彩色豆腐，需

加入天然蔬菜果汁辅料。

 

豆腐机，豆腐机价格，彩色豆腐机，科华豆腐机，豆腐机厂商，安阳衢州豆腐机，豆腐机配方，豆腐机



批发，豆腐机哪里销售的好，豆腐机质量优价格低的公司，豆制品设备，豆腐皮机，豆制品齐全的厂商

，豆腐机的操作配方

销售部：山东济南天桥区北园大街全福立交桥 

q    q:  2424025851  

联系人：13325137858

 

 科华自动包子机官方网站：http://www.bzjjq.com

 科华豆制品官方网站：http://www.dzpjx.cn

 科华豆腐皮机网站：http://www.sddpj.com 

 科华豆腐机网站：http://www.khspjx.com

 科华豆芽机网站：http://www.jnknjx.com 

科华面食制品网站：http://www.msjxsd.com 

本产品的加工定制是是，种类是豆腐机，品牌是科华，型号是80，产品用途是食堂，超市，酒店，部队
，个体，适用范围是茶餐厅设备,西餐店设备,中餐店设备,果蔬加工厂设备，电压是220（V），功率是7（
kw），净重是240（kg），包装是纸箱包装，售后服务是1年保修，终身技术维护
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