
新款韩式3D红外线电烤炉商用烧烤炉子韩式无油烟烤肉炉温控版

产品名称 新款韩式3D红外线电烤炉商用烧烤炉子韩式无
油烟烤肉炉温控版

公司名称 永康市威顿工贸有限公司

价格 面议

规格参数 建议零售价:¥780.00
品牌:宏悦
主件工艺:电泳,电镀,喷塑,喷粉,冲压,拉伸,抛光

公司地址 浙江省金华市永康市唐先镇唐先二村

联系电话 86-057983955076 13516848268

产品详情

本产品具有无烟，无味，无溢油功能的新一代跨世界健康环保型红外线万能烹饪烘焙机1，不仅无烟，无
味，无溢油现象，味道也很棒，还很营养的烹饪法烤制不会蹦油，也不会熏烤衣物。内外同时烤熟，也
不会烤糊外表，烤制得特别均匀。不仅保证食材原有的美味，而且继承了传统烤肉的可口。家易烤发射
的红外线产生负离子的同时，有抗菌效果，脱臭效果，降低胆固醇（去除脂肪）等效果。减少烹调脂肪
部位（去除脂肪），降低热量的同时降低食材本身的盐分，保持维生素的有效成分，使味道更加鲜美诱
人。还能锁住食材的汤汁不流失，外酥里嫩，肉质更加鲜嫩可口2. 不烧焦的-电烤烤使用无污染的电能，
利用红外线不会燃烧周围氧气而无烟、无尘、无需换气，也不会产生碳灰等垃圾，保持舒畅环境3，舒畅
健康的-电烤烤利用有益于身体健康的近红外线发热，同时改善毛细血管的血液循环，让身体感到按摩之
后的舒畅。无需去除油污，也不会污染美味（烤制时产生的油，或燃烧天然气，或燃烧碳产生的致癌物
质pahs）。近红外线装置不加热周围氧气而无毒、无烟、无臭、无噪音，真正做到环保。也不会产生电
磁波，不燃烧一氧化碳，不产生头痛的烟臭烟炝味，保持你的健康。不蹦油、无臭味会让你尽情享受美
味带来的快4. 操作简单，使用便利，清洗方便的-嘉易烤设有导油沟和出油口，便于搜集烤肉时产生的过
多油份，免除烤制时除油的麻烦。烤盘的转动设计方便多角度烤放食材，部分食材也不会烤糊。打开电
源的同时可以烘烤，特制的不粘盘不会烤焦粘于烤盘，便于清洗。打开就能马上使用（0.1秒可达150度）
，温控操作也特别简单，一看说明就能学会。使用简单，清洗方便，就算周围有风也能安全使用。5. 高
性价比，低廉的使用成本启动即刻发热,无需预热等待,节省热能,低费用是其它烹调机无法比拟的?节能产
品(使用嘉易烤1小时各季节电费不到100韩元-相当于0.53元人民币)-住宅用电(初次100kwh)?家庭使用 –
52.4韩元/小时 相当于2.77元人民币商用电( 一般的约80%基准) = 20,121.6韩元，相当于106.6元人民币不产
生煤烟,无需排烟?除尘?换风装置,节省费用?*一般永久性红外线灯的寿命(寿命设计为7000小时以上)6. 简便
的操作启动①根据食材分别使用导油沟烤盘和无导油沟烤盘（五花肉等出油食材使有导油沟烤盘；烤肉
等带汁或者带汤的使用无导油沟烤盘②把烤制食材放置于烤盘上，打开电源③开始时欲加速烤制，把上
端加热灯降低到离食材约10cm左右即可④烤制一定程度后，提高加热灯后可试尝一下 .※嘉易烤的加热装
置可升降自如。加快初期烤制，可升降加热装置；烤制过程中，因烤盘本身保持的热量，无需升降也能
烤熟。还可调节加热灯亮度，阶梯式调节加热的大小。7. 参考烹饪时间①烤肉（五花肉等）生肉–
烤制4分钟，冷冻肉 - 烤制6分钟②烤海鲜带鱼- 烤制不到8分钟③烤蔬菜蒜-烤制5分钟8.
改变传统的发热烹调概念，其烹调方法独特，是全世界独一无二的专利产品。*



什么叫近红外线?近红外线可穿透空气给物体内外同时加热，波长为0.8um ~ 1.5um,在中红外线和可视光线
之间的、最接近太阳辐射热的短波光线。导热功能卓越又可传达远处。具有灭菌和消毒作用、改善血液
循环作用、止疼作用、有助于疲劳恢复等治愈性能可使用于医疗领域。其瞬间加热性能显著得可在1秒钟
就能完成。

本产品的建议零售价是¥780.00，品牌是宏悦，主件工艺是电泳,电镀,喷塑,喷粉,冲压,拉伸,抛光，重量是5
（kg），是否带烧烤架是是，适用人数是3-5人，产地是浙江
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