
彩色淀粉彩色玉米淀粉 路跑粉节日用粉 庆典用粉

产品名称 彩色淀粉彩色玉米淀粉 路跑粉节日用粉
庆典用粉

公司名称 武汉佰兴生物科技有限公司

价格 面议

规格参数 型号:食品级
主要着色成分:纯天然
品牌:佰兴

公司地址 武汉市江岸区解放大道1511号化工大厦10层

联系电话  18672774902

产品详情

又称玉蜀黍淀粉。俗名六谷粉。白色微带淡黄色的粉末。将玉米用0.3%亚硫酸浸渍后，通过破碎、过筛
、沉淀、干燥、磨细等工序而制成。普通产品中含有少量脂肪和蛋白质等。吸湿性强，最高能达30%以
上。目前淀粉工业发展很快，以玉米淀粉为原料的加工产品有100多种，被广泛用于食品、医药、化工、
纺织、造纸等工业。在医药工业中，玉米淀粉是制作葡萄糖的重要原料，还是生产青霉素、链霉素等多
种抗菌素培养基的主要成分，也是一些片状药物的添加剂；在化工工业中，玉米淀粉用于生产醋酸、丙
酮、丁醇等化工产品；在纺织和造纸工业中，主要用高直链淀粉玉米的淀粉作上浆剂和产品表面的涂料
。      在生活中我们主要用它来码味上浆，是将加工成片、条、丝、丁等形状的小件原料，加
入精盐、料酒、鸡精、淀粉、姜片、葱段（有的加入葱姜水）和蛋液一起抓匀（有的还需搅拌上劲），
使每块（条）原料均匀粘裹上一层薄薄的浆液，主要用于滑炒、滑熘、糟熘、醋熘、氽、爆等技法成菜
的烹制前调味法。这种方法适用于质地细嫩，或者是选择细嫩部位的鸡、鸭、鹅“三禽”和猪、牛、羊
“三畜”，以及鱼、虾、蟹等海河鲜原料。码味上浆具有使原料除异增香，菜品有底味，保持口感细嫩
鲜脆的作用。          【营养分析】1. 玉米是世界公认的“黄金作物”，其脂肪、磷元
素、维生素b2的含量居谷类食物之首；2. 玉米面中含有亚油酸和维生素e，能使人体内胆固醇水平降低
，从而减少动脉硬化的发生；3. 玉米面中含钙、铁质较多，可防止高血压、冠心病；4. 现代医学研究
表明，玉米面中有丰富的谷胱甘肽，这是一种抗癌因子，在人体内能与多种外来的化学致癌物质相结合
，使其失去毒性，然后通过消化道排出体外。粗磨的玉米面中含有大量的赖氨酸，可抑制肿瘤生长；5.
 玉米面还含有微量元素硒，硒能加速人体内氧化物分解，抑制恶性肿瘤；6. 玉米面中丰富的膳食纤
维，能促进肠蠕动，缩短食物通过消化道的时间，减少有毒物质的吸收和致癌物质对结肠的刺激，因而
可减少结肠癌的发生。玉米淀粉价食用色素可以娱乐，彩喷，彩喷是目前大型活动最好的消

 注明；25公斤大包装的现货现发，款到发货。100克小包装的现货，一箱也是20公斤箱装价格不同，另
外；小包装一箱可以搭配颜色；

本产品的型号是食品级，主要着色成分是纯天然，品牌是佰兴，来源是纯天然，有效物质含量是99（％
），产品规格是1x25kg，执行标准是国际，主要用途是娱乐用粉和各类，CAS是有
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