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谱设计菜谱制作规划的重要性

           菜谱设计是继空间感后带给顾客的第二眼感觉，一份出色的菜谱，能让客人可以

一目了然地知道餐点的种类和拟定价，最好还能从菜谱中清楚的知道这家店的特色产品，销售排行榜或

是正在促销的餐点。这是店家和消费者的沟通桥梁，其重要性可见一斑。关于菜谱的设计，有两种思考

方向，可提供给经营者参考。

1. 专业取向： 专业pu封面菜谱制作皮革封面菜谱制作等以本店擅长的项目来巩固品质，赢得口碑。比

如店家使用的海鲜材料是直接向鱼市场购买的，品质较佳，那么就可以海鲜品项为招牌的菜点。虽然因



取得成本较高，拟定价不得不提高，但因品质佳，通过消费者的口耳相传，也能创造好名声。

2. 价格取向：依据区位环境，竞争状况等外在因素先拟定菜单价格，再依据价格来决定销售品项。其中

一种情况是采取薄利多销的经营策略，比如位于学区位，消费者多为学生，那么餐点价格要低，客源才

比较容易稳定。因为定价较低，店家必须缩减成本支出，一般而言，租金，人事成本无法省太多，所以

必须从食材部分来思考。如果是取之不易，单价较高的食材，基本上不能列入菜单的设计中，而食材种

类也不宜过多，这都可有效降低食材耗损风险；如果餐厅的区位环境，适合以高品质、高单价来经营，

那么食材、餐点及服务上的品质就要达到一定水平，菜单设计上就可以单价较高的食材作为需求。 专

业pu封面菜谱制作皮革封面菜谱制作等13911084058咨询 那么，菜谱上如何决定要销售的品项呢?...

菜谱制作和菜谱设计中的因素

一、菜谱设计应加强文化亲和力

菜谱设计一定要考虑审美功能同时考虑介绍菜品的功能。不少经营者把上述两大功能割裂开来，只对服

务内容行了简单的美化,忽略了菜谱的文化亲和力。菜谱不仅仅告诉客人你能吃叶么也不仅仅是一张打扮

得漂亮亮的菜品指南，菜谱是提高餐厅文化品位的有效手段，进入一家餐厅消费者往往是很茫然的，特

别是对于第一次进入餐厅的人来说，这时，他们需要一个界面友善，具有餐厅独立文化个性的大菜谱体

系，而不仅仅是单页式菜谱。优秀餐厅的菜谱，十分重视在菜谱上体现出对目标消费群体的人文服务特

色。要做到这一点，餐厅经营者必须深刻理解自己的服务对象，洞察服务对象的文化需求，并最终在菜

谱设计上体现出来。

 麦当劳，青德基在这方面有许多可以借鉴之处。从看到这两家餐厅开始，我们就进入它的菜谱宣传范

围了，不管在餐厅的哪一处都能感受到宣传餐厅特色菜品的信息在包围你。这两家餐厅把菜谱扩大为一

个渐进式的认识体系，使菜谱与餐厅的经营融合为一个整体并且充分运用了综合多样的菜谱媒体。



二、审美设计与菜品介绍有机结合

菜谱设计是平面设计师发挥其设计才能的天地，更是餐厅经营者体现经营方针，展示经营能力的舞台，

餐厅经营者须明确艺术设计是服务于餐厅经营的，菜谱设计要体现出平面审美设计与菜品介绍相得益彰

，互为整体，菜谱设计中，色彩语言必须与餐厅整体色调相互协调。同时菜谱也具有相对独立的视觉个

性，其设计效果必须具有亲和力。 设计菜谱，要从艺术的角度去考虑菜谱的形式、色彩、字体、版面安

排而且还要方便客人翻阅，使菜谱成为餐厅美化的一部分，具体一点说，设计菜谱应做到以下几个方面

。

1. 风格一致 菜谱的艺术设计必须符合餐厅的整体风格包括经营风格装潢风格。例如一个充满中国味的中

式餐厅或会所，菜谱封面就应以古铜色基调为宜，上绘松鹤古灯，给人以古朴典雅之感仿膳饭庄则以黄

色为基调，上绘二龙戏珠，处处显示出自己的皇豪气派。目前，彩色菜谱十分流行但要注意只能把少量

文字印成彩色，因为大量的彩色文字不容易阅读，最好的办法是选用彩色纸使菜谱显得简洁美观。

2. 印刷精美 印制菜谱的费用是餐厅支出中可观的一笔，由于这个原因经营者总希望高投入带来高产出。

但是不能因此就舍不得更新，如果现有菜谱已不能有效促销，就要及时更换重新设计。其单就像餐厅的

“脸面”，有些餐厅使用夹页式菜谱只换夹页而不换夹子，时问久了，莱单表面肮脏破旧就会影响客人

的食欲，破坏餐厅的形象。

3.创意独特 任何事业的成功都需要不断创新餐饮业也是如此，菜谱设计上也需要来一点别出心裁，不落

俗套。上海新锦江大酒店在接待日本贵宾时，曾设计出集中国书法艺术，绘画技艺和精美菜肴于一体的

扇子菜谱深受客人欢迎。构思奇妙、蕴意深刻的菜谱能使人长记在心。毫无特色的菜谱则让人过目即忘

。有的餐厅设计的独特菜谱不仅起到了很好的宣传作用，而且还可以当艺术品出售。菜谱设计的独特创

意，还可以与餐厅特色结合起来。如有家名叫“巴巴拉兹”馅饼馆它的菜谱展开来就跟一张馅饼一样，

颇有独到之处。



总之设计筹划菜谱只有遵循上述原则，才能使其真正成为餐厅的宣传工具，成为餐厅经营者最得力的“

推销员”。
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