
澳大利亚进口MG奶油芝士/奶酪 脂肪含量33% 10kg/箱 

产品名称 澳大利亚进口MG奶油芝士/奶酪 脂肪含量33%
10kg/箱

公司名称 上海浦琪贸易有限公司

价格 面议

规格参数 建议零售价:¥440.00
品牌:MG
是否进口:是

公司地址 上海市奉贤区南桥镇万众路288号1幢2层238室

联系电话 02154823408 13917432808

产品详情

好消息，由于和厂家竞价成功，mg10公斤奶酪在原来的基础上得到了较为大幅度的降价

 品名：澳大利亚 mg奶油芝士 奶油奶酪

日期：不断更新中

保质期：12个月

保存方式：0-5°冷藏保存 （切勿冷冻）

原装：开封后 建议一周内用完
这是新西兰的奶酪,属于奶油味,适合作奶油芝士蛋糕和一些木司用,味道很鲜美 储藏温度：摄氏4度
有香浓芝士味，柔软幼滑。澳洲mg老品牌，品质优良！ 用于制作蛋糕,慕斯,意面等

   奶油奶酪，英文名为cream cheese，是一种未成熟的全脂奶酪，色泽洁白，质地细腻，口感微酸，非
常适合用来制作奶酪蛋糕。奶油奶酪开封后非常容易变质，所以要尽早食用。

   奶油奶酪（cream cheese ），一种未成熟全脂奶酪，经加工后，其脂肪含量可超过50%，质地细腻口
味柔和奶酪（其中的一类也叫干酪）是一种发酵的牛奶制品，其性质与常见的酸牛奶有相似之处，都是
通过发酵过程来制作的，也都含有可以保健的乳酸菌，但是奶酪的浓度比酸奶更高，近似固体食物，营
养价值也因此更加丰富。每公斤奶酪制品都是由10公斤的牛奶浓缩而成，含有丰富的蛋白质、钙、脂肪
、磷和维生素等营养成分，是纯天然的食品。就工艺而言，奶酪是发酵的牛奶；就营养而言，奶酪是浓
缩的牛奶。

本产品的建议零售价是¥440.00，品牌是MG，是否进口是是，有无中文标签是有，原产地是澳大利亚，



用途分类是西餐，商品条形码是19300639602148，产品标准号是见包装，卫生许可证是见包装，生产厂家
是MURRAYGOULBURNCO-OPERATIVE，生产日期是20131229，保质期是12（月），储藏方法是保持在
0-5度冷藏，原料与配料是牛乳，食盐，保加利亚乳杆菌，净含量（规格）是10000（g），特产是否，绿
色食品是是，售卖方式是包装，包装规格是10kg/箱
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