
、太雕酒、古月雕王，古越龙山绍兴黄酒

产品名称 、太雕酒、古月雕王，古越龙山绍兴黄酒

公司名称 邢小浪（个人会员）

价格 100.00/瓶

规格参数 品牌:古越龙山
商品条形码:6902944030355
净重:2500（ml）

公司地址 中国 上海市徐汇区 上海市徐汇区罗秀路339号

联系电话 86 021 27020918 13818855825

产品详情

品牌 古越龙山 商品条形码 6902944030355
净重 2500（ml） 卫生许可证 QS330615040001
产品标准号 Q/HJ006 保质期 2（年）
原料与配料 鉴湖水，小麦，糯米 生产厂家 古越龙山绍兴酒有限公司
原产地 浙江 特产 是
储藏方法 阴凉，避光处保存 等级 优级
规格 2.5*4 生产日期 12月

咸亨酒店太雕酒上海销售处简介；

咸亨酒店太雕酒系列黄酒由厂家直接供货，绝无其他中间环节，是绍兴咸亨酒店上海授权单位，位于徐
汇中心地段，立足于华东地区辐射全国，已有十余年直销历史，供应范围；超市、宾馆，酒店、黄酒专
卖店，等等，，，与他们长年来建立了良好的合作关系，品质保障价格优廉，服务优良，期间获得广大
客户的支持与赞誉，在此，本销售处表示衷心感谢，同时会再接再厉提供优良品种和服务，诚征各地区
代理合作。

销售方式：上海地区送货上门，上海以外地区由本公司物流运送。

付款方式：上海地区货到付款，上海以外地区支付宝

联系地址及方式：上海市徐汇区罗秀路339号电话：15000088897在线qq138188579

批发部地址：梅陇镇许泾村电话：13818855825

产品详情原料 鉴湖水、糯米、小麦、焦糖色年份 无年份容量 2.5kg*4包装 纸盒酒精度



≥11.0%vol总糖:60.1-100g/l生产商 浙江古越龙山绍兴酒股份有限公司绍兴保质期 2年

毛重:17kg

古越龙山简介

中国绍兴黄酒集团，是我国最大的黄酒生产、经营、出口企业，拥有国内一流的黄酒生产工艺设备和全
国唯一的省级黄酒技术中心，聚集多名国家级评酒大师，主要产品“古越龙山”、“沈永和”、“状元
红”、“鉴湖”、“古纤道”"女儿红"牌绍兴酒是国家优质产品，多次荣获国际国内金奖，是中国首批
原产地域保护产品。“古越龙山”是黄酒行业唯一集中国名牌、中国驰名商标、国宴专用黄酒于一身的
品牌；具有300多年历史的“沈永和”老字号和“鉴湖”是浙江省著名商标。公司产品畅销全国各大城市
，远销日本、东南亚、欧美等三十多个国家和地区，享有“东方名酒之冠”的美誉。中国黄酒,天下一绝!

黄酒文化世界上三大古酒——黄酒、啤酒、葡萄酒，惟黄酒源于中国，是中国最古老的酒种，而且最富
民族特色，黄酒的黄，不仅仅是指酒的颜色，其内涵也是相当广泛：黄酒的黄是哺育华夏子孙的母亲河
—黄河的黄，是生养炎黄子孙的大地—黄土地的黄，是中国人的肤色的黄。可以说，黄酒是伴随中华民
族悠悠五千年文明历史发展的,是中华民族自己的酒。而黄酒中最有名的当数绍兴酒，它以选料上乘，工
艺独特，酒精度低，营养丰富，并具有多种养身健体之功效而著称于世。一般人们所说的中国酒，就是
黄酒，就是绍兴酒。绍兴酒起源于何时已很难查考，目前只能靠文物考古进行推断，初步认为位于余姚
河姆渡文化和杭州良渚文化中间的绍兴，酒的起源应于之同步。其证据是河姆渡文化出土大量的粮食（
水稻）和类似酒器的陶器。这样推测绍兴酒应起源于6000年前的河姆渡文化中期。绍兴有酒的文字记载
当推《吕氏春秋》和《左氏春秋》。《左氏春秋》相传为春秋左丘明所作，书中记载有越王为增加国家
人口补充兵力和劳力，曾采用过一系列奖励生育的政策和措施，内中有“生丈夫，二壶酒，一犬；生女
子，二壶酒，一豚。”即生儿子，奖励二壶酒，一条狗；生女儿，奖励二壶酒，一头猪。以酒奖励生育
体现两方面的作用，一作为国君的恩施，使百姓感激国君，听从国君；二作为对产妇的一种保健用品，
帮助催奶和恢复产妇的体能，有利于优育。因此，以黄酒作为产妇的保健用品一直沿用至今。《吕氏春
秋》是秦国宰相吕不韦主持编撰的综合性史书，在“卷九季秋纪第九顺民”这一篇中，有“越王苦会稽
之耻，欲深得民心⋯⋯有酒流之江与民同之”的记载。说的是越王句践出师伐吴时，越城父老向他献酒
，他把酒倒在河的上流，与将士们迎流共饮，于是士气大振⋯⋯。由此可见,2500多年前的越人已将酒融
入政治经济活动中。绍兴酒至少有2500多年历史的说法，就是从以上两部《春秋》中来的。绍兴酒正式
定名始于宋代，并开始大量输入皇宫。明清时期，是绍兴酒发展的第一高峰，不光品种繁多、质量上乘
，而且产量高，确立了中国黄酒之冠的地位。当时绍兴生产的酒就直呼绍兴，到了不用加“酒”字的地
步。“越酒行天下”，即是当时盛况的最好的写照

太雕王、太雕、镶春系列黄酒是咸亨人经过多年探索，反复试验，在民间“拼酒”的基础上，运用现代
科学技术，研制出的传统配制酒，并获得国家知识产权局发明专利权。太雕、镶春系列黄酒含有多种氨
基酸、糖类和维生素等，有黄酒”精极珍品”之美誉，深受广大消费者的喜爱。黄酒文化世界上三大古
酒——黄酒、啤酒、葡萄酒，惟黄酒源于中国，是中国最古老的酒种，而且最富民族特色，黄酒的黄，
不仅仅是指酒的颜色，其内涵也是相当广泛：黄酒的黄是哺育华夏子孙的母亲河—黄河的黄，是生养炎
黄子孙的大地—黄土地的黄，是中国人的肤色的黄。可以说，黄酒是伴随中华民族悠悠五千年文明历史
发展的,是中华民族自己的酒。而黄酒中最有名的当数绍兴酒，它以选料上乘，工艺独特，酒精度低，营
养丰富，并具有多种养身健体之功效而著称于世。一般人们所说的中国酒，就是黄酒，就是绍兴酒。绍
兴酒起源于何时已很难查考，目前只能靠文物考古进行推断，初步认为位于余姚河姆渡文化和杭州良渚
文化中间的绍兴，酒的起源应于之同步。其证据是河姆渡文化出土大量的粮食（水稻）和类似酒器的陶
器。这样推测绍兴酒应起源于6000年前的河姆渡文化中期。绍兴有酒的文字记载当推《吕氏春秋》和《
左氏春秋》。《左氏春秋》相传为春秋左丘明所作，书中记载有越王为增加国家人口补充兵力和劳力，
曾采用过一系列奖励生育的政策和措施，内中有“生丈夫，二壶酒，一犬；生女子，二壶酒，一豚。”
即生儿子，奖励二壶酒，一条狗；生女儿，奖励二壶酒，一头猪。以酒奖励生育体现两方面的作用，一
作为国君的恩施，使百姓感激国君，听从国君；二作为对产妇的一种保健用品，帮助催奶和恢复产妇的



体能，有利于优育。因此，以黄酒作为产妇的保健用品一直沿用至今。《吕氏春秋》是秦国宰相吕不韦
主持编撰的综合性史书，在“卷九季秋纪第九顺民”这一篇中，有“越王苦会稽之耻，欲深得民心⋯⋯
有酒流之江与民同之”的记载。说的是越王句践出师伐吴时，越城父老向他献酒，他把酒倒在河的上流
，与将士们迎流共饮，于是士气大振⋯⋯。由此可见,2500多年前的越人已将酒融入政治经济活动中。绍
兴酒至少有2500多年历史的说法，就是从以上两部《春秋》中来的。

黄酒的种类 黄酒是以大米等谷物为原料，经过蒸煮、糖化和发酵、压滤而成的。黄酒又有许多品类。分
类的标准之一就是根据含糖量多少。根据糖份含量，黄酒分为干型黄酒、半干型黄酒、半甜型黄酒、甜
型黄酒四类。经科学分析鉴定，这四类黄酒刚好是绍兴酒的四个名品，即元红酒、加饭酒、善酿酒、香
雪酒。干黄酒——含糖量小于1.00g/100ml(以葡萄糖计) 。“干”表酒中含糖量少，糖份都发酵变成了酒
精，故酒中的糖份含量最低。该酒属稀醪发酵，总加水量为原料米的三倍左右。发酵温度控制得较低，
开耙搅拌的时间间隔较短。酵母生长较为旺盛，故发酵彻底，残糖很低。色香味格:口味醇和鲜爽，浓郁
醇香，呈橙黄至深褐色，清亮透明，有光泽。半干黄酒——含糖分为0.01-0.03g/ml。半干”表酒中糖份还
未全部发酵成酒精，还保留了一些糖份。在发酵过程中，要求较高。酒质浓厚，风味优良。可长久贮藏
。是黄酒中的上品。我国大多数出口酒均属此类。色香味格:口味醇厚柔和鲜爽，浓郁醇香，呈橙黄至深
褐色，清透有光泽。半甜黄酒——含糖分为0.03-0.10g/ml。该酒工艺独特，是用成品黄酒代水，加入发酵
醪中，使糖化发酵的开始之际，发酵醪中的酒精浓度就达到较高的水平，在一定程度上抑制了酵母菌的
生长速度，由于酵母菌数量较少，对发酵醪中的产生的糖份不能转化成酒精，故成品酒中的糖份较高。
该酒酒香浓郁，酒度适中，味甘甜醇厚，为黄酒中之珍品。缺点: 不宜久存。 贮藏时间愈长则色泽愈深
。色香味格:醇厚鲜甜爽口，酒体协调，浓郁醇香，清亮透明，有光泽。甜黄酒——含糖分0.10-0.20g/ml
。一般采用淋饭操作法，拌入酒药，搭窝先酿成甜酒娘，当糖化至一定程度时，加入40-50%浓度的米白
酒或糟烧酒，以抑制微生物的糖化发酵作用。由于加入了米白酒， 酒度也较高。可常年生产。色香味格:
鲜甜醇厚，酒体协调，浓郁醇香，呈橙黄至深褐色，清亮透明，有光泽。浓甜黄酒——含糖分为0.20g/ml
。色香味格:蜜甜醇厚，酒体协调，浓郁醇香，呈橙黄至深褐色，清亮透明，有光泽。

养生之道绍兴黄酒营养丰富，而且具有蒸馏白酒不具备的增加营养和调节营养的双向功能。据对的科学
分析，绍兴黄酒内含多种氨基酸，总含量每升高达677.9毫克,尤其内含人体必需的,而人体本身又不能合成
,只能依靠从食物中摄取的8种氨基酸达2550毫克,是啤酒的11倍,葡萄酒的12倍,其中尤其是人体发育不可缺
的赖氨酸含量达1.25毫克，还有以琥珀酸为主的有机酸近10种、维生素多种。绍兴黄酒就堪称“液体蛋糕
”。有人担心，在食物极其丰富的当今，人们会因营养过剩而得“富贵病”，然而根据最新研究发现，
根据最新的化验，绍兴黄酒还含有调节营养的多酚、低肽和γ-氨基丁酸。多酚和低肽可以清除自由基，
延缓衰老，γ-氨基丁酸可以降低胆固醇，防止血管硬化。此外，绍兴黄酒还有独特的中药药理作用：活
血通络，是多种药物必不可少的泡制剂。著名的北京同仁堂及杭州胡庆余堂一向都是专选绍兴黄酒炮制
中药的。正因如此，绍兴黄酒才被广大百姓及帝王将相、伟人名人公认为养生之酒。据邓榕在《我的父
亲邓小平》首发式上,在回答记者提问时就讲到,邓小平在85岁那年遵医嘱戒烟后,每天要喝一杯绍兴酒。
品饮之道茶到茶道，酒亦有酒道，啤酒是感动的，适宜欢迎畅饮；白酒是豪爽的，适宜一口干，而黄酒
是温和的，宜慢慢品，方能品味出其曼妙滋味。在气温10度以下的季节，黄酒宜温着喝，一般绍兴当地
黄酒加热方法是“串筒水烫”，妙不可言。将酒倒入串筒，然后放入沸水中水浴加温，现在简便的方法
是将黄酒倒入微波炉专用瓷壶，加热约60秒，一般加温到45度左右，此时酒香四溢，入口温和舒适，温
热的黄酒喝下去，不光暖胃活血，其酒性散发得也快，身体异常舒服。盛夏季节，黄酒宜存放在3度左右
冰箱内，冰镇饮用，亦可加冰块，琥珀色的黄酒与晶莹的冰块相映，赏心悦目，清热且不易碎人。黄酒
口味醇厚，酒度适中（15度左右），因而是讲究本味的绍式菜，杭帮菜，美味的海鲜大餐，口味浓烈的
川火锅的美伴，但黄酒的最佳绝配当属大闸蟹。大闸蟹味鲜美，但性寒不能多吃，而黄酒性温，温寒相
批抵无疾患之虞，又黄酒最能去除醒味，食之更觉香美。邀三二知已，置四五小菜，浅斟慢饮黄酒，那
是人生的一种至趣，当酒饮微醺时，人逐渐放松下来，于是彼此就有了倾吐的欲望，有了抒发的骚动，
有了了解勇气，有了探求的渴盼，人与人之间的距离近了，心灵的窗户一寸寸地打开⋯⋯



药用1、浸黑枣、胡桃仁。 不仅补血活血，而且健脾养胃，是老幼皆宜的冬季补品。2、热酒冲鸡蛋。 将
黄酒烧开，然后将已打开的鸡蛋冲成蛋花，再加红糖用小火熬制片刻即可。常饮可补中益气。3、浸泡阿
胶。好药需要好酒来浸泡。妇女同胞，用黄酒浸泡阿胶后食用，可提高身体免疫力
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