
烧烤炉，自动烧烤炉，韩国无烟烧烤炉，韩式烤炉

产品名称 烧烤炉，自动烧烤炉，韩国无烟烧烤炉，韩式烤
炉

公司名称 威海百年厨具有限公司

价格 830.00/台

规格参数 规格:议定
品牌:瑞韩
型号:议定

公司地址 威海市文化西路-177号

联系电话 13869058888 13906300355

产品详情

规格 议定 品牌 瑞韩
型号 议定 主件工艺 不锈钢
净重 8kg 外箱尺寸 400*520*300mm
烤盘规格 29.5mm

瑞韩牌无烟烧烤炉，无烟韩式烧烤炉，百年无烟韩国烧烤炉，原料或者使用木炭
，或者天然气烧烤炉配置不沾无孔烤盘避免油滴到木炭上产生油烟，从而 有效的提升了烤肉排烟的效果
，在节省了饭店投资的前提下也为客人提供了更好的就餐环境。烧烤炉水盆，炭盆都改为不锈钢材质，
大大提高了产品的耐用度，也是产品更加美观高档。烧烤炉使用能源:木碳和无烟木炭，天然气，点火方
式:木炭在其他地方烧好放入

烧烤炉重量12kw烤盘尺寸:29.5厘米 安装方式:直接镶嵌入桌体 使用原理：可以处理70％-80％的烟，烧烤
炉自带吸烟装置，采用油火分离和强制体内循环以及强制二次燃烧技术，使烤肉时产生的油烟基本上得
到有效去除，因此使用该炉就无需安装排烟管道，从而降低投资成本，其总造价只有上排烟烤炉和下排
烟烤炉安装费用的三分之一。采用油火分离还使该炉有效地避免了致癌物质的产生，达到健康饮食，绿
色烧烤。使用瑞韩烧烤炉注意事项： 1.使用前加适量的水（约三分之一。
2.炭盆放炭量应为5厘米的机制木炭6块左右 3.烤肉时不要往烤盘上刷油。

瑞韩牌无烟烧烤炉，无烟韩式烧烤炉，百年无烟韩国烧烤炉，原料或者使用木炭
，或者天然气烧烤炉配置不沾无孔烤盘避免油滴到木炭上产生油烟，从而 有效的提升了烤肉排烟的效果
，在节省了饭店投资的前提下也为客人提供了更好的就餐环境。烧烤炉水盆，炭盆都改为不锈钢材质，
大大提高了产品的耐用度，也是产品更加美观高档。烧烤炉使用能源:木碳和无烟木炭，天然气，点火方
式:木炭在其他地方烧好放入

烧烤炉重量12kw烤盘尺寸:29.5厘米 安装方式:直接镶嵌入桌体 使用原理：可以处理70％-80％的烟，烧烤
炉自带吸烟装置，采用油火分离和强制体内循环以及强制二次燃烧技术，使烤肉时产生的油烟基本上得



到有效去除，因此使用该炉就无需安装排烟管道，从而降低投资成本，其总造价只有上排烟烤炉和下排
烟烤炉安装费用的三分之一。采用油火分离还使该炉有效地避免了致癌物质的产生，达到健康饮食，绿
色烧烤。使用瑞韩烧烤炉注意事项： 1.使用前加适量的水（约三分之一。
2.炭盆放炭量应为5厘米的机制木炭6块左右 3.烤肉时不要往烤盘上刷油。

瑞韩牌无烟烧烤炉，无烟韩式烧烤炉，百年无烟韩国烧烤炉，原料或者使用木炭
，或者天然气烧烤炉配置不沾无孔烤盘避免油滴到木炭上产生油烟，从而 有效的提升了烤肉排烟的效果
，在节省了饭店投资的前提下也为客人提供了更好的就餐环境。烧烤炉水盆，炭盆都改为不锈钢材质，
大大提高了产品的耐用度，也是产品更加美观高档。烧烤炉使用能源:木碳和无烟木炭，天然气，点火方
式:木炭在其他地方烧好放入

烧烤炉重量12kw烤盘尺寸:29.5厘米 安装方式:直接镶嵌入桌体 使用原理：可以处理70％-80％的烟，烧烤
炉自带吸烟装置，采用油火分离和强制体内循环以及强制二次燃烧技术，使烤肉时产生的油烟基本上得
到有效去除，因此使用该炉就无需安装排烟管道，从而降低投资成本，其总造价只有上排烟烤炉和下排
烟烤炉安装费用的三分之一。采用油火分离还使该炉有效地避免了致癌物质的产生，达到健康饮食，绿
色烧烤。使用瑞韩烧烤炉注意事项： 1.使用前加适量的水（约三分之一。
2.炭盆放炭量应为5厘米的机制木炭6块左右 3.烤肉时不要往烤盘上刷油。

瑞韩牌无烟烧烤炉，无烟韩式烧烤炉，百年无烟韩国烧烤炉，原料或者使用木炭
，或者天然气烧烤炉配置不沾无孔烤盘避免油滴到木炭上产生油烟，从而 有效的提升了烤肉排烟的效果
，在节省了饭店投资的前提下也为客人提供了更好的就餐环境。烧烤炉水盆，炭盆都改为不锈钢材质，
大大提高了产品的耐用度，也是产品更加美观高档。烧烤炉使用能源:木碳和无烟木炭，天然气，点火方
式:木炭在其他地方烧好放入

烧烤炉重量12kw烤盘尺寸:29.5厘米 安装方式:直接镶嵌入桌体 使用原理：可以处理70％-80％的烟，烧烤
炉自带吸烟装置，采用油火分离和强制体内循环以及强制二次燃烧技术，使烤肉时产生的油烟基本上得
到有效去除，因此使用该炉就无需安装排烟管道，从而降低投资成本，其总造价只有上排烟烤炉和下排
烟烤炉安装费用的三分之一。采用油火分离还使该炉有效地避免了致癌物质的产生，达到健康饮食，绿
色烧烤。使用瑞韩烧烤炉注意事项： 1.使用前加适量的水（约三分之一。
2.炭盆放炭量应为5厘米的机制木炭6块左右 3.烤肉时不要往烤盘上刷油。
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