
北京乃一阁菜谱制作创意菜品摄影

产品名称 北京乃一阁菜谱制作创意菜品摄影

公司名称 北京乃一阁摄影工作室

价格 20.00/道

规格参数 品牌:NYG
型号:2008
2009:2011

公司地址 北京市东城区演乐商务楼501-503室

联系电话 010-60574193 13701284300

产品详情

 北京乃一阁传媒广告，前身北京诺鼎新韵企业形象策划有限公司，由于业务发展扩大的需要，现整合
品牌项目有.

北京乃一阁儿童摄影

北京乃一阁摄影自拍馆

北京九墨菜谱制作

北京乃一阁(nyg)摄影创意工作室

 

拍摄食品的难点来自两个方面：
一、怎样表现食品的质感，松软的、酥脆的、细腻的、肥厚的、油滑的等等。
二、怎样突出食品的新鲜、可口、卫生、漂亮，让人垂涎三尺，食指大动。
前者主要是光线的布置，后者还和摆布、道具、背景相关。  对于质地粗糙的食物如切开的面包和蛋糕
，光线应该是柔和而有方向性，所以柔光罩和蜂窝罩使用得较多。
对于蔬菜和水果，由于形状上的不规则而容易产生投影，以使用散射光的较为常见。 对于某些表面沾满
油脂的食品，如烹调好的菜看、红烧或熏烤的肉类和家禽，布光时不能过于求实，平均的光线只能使食
物颜色深重，缺乏美感,所以布光时要平中出奇十分重要。 应格外关注主体上的照明，光线要透，略微硬
性一些也无妨，光线不一定非从正面或上面照亮食品，可以尝试使用偏侧的主光和有个性的副光。 如果
拍摄具有一定透光性的食物如蔬菜、薄片、果冻、饮料时。光线的强度和柔度应该巧妙结合，适当地运
用轮廓光和逆光表现被摄物的诱人之处是非常关键的。  拍摄食品大多追求色彩的正常还原，尤其是拍
摄凉菜、西式点心、快餐一类的照片，但有时会采用暖性光线照明，比如煎炸食品、烘烤面制品等，金
黄的色泽暗示了该食品的新鲜和香脆松软。 高端的品质 低端的价格 就在九墨专业菜谱制作
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