
土鸡保鲜真空包装机 白条鸡真空包装机

产品名称 土鸡保鲜真空包装机 白条鸡真空包装机

公司名称 诸城市海诺机械有限公司

价格 面议

规格参数 加工定制:是
功能:封口,包装容器成型,其他
品牌:海诺牌

公司地址 诸城市密州街道安家铁钩工业园

联系电话  15863609699

产品详情

 

真空包装机用于对各类食品、酸菜、泡菜、咸菜、榨菜、药品、土特产、水产品、化工原料等各种固体
、粉状、糊状、液体的真空包装，以防止氧化变质，延长保质期。用于各类电子产品及机金属加工件的
真空包装，以防潮、防氧化变色。技术特性！真空包装机的主要作用是除氧，以有利于防止食品变质,真
空包装机原理也比较简单，因食品霉腐变质主要由微生物的活动造成，而大多数微生物（如霉菌和酵母
菌）的生存是需要氧气的，而真空包装机就是运用这个原理，把包装袋内和食品细胞内的氧气抽掉，使
微生物失去“生存的环境”！真空包装机具有自动摆盖，真空、封口、一次完成之功能外壳为不锈钢制
作，控制面板采用触模式新型按钮，先预编入包装物所要的技术参数，工作时只需按下真空室盖，即按
自动程序完成真空包装的全过程。真空机在工作时，上盖可以左右移动（两个工位），生产效率可提高
！   温馨提示：如果您看到的产品不符合您的要求，请与我们联系，我们可以根据您的需要生产！
因为价格会随市场行情浮动，所以想了解最新价格，欢迎来电或者在线咨询！

真空包装机品种繁多，在选用时应着重考虑下列因素。a)包装速度。出于进步出产效率的考虑，可选用
双室或多室的真空包装机，以进步整个出产的进度。b)被包装物品是否需要充填其他保护性气体。可选
择带有充气装置的多功能真空包装机。c)被包装物品真空度的要求。如包装物品需要在真空度较高的前
提下才能完好保留，则需选择腔式真空包装机。d)被包装物品成分状态对真空包装机的要求。 选购时，
包装固体、颗粒等比较干燥及无侵蚀性物料的，可选用铝合金材质，而包装带汤汁，含盐、酸成份较高
的物料，则可选用不锈钢材质或铝镁合金材质。密封圈一般采用硅橡胶，黑橡胶，少数低档产品采用发
泡橡胶，硅橡胶耐高温、耐侵蚀、密封性好、使用寿命长，发泡橡胶密封性差、易脱落、使用寿命短。 
诸城市海诺食物机械有限公司，是食物加产业和制药业中灭菌设备的领先供给商专业制造各种油炸机，
真空包装机系列，杀菌锅，斩拌机等食物加工机械，产品已经通过iso9001-2000国际质量治理体系认证，
拥有自营进出口经营权。形成了集原材料供给、产品开发、工艺设计、出产制造、产成品检修、存储运
输、售后服务于一体的网络体系。公司拥有独立的研发、检测中央，可以完成所有杀菌锅出厂之前符合f
da尺度要求的热分布测试。产品可广泛用于食物、医药、化工等领域，产品已销往全国各省、市、自治
区，并出口到德国、冰岛、俄罗斯、韩国、日本、越南、安哥拉等30多个国家，在同行业中享有很高的
声誉。海诺食物机械始终坚持以高档次、高尺度起步，奉行“以人为本，以客为源，以质量服务求生存



，以科技文化促发展”的企业治理理念。以科技文化促发展”的企业治理理念。建立起以市场为导向的
强有力的销售机制，建立了完善的售后服务体系，确保在全球范围内提供有效、快捷的服务。远景灿烂
，任重而道远，我们将一如既往地奉行“恪守承诺，诚信以待”的经营宗旨，以高质量、高品质的产品
，全心全意的服务于泛博新老客户。我们将以坚定的信念去迎接新的挑战，开立异的灿烂！从2006年到2
010年，包装产业的总产值预计达到4500亿元，保持均匀每年的增速为7％。

真空包装的主要作用是除氧，以有利于防止食物变质，其原理也比较简朴，因食物霉腐变质主要由微生
物的流动造成，而大多数微生物（如霉菌和酵母菌）的生存是需要氧气的，而真空包装就是运用这个原
理，把包装袋内和食物细胞内的氧气抽掉，使微生物失去生存的环境。实验证实：当包装袋内的氧气浓
度≤1%时，微生物的生长和繁殖速度就急剧下降，氧气浓度≤0.5%时，大多数微生物将受到按捺而休止
繁殖。（注：真空包装不能按捺厌氧菌的繁殖和酶反应引起的食物变质和变色，因此还需与其它辅助方
法结合，如冷藏、速冻、脱水、高温杀菌、辐照灭菌、微波杀菌、盐腌制等。）

真空除氧除了按捺微生物的生长和繁殖外，另一个重要功能是防止食物氧化，因油脂类食物中含有大量
不饱和脂肪酸，受氧的作用而氧化，使食物变味、变质，此外，氧化还使维生素a和c损失，食物色素中
的不不乱物质受氧的作用，使颜色变暗。所以，除氧能有效地防止食物变质。

真空充气包装则除了有真空包装所具备的除氧保质功能外，主要还有抗压、阻气、保鲜等作用，能更有
效地使食物长期保持原有的色、香、味、形及营养价值。

外，有很多食物不相宜采用真空包装而必需采用真空充气包装。如松脆易碎食物，易结块食物，易变形
走油食物，有尖利棱角或硬度较高会刺破包装袋的食物等。食物经真空充气包装后，包装袋内充气压强
盛于包装袋外大气压强，能有效地防止食物受压破碎变形并不影响包装袋外观及印刷装潢。

真空充气包装在真空后再充入氮气、二氧化碳、氧气等单一气体或二、三种气体的混合气体。其氮气是
惰性气体，起充填作用，使袋内保持正压，以防止袋外空气进入袋内，对食物起到一个保护作用。其二
氧化碳能够溶于各类脂肪或水，引成酸性较弱的碳酸，有按捺霉菌、腐败细菌等微生物的活性。其氧气
具有按捺厌氧菌的生长繁殖，保持生果、蔬菜的新鲜及色彩，高浓度氧气可使新鲜肉类保持其鲜红色。

本产品的加工定制是是，功能是封口,包装容器成型,其他，品牌是海诺牌，型号是DZ-400/，电压是380（
V），功率是0.38（Kw），包装膜宽是400（mm），制成袋尺寸是400（mm），包装速度是50（袋/分钟
），重量是200（kg），外形尺寸是1400（mm），包装材料是薄膜，包装类型是袋，自动化程度是全自
动，适用对象是谷物,其他，适用行业是食品,医药,五金、机械,其他，物料类型是固体，售后服务是一年
内免费保修终生维护。
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