
直冷式奶罐 乳品灭菌设备

产品名称 直冷式奶罐 乳品灭菌设备

公司名称 温州科巨流体设备制造有限公司

价格 面议

规格参数 加工定制:是
种类:乳品灭菌设备
品牌:科巨

公司地址 温州经济技术开发区沙城街道永恩西街21号

联系电话 13587405718 15868593228

产品详情

1、直冷式奶罐 不锈钢直冷式奶罐 卧式直冷奶罐 立式直冷奶罐是牧场机械化挤奶的重要配套设备，
也适用于手工分散挤奶的牧场及收奶站、乳品厂冷却集储鲜奶。直冷式奶罐罐壁采用先进的板式蒸发器
直接与牛奶换热制冷； 2、制冷压缩机选用进口法国美优乐全封闭压缩机组，装有可靠的中点保卫器，
不会因过载或系统故障而烧坏电机； 3、保温层采用聚氨酯发泡新工艺．绝热性能好；

4、罐体全部采用sus304或316不锈钢制成，带有自动加压清洗及手动与自动搅拌装置。

本产品引进九十年代国外先进技术。圆式、直壁大面积冷却:通过指定全自动控制系统，一步到位操作:使
被冷原奶迅速降至所需温度4一5℃并保恒温。防止细菌繁殖产生，保持原乳处于a级乳状态。

   采用进口制冷压缩机组，高性能、节电型、全封闭式压缩机。装有可靠中点保护器，不会因过载
或系统故障而烧坏电机。装有高低液位自控系统，自动循环喷淋冲洗乃搅拌装置。缸体选用优质不锈钢
材料（sus304)制作。保温层采用聚氨酯发泡工艺，绝热性能好。适用于收奶中心、收奶站、牧场和馆养
奶牛专业户的理想贮存、冷却设备。

贮藏温度:2℃-4℃

结构型式:立式、卧式

容量: 500l一10000l

直冷式冷却罐是现代奶牛场、牛奶收购站和乳品加工业的重要生产工具。鲜奶第一道工序---降温保鲜，
这是保证提高乳制品质量发挥了重要作用。鲜奶挤压的奶温在32-35℃左右，细菌繁殖很快，必需在3小
时内降温到安全温度4℃，才能有效在抑制细菌繁殖，确保奶源优质。bh型直冷式奶罐就是具备以上条件
的性能。

 



本产品的加工定制是是，种类是乳品灭菌设备，品牌是科巨，型号是ZLSNG，适用范围是饮品店设备
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