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产品名称 香菇专用烘干设备/食用菌中高温热泵烘干/烘干
后成品色味具有

公司名称 广州凯能电器科技有限公司

价格 面议

规格参数 产品类型:全新
适用领域:农业

公司地址 广州市花都区新雅街东湖路自编1号1栋101（可
作厂房使用）

联系电话 86-02061852090 13602227488

产品详情

 

    香菇干制的目的是利用加热和通风减少鲜菇体中的含水量，从而使菇体内的固形物提高到微生物
不能利用的程度。同时香菇本身所含酶和活性也受到抑制，使产品能长期保存。香菇烘干技术非常重要
，它对香菇形状、色泽、香味起关键作用。

一、采用金凯热泵烘干机烘烤香菇的工艺：

 

1、烘干时要大小厚薄分开、干湿分开，菇柄向上平放在烘筛上，含水量小的、厚的菇放底层，含水量大
的，薄的、小的放上层。香菇的水分在80%，烘干剩下15%水分。  

2、金凯热泵烘干初步烘干期：起烘温度不能过高或过低，应掌握在40～50℃为宜，开启烘干和新风功能
，新风过程相当除湿功能，相当一边烘干一边除湿，能快速的将物品中水份通过主机排出室外，此过程
烘干时间保持在5小时。  

3、中温烘干期：温度要逐渐升至50℃左右，慢慢的除湿，开启除湿及新风功能，烘烤时间在7个小时。

4、完全烘干期：温度要逐渐升到60℃左右，烘干2小时左右，此过程不用降湿，保持系统回风循环，使
热空气上下循环，能够保证菌褶蛋黄色并增加香气。 

 

二、金凯热泵烘干机特点：



 

1、金凯高温热泵烘干机是一种环保节能型烘干设备，在烘干过程中不会产生任何有害物质，烘干过程也
不会有烟气或明火产生，可以根据烘干物料特性调制温度湿度，智能化程度高。

 

2、烘干过程无需要专人看管，物料烘好后或烘干温度达到后机组会自动停机，以达到节能效果，机组在
常温常压下运行，最大特点体现在节能方面，其节能量比电热管红外微波等节能50%以上，比烧油节能4
0%，比烧煤节能20%--30%，并且在烘干过程中机组会产生冷风，将冷风直接排入工作车间可提高室温度
。

 

3、安装方便：安装、拆迁方便，占地面积少，可装于室内、外； 

 

4、高效节能：只需消耗少量的电能，就可以在空气中吸收大量的热量，耗电量仅为电加热器的1／4；同
燃煤、油、燃气烘干机相比，可节省60%左右的运行费用。 1度电等于4度电。 

 

5、环保无污染：无任何的燃烧物及排放物，是一种可持续发展的环保型产品。 

 

6、运行安全可靠：整个系统的运行无传统干燥器(燃油、燃气或电加热)中可能存在的易燃易爆、中毒、
短路等危险，是一种绝对安全可靠的半封闭干燥系统。 

 

7、使用寿命长，维护费用低：是在传统空调的技术基础上发展而来的性能稳定、可靠，使用寿命长；运
行安全可靠，全自动免人工操作，智能化控制。 

 

8、舒适方便，自动化、智能化程度高：采用自控恒温装置，24小时连续干燥作业。 

 

 

 

 

 

 



本产品的加工定制是是，产品类型是全新，适用领域是农业，品牌是金凯热泵烘干机，型号是JK-ZT-HG
J06，产品别名是热泵烘干机，自动化程度是全自动，适用对象是食用菌，用途是烘干设备，售后服务是
保修一年，产品规格是香菇烘干机

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

