
厂价批发∕内蒙古特产奶酪∕鲜橙味马背奶糖227克袋

产品名称 厂价批发∕内蒙古特产奶酪∕鲜橙味马背奶糖22
7克袋

公司名称 孟敬炜（个人会员）

价格 7.00/件

规格参数 原产地:内蒙古
卫生许可证:QS150105010004
产品标准号:SB10104

公司地址 中国 内蒙古 呼和浩特市回民区 海西路29号

联系电话 86 0471 3817982 13804711027

产品详情

原产地 内蒙古 卫生许可证 QS150105010004
产品标准号 SB10104 净重 227（g）
原料与配料 高麦芽糖浆、白砂糖、炼

乳、全脂牛奶粉、奶油、
氢化植物油

保质期 365（天）

生产厂家 内蒙古泰利达乳业有限公
司

储藏方法 干燥通风处

绿色食品 否 品牌 草原情
生产日期 近期生产 售卖方式 包装
特产 是 有机食品 否
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内蒙古特产奶酪 草原情马背奶糖 采用产自内蒙古大草原的优质牛奶精心制作而
成，既保留了牛奶的浓香，又去掉了牛奶的膻味，吃在嘴里满嘴浓浓的奶香。

内蒙古特产奶酪 草原情马背奶糖 不同于一般的奶糖，它除了具有牛奶的浓香，
还有淡淡的奶酪味道，吃在嘴里酸酸甜甜，回味无穷。

内蒙古特产奶酪 草原情马背奶糖 每一块都采用独立小包装，食用起来更加方便
、卫生，是休闲、娱乐的最佳食品！

内蒙古特产奶酪 草原情马背奶糖每件为227克袋装，20件（袋）以上起批，

20件（袋）-100件（袋）为每件（袋）7.50元

101件（袋）-100件（袋）为每件（袋）7.00元

发货采用中通快递，邮费为首公斤10元，每超一公斤加收5元，包装采用加厚纸
箱，保证货物安全！

为了您能快速、安全的收到货物，在您购买后请留下详细的收货地址和联系电话
！

在购买时有任何问题，可以及时联系我们，我们将为您提供最全面、最优质的服
务！

本店各种商品可以混批。

奶酪200元或20件（袋）以上起批，内蒙古风干牛肉干500元或10件（斤/袋）以上



起批。 单笔购物满2000元的价格可以进一步优惠！

如果您对我们的商品感兴趣，也可以到我的淘宝店铺买一点尝尝，觉得好了再回
来下单!!

>>>点击进入我的淘宝店铺

祝大家能买到称心如意的商品^_^

奶酪的起源

奶酪最早是由游牧民族发明的。

他们早先将鲜牛奶存放在牛皮背囊中，但往往几天后牛奶就发酵变酸。

后来他们发现，变酸的牛奶在凉爽湿润的气候下经过数日，会结成块状，变成极好吃的奶酪，于是这种保存牛奶的方法
得以流传。 奶酪也一直是这些游牧民族的主要食物之一。

奶酪的特点

奶酪是一种发酵的牛奶制品，其性质与常见的酸牛奶有相似之处，都是通过发酵过程来制作的，也都含有可以保健的乳
酸菌，但是奶酪的浓度比酸奶更高，近似固体食物，营养价值也因此更加丰富。

每公斤奶酪制品都是由10公斤的牛奶浓缩而成，含有丰富的蛋白质、钙、脂肪、磷和维生素等营养成分，是纯天然的食
品。

就工艺而言，奶酪是发酵的牛奶。

就营养而言，奶酪是浓缩的牛奶。

所有人群均可食用奶酪，对于孕妇、中老年人及成长发育旺盛的青少年儿童来说，奶酪是最好的补钙食品之一。

为什么建议食用奶酪

奶酪的营养价值极其丰富，每公斤奶酪由10公斤左右牛奶浓缩而成，它包含了牛奶中所有的天然营养成分，而且奶酪中
的营养成分更利于人体吸收。

已有研究表明，奶酪是所有奶制品中含钙量最高的，它的乳糖含量则较低，而且是人体必须不饱和脂肪酸、亚油酸和亚
麻酸的天然来源，奶酪中的钙非常易于吸收，其吸收率是海藻、鱼类的两倍。

奶酪的食用和保存方法



奶酪属于牛奶发酵食品，开袋即可食用。

奶食品开袋后请尽快食用，没有吃完的请将袋口扎紧，防止变干。

奶制品很容易干，干了不影响产品质量但是可能会影响口感。

奶酪、酸奶和牛奶的营养价值比较表 (单位:100克)

营养成分 奶酪 酸奶 牛奶

热 量（kcal） 328 72 54

蛋白质 (克) 27.5 2.5 3

脂肪(克) 23.5 2.7 3.2

碳水化合 物(克) 3.5 9.3 3.4

维生素a(微克) 152 26 24

硫胺素(毫克) 0.06 0.03 0.03

核黄素(毫 克) 0.9 0.15 0.14

烟酸(毫克) 0.62 0.2 0.1

维生素e(毫克) 0.6 0.12 0.21

胆固醇(毫克 ) 11 15 15

钙(毫克) 799 118 104

镁(毫克) 57 12 11

铁(毫克) 2.4 0.4 0.3

锰(毫克) 0.16 0.02 0.03

锌(毫克) 6.79 0.53 0.42

铜(毫克) 0.13 0.03 0.02

磷(毫克) 326 85 73

硒(微克) 1.5 1.71 1.94
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