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公司名称 任县正东机械厂

价格 面议

规格参数 种类:炊具
品牌:正东

公司地址 河北 任县 西黄庄

联系电话 03197588361 13931926835

产品详情

任县正东机械厂位于风景秀丽的古城邢台市东部---邢湾工业区，连接106国道与107国道的邢德【邢台--
德州】省级公路贯穿工业区，交通十分便利，地理优越信息发达。建厂于20世纪90年代。主要产品有：
华冠系列机器人刀削面机.包子机,饺子机,切菜机等系列食品机械。产品质量可靠，设计合理，工艺考究
，售后服务完善原材料均采用国优产品。

   本厂有高素质的员工队伍，高精度的生产设备，严格的检测制度，积累多年的生产经验，吸取同
类产品精华，制造精益求精的产品。产品的性能和价格得到了广大用户的认可和称赞。我们坚信客户的
满意是我们前进的动力。在新世纪里我们将一如既往的与广大用户携手前进，共创辉煌，将更好的产品
推向市场，为用户创造更大的效益。企业经营理念：正派经营，互利双赢，贡献社会。企业宗旨：诚信
为本，用户至上，信誉第一。

刀削面机专为中小型餐馆设计。一台小型盘式刀削面机,相当于四五个厨师。刀削面机集揉面削面于一身
，更加省时省力。小型盘式刀削面机小巧、灵活，削面速度快，产量高，削出的面可直接飞送入锅中，
面状如柳，长而漂亮，口感筋道，胜过人工削面。刀削面机是您创业致富的好帮手。

 

 

价格：5000元技术参数【产品名称】：机器人刀削面机【电       压】：220v【功      
率】：340w【削面长度】：400mm【生产效率】：145条/分【外形尺寸】：720*650*800mm【重      
量】：70kg 



●机器特点:

    1,外观整洁卫生.外体大部分采用不锈钢材料依照人体外形压制而成,内设动力装置和传动装置,外设
数控装置.

    2,重量轻,整体重量:70kg.整机尺寸:720×650×800

    3,省电,每12小时不超过3度电.

    4,工作效率高,相对于人工技师而言不存在疲劳和情绪因素影响,无需支付工资,吃住及福利等一切开
支,真可谓一次投入长期受益,是您的最理想选择.

    5,削出的面条形如柳叶,长短宽窄薄厚均匀,口感筋道,这是一般人工技师难以实现的,且故障率低,易操
作维护.

二、性能特点简介

外观精致，采用智能控制器等高科技与一体，操作更方便，使用寿命更长，削面壳根据个人口味不同、
可宽、可窄、可厚、可薄、随客人口味调节削面，其独有人性化设计，独一无二，使削面变的简单、方
便、智能化。 

三、使用方法及注意事项

1、开机前检查各部位螺栓是否有松动，电机外壳是否接地。

2、启动电机空转5分钟，无误后即可投料生产。

3、拌面：手工拌与拌面机拌面均可.（水中应加3-4%盐）注意不宜太软或太硬,适合即可。

4、分面器高端要正对削刀。

5、把猫耳螺母拧紧，检查压力轴承松紧度（不能松动,但也不能太紧,用手指能转得动为标准）。

6、投料：将拌和好的面料切（或搓）成条状（可放进料斗被送面辊卷入面筒不架空为宜,长度不限），
投料不得间断，切出的面条飞出盘外。（初切时的面条薄而碎,正常后可将碎面重新投入料斗）

7、机头部分拆卸清理加油；取下碟形螺母,按图示依次拆下压力轴承支架,前送面盘,分面凸轮,后送面盘及
螺放推进器.将各部位积面清洗干净,与铜套磨合部位加食用油润滑,（每天不少于三次）,清理加油后再按
顺序装配.

企业名称：任县正东机械制造厂

电        话：0319-7588361传        真：0319-7588361手       
机: 13931926835   13230980373联 系  人：刘国华地       
址：河北省邢台市（东）邢湾工业区

来厂乘车路线：乘坐大巴请到邢台中心汽车站下车，乘坐普通火车请到邢台站下车，邢台中心汽车站在
火车站北150米处。 1、下车后电话联系我们，厂里派车到车站接您 2、下车后乘坐105路公交车到郑庄桥
站下即可。也可乘坐102路公交车到终点站下车，或乘坐邢台到巨鹿、邢台至南宫的客车到郑庄站下车。
公交105车经过高铁站路口，如果您乘坐高铁来邢台，也可坐105路到厂。
自驾车走京港澳高速邢台北出口下，下高速后走任县方向（324省道），我们厂址在324省道28公里处。



本产品的加工定制是否，种类是炊具，品牌是正东，型号是小型，电压是220（V），功率是340w（Kw）
，外形尺寸是720*650*800（mm），净重是70（Kg），包装是木箱，适用范围是茶餐厅设备,咖啡店设备,
面包房设备,西餐店设备,中餐店设备,饮品店设备,休闲速食设备，营销是新品，售后服务是保修一年终身
维护
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