
伟格品牌 天然气烤箱商用 三层十二盘烤箱机械设备 创业生产设备

产品名称 伟格品牌 天然气烤箱商用
三层十二盘烤箱机械设备 创业生产设备

公司名称 广州伟格机械设备有限公司

价格 面议

规格参数 种类:烤箱烤炉
品牌:伟格

公司地址 中国 广东 广州 白云区
石井街滘心村外海西湖工业区8号

联系电话 86 020 22109755 18680284869

产品详情

产品详细参数：

产品名称：燃气烤箱产品型号：rql-12外形尺寸：1880*1090*1615mm烤盘规格：600*400mm烤盘数量：三
层十二盘额电压：380v额定功率：0.3kw重量：100kg

温度范围：0-400℃

（使用产品前请仔细阅读本使用说明书）

本系列产品按gb4706.1—1998、gb4706.39—2003标准生产，广州市研麦机械设备有限公司是生产远红外线
食品烘炉设备的专业厂家。htd系列远红外线食品烘炉为我厂集国内外同类产品之优点设计而成，是烘烤
各类中、西食品的理想设备。

1．            性能特点

1.1            烘炉分单层、双层和三层型式，各层独立控制，可同时使用，也可单层单
独使用。

1.2            每层的面火、底火分别独立控温。

1.3            炉温可在20℃—300℃范围内任意调节，并能自动恒温。

                           



2．            安装注意事项

2.1使用的电源性质必须与产品铭牌上所标注的电源参数相符，并根据电气原理图接线。

2.2本烘炉属于“永久连接到固定布线”的器具，本机出厂时已随机提供一条电源线，将电源线连接到电
源的空气开关或漏电保护开关上，请不要使用电源插头。

2.3如果电源软线损坏，必须用专用软线或从其制造厂或维修部买到的专用组件来更换。

2.4如果电源软线损坏，为避免危险，必须由专业制造厂和其维修部或类似的专业人员来更换。

2.5烘炉的安装与调试，应由专业人员进行。

2.6烘炉后背离墙至少50cm距离，用户可自行安装排气管道，以保障烘炉排气的畅通，同时，烘炉的顶部
和左右两侧，不允许有障碍物，以保证烘炉的散热和排气。

2.7烘炉不能露天存放和使用，不能在特别潮湿或有水源滴漏的场所使用。

2.8使用前必须固定和安放好烘炉，防止使用过程中烘炉移动。

2.9烘炉外壳上的“等电位联结端子”可用干烘炉的重复接地，由现场的安装人员决定是否联结。

  

   警告：在安装期间，不要将器具放在某些表面上墙壁、隔板、厨房设备和类似物附近，除非它们
都是不可阻燃材料制作或表面覆盖了不可燃绝热材料，并注意防水规章。

3．            使用方法

3.1开启电源开关。

3.2温度控制仪表上的红色指示灯亮，表示电源已进入烘炉的控制系统。

3.3调节温控器的面、底火旋扭到预设温度，这时，温度控制器上的绿色指示灯亮起，这时烘炉进入升温
状态。

3.4当温控器的绿色指示灯熄灭，红色指示灯亮起时，表示烘炉已进入恒温工作状态，这时可以烘烤产品
。

3.5每天工作完毕后，必须切断烘炉的所有电源。

4．            维修

4.1烘炉故障的检查、排除及烘炉的定期检修应由专业人员进行。

4.2一般的故障（见下表）

                                 

故障现象 故障原因 排除办法
1 合上电源开关后，烘炉的指1．             1．             按下工作



示灯均不亮。 未按工作选择开关

2．             
电源开关故障；

3．             
熔断器故障；

4．             
断相。

选择开关；

2．             更换电源
开关；

3．             更换熔芯
；

4．             用试电笔
测试。

2 烘焙食品的色泽不均匀，有
生有熟，炉温上升较慢，烘
焙时间比正常时间长。

1．             
发热管外连接线断路；

2．             
发热管内电热丝烧断；

3．             
交流接触器故障；

4．             
炉底板或饼盘变形；

5．             
电源线松动或缺相。

1．             接好发热
管外连接线；

2．             更换断线
的发热管；

3．             更换交流
接触器；

4．             修复平整
炉底板或饼盘；

5．             重新接好
电源线。

3 不能自动控温（红、绿灯不
能自动转换）

温控器故障。 将温控器及传感器送回本厂修理或更换烘炉
配套专业厂生产的温控器。

 

5、电气原理图(额定电压为220v的dkl—101一层一盘电炉电气原理图)

 

 

 

 

 

 

 

 

 



km1——面火接触器        km2---底火接触器  

r1、r2——面火电热管      r3、r4——底火电热管    

t1——面火控制器          t2——底火温控器

bw1——面火保温指示      bw2——底火保温指示

jw1——面火加温指示      jw2——底火加温指示

 

6．装箱单

名 称 单 位 数 量 备  注 名 称 单 位 数 量 备  注
说明书 份 1 拉手座 对 1
合格证 张 1 拉手杆 条 1

饼盘 个 保修卡 份 1
电源线 条 1 已接在接线端子上

7．维护保养

7.1清洁保养烘炉时，必须断开烘炉的所有电源进行。

7.2清洁保养烘炉时，请勿用喷射水流清洗。

7.3清洁保养烘炉时，应在烘炉已完全恢复常温时清洁。

7.4烘炉的顶部和左右两侧都有散热孔，清洁时勿用湿布擦洗，以免水珠滴入电器箱内。

 

8．产品参数

普通型远红外线电热食品烘炉

型号 规格 外型尺寸（mm） 电压 功率 备注
dkl-101 一层一盘 980×560×495 2n~220v 3kw

  

以上产品技术参数，本厂保留随时修改的权利，如有改变，恕不另行通知。

注意：如果需要更换本机所配备的电源线，请参照下列参数，并购买合格的电源线（标号：yzw
单位：mm2）

烘炉型号 dkl—101 dkl—202 dkl—303
电线规格 2.5×3 2.5×4 2.5×5



 

 

 

 

 

产 品 保 修 卡

 

用户名称 购买日期
地  址 邮 编
电  话 联系人

产品型号 出厂编号
经销单位(签章)
尊敬的客户：

感谢您选用研麦系列产品。研麦食品系列烘炉适用于各种糕点、饼干、肉类、药材

等烘烤，在正确的使用和保养下，研麦系列食品烘炉将表现出优良的烘焙性能。为了更

好地为用户服务，特作以下说明：

1.   购买烘炉时必须填写保修单，并由经销单位签章生效，以后凭此单对号修理。2.   凡购买之日起半年内
因我厂零件或整机质量问题造成的损坏，我厂将免费修理。3.   凡不按使用说明书进行安装、使用或因运输碰撞
而损坏者，我厂不负责免费维修，因此所产生的一切责任均由用户自负。4.   保修范围内的零配件：温度仪表、
远红外线电热管、交流接触器、热断路器、熔断器。5.   不属保修范围内的配件：电源开关、灯泡、玻璃、指示

灯、拉手座、拉手杆、弹簧。

                     

厂址：广州市白云区石井镇窖心村外海西湖工业区5号

电话：  020-66659668

传真：020-36736330      邮编：510440

本产品的加工定制是是，种类是烤箱烤炉，品牌是伟格，型号是RQL-12，电压是220（V），功率是0.3（
Kw），产品用途是面包、月饼、比萨、法式、吐司、食品烘焙设备，外形尺寸是1880*1090*1615（mm）
，烤盘尺寸是600400（mm），净重是300（Kg），包装是纸箱+木架，适用范围是蛋糕房设备,面包房设
备,饮品店设备,休闲速食设备,西餐店设备,茶餐厅设备,休闲食品厂设备,其他，营销是新品，售后服务是配
件一年保修，规格是三层十二盘
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